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HISTORIE

= Prvni mlynky v podobé primitivnich kamennych hmoZzdifu (cca 6.stoleti)
= Vyuzitych k prazeni a drceni bobuli, bylinek apod.

= Prvotni material: kamen, pozdéji dfevo (Pro¢? Neabsorbuje aroma)

» Pozdéji i kovové hmozdife (od konce 18.stoleti)

Nevyhoda hmozdifu byla ale takova, Zze drceni kavy trvalo hodné €asu a usili.

= Inspirace tureckymi mlynky (vpravo)

» Pfichod masové vyroby mlynk( v Americe




MECHANIKA A KAMENY

POHON: RUCNI x ELEKTRICKY x POHANENY KLIKOU
(hmozdiF x dratovy/ bezdratovy x pfenosny)

MLECI USTROJE: Kénické a ploché mleci kameny
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KAVA

Dobrou chut kavy nam zajistuje jak plvod zrn, tak jejich zpracovani

Kava ma své aroma/ chut, podle kterého Ize poznat zda je kava Certsva €i ne.

JAK MUZE KAVA PRIJIT O SVE AROMA:

Vyprcha do atmosféry- oxidace
(nevyhoda u hmozdifu a otevienych mlynku)

Smichani straré namleté kavy s novou (aby tedy kava nezustavala vevnitf
= otvor, misto na drcenou kavu, €isténi= nasavky, sklon mlynku apod.)

Celkova drsnost namleté kavy (bez vétSich neuplné namletych ¢asti zrna
nebo na prasek namleté kavy, ktera je potom ,,kasovita").

Vyplyva tedy, Ze velmi dileZitym aspektem
= CAS, ktery stravime nad umletim kavy

(Kavova zrna v procesu oxiduji a méni své aroma. Pokud proces trva dlouho,
kava pfichazi o svoji kvalitu a chut). Dale, navolena drsnost a udrzba mlynku.



ANALYTICKA CAST

MLYNKY RUCNiI

+ Cestovni partaci (pfenosny)

+ Bez potreby elektfiny

+ Dobfe vymyvatelny (nelezou nikam kabely apod.)
+ Cenoveé pfiznivé

- Fyzicka zatéz (gender, vék, nemoci)
- DelSi ¢as mleti oproti elektrickému mlynku
- Zvuk

U levnych mlynku jsou desti¢ky vétSinou keramicke, neumi umlit kavu najemno
(napfiklad neni idealni pro espresso, ale dobré napfiklad na filtrovanou kavu)

Problém i udrazsich ru€nich mlynku je ten, Ze se nedokazeme zvolit drsnost,
repektivé, na jak jemno kavu chceme




MLYNKY ELEKTRICKE

+ Rychlé
+ Snadné

+ Nastavneni jemnosti/ drsnosti kavy (pfimo dané funkce napf.: na brew, espresso..)
+ Nastaveni €asu

- Cenové nakladny (tfeba el. mlynek ur€eny na espresso, kdy je potfeba kavova zrna
umlit na co nejmensi mozné Castecky)

- Spotieba elektfiny

- Pokud Spatné navrzeny= Spatna udrzba a Cisténi

- Zabira misto (uskladnéni?)
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