DUm ma vsak i velkou pfidanou hodnotu, vytvafi prostor pro novou komunitu gurmant a nadsenych péstiteld,

Aby se lidem na Vackové lip zilo, zaparkovala jsem vSechna jejich auta do nového parkovaciho domu kousek od | l
jejich vchodu. A vejde se jich tam i mnohem vice, takZe zbyde misto i pro nové sousedy.

protoze jidlo spojuje lidi vic, nez cokoli jiného. A kdyz si ho vlastnoru¢né uvarite a pridate suroviny, které jste si
vysadili a opecovavali, radost se jen nasobi. Udélejte z jidla pfijemny zazitek, uvarte si spolecné s prateli a pripi-
jte si na krasné straveny vecer, vymeénte si se sousedem oblibené sazenicky salatu nebo prijdte na kurz vareni ze

zbytkdl. Ale hlavné ,nejezte, nepijte a kdyz to pujde, ani nezijte blbé!".

KdyZ se vam zrovna nebude chtit okopavat zahonek nebo vafit, nevadi klidné se usadte pod Pfijdte na kavu s kamaradkou nebo uvarte velkou panev vaseho oblibeného jidla a podélte se V kuchyni najdete lednicku, drez, plynovy gril i s plotnou, nadobi a zalezi jen na vas, jak se
slunecnik a ctéte knihu, scrollujte instagram, nebo jen tak pozorujte tu vypéstovanou nad- s ostatnimi u velkého stolu. Pobytové schody se daji vyuZzit jako hledisté, tak nevahejte uspora- dohodnete s ostatnimi péstiteli, jestli si zde uloZite i spolec¢ny olej, stl pepf a dalSi nezbyt-
heru. A kdyz budete sazet, jen se nebojte vyzkouSejte novy druh salatu nebo zlutou mrkey, dat kurz vareni nebo prednasku na téma, které vas zrovna zajima. nosti pro vafeni. Ze zahonku rovnou do hrnce nebo na gril, co vic si pfat.

samoziejmé i kvétiny jsou vitany. K tomu vSemu vam pomtiZe nacini uschované ve spolecné
skfini. Az odjedete na dovolenou o vase zahonky se postara automaticka zavlaha.

POLEVKA MINESTRONE

SUROVINY: s Il
co si vypéstuju: co si prinesu:

- Cesnek - olivovy olej O Q .
- cibule ‘ - tyrolsky Spek

- mrkev - téstoviny O

-cuketa - parmezan Q

- fapikaty celer - rajCatovy protlak O s A NS,

- rajcata - sul U A\ Z I

- hrasek - pepf [

-bazalka
- tymian
- zeleninovy vyvar

v
POSTUP: \ S .
Rozpalte v hrnci se silnym dnem olej a na stfednim plameni na ném . .. . o . L . i .
asi 3 minuty opékejte nakrajeny &pek. \ / My CeSi jsme preborici v poctech vlastnénych psu a aut. Zatimco psi

L o o o N u S —-—; T nAmIm zabiraji akorat tak nase gauce a my jim to s laskou trpime, auta vétsSinu
Prlde]te Cesnek, ClbUIl, mrkeV, ClbUIl, CUketu, raplkaty Celer, tymlan casu uzurpujl' velkou ¢ast naseho Ve‘fejného prostoru_ Proto jsem se
a dale opékejte, dokud zelenina nezac¢ne chytat barvu; zhruba 7 minut. rozhodla dat vefejny prostor na Vackoveé zpatky lidem a jejich ¢tyfnovym
Vmichejte protlak, pfilijte vyvar a nakrajend rajéata, privedte k varu. kamev1_radum. ,vAute_m si tak Ic_)udete moci do;vet az _ke vchodu, YyI02|t a

_ 5 ) _ 5 _ ) _ 5 nalozit co potrebujete, usadit celou rodinu pred odjezdem na vylet a tak
Jakmile zacne polévka vrit, vsypte teéstoviny, zamichejte a varte ddle, ale kdyz uz auto nebude potieba, zaparkujete ho do parkovaciho
na stfednim ohni 8-10 minut, aby byly téstoviny uvarené na skus. domu kousek od vasi ulice.

Ke konci pridejte hrasek a prohfivejte asi 1-2 minuty.
Ve vnitinich prostorech Vackova nyni parkuje cca. 150 aut. Na parkovisti

Dochutte soli a ¢erstvé mletym pepiem. Polévku rozlijte do talift na jehoZ misté bude diim stat, parkuje 40 aut. Do nového domu se vejde
doplnte parmezanem a bazalkou. aut 447.Mista bude dost pro viechny.
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