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Kli¢ova slova

(Ceski) : Interaktivni inteligentni kuchyné

Koncepcni kuchyné je navrZena tak, aby se ucila zaliby kazdého Clena
rodiny, stejné jako jejich rutinu, aby mohla “premyslet dopredu”

a personalizovat zkusenosti kazdého. Interaktivni zafizeni uci varit

a je pfedevsim zamérené na zdraveéjsi stravovani. Pomoci aplikaci a
navodu vsech postupl bude umét vse od vytvoreni vyvaZené stravy v
zavislosti na vlastnich preferencich, denni aktivity a spotrebovanych
kalorif, s prihlédnutim k alergiim, doporuceni a pfipravy jidla

aZ ke sledovani varenf jidla dalkoveé.

Anotace (Ceska) :

Conceptual kitchen is designed to learn the hobbies of each family
member, as well as their routine to “think ahead” and personalize
everyone’s experience. Interactive equipment teaches cooking and
is primarily focused on healthier eating. Due to application and
tutorials, it is able to do everything from creating a balanced diet,
depending on your own preferences, daily activities and consumed
calories, including allergies, recommendations and food preparation
to tracking food cooking remotely.
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ABOUT

Conceptual kitchen is designed to learn the hobbies of each family member,
as well as their routine to “think ahead” and personalize everyone’s
experience. Interactive equipment teaches cooking and is primarily focused on
healthier eating. Due to application and tutorials, it is able to do everything
from creating a balanced diet, depending on your own preferences, daily activities
and consumed calories, including allergies, recommendations and food

preparation to tracking food cooking remotely.
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V ateliéru pana Martina Tvarlzka jsem jeden semestr pracovala nad navrhem
nového konceptu termokamery pro firmu Meopta. Ukolem bylo najit uplatnénf
nové technologie termokamery. Mym FeSenim bylo pouziti sensor(i termokamery
v kuchyni. Prvni varianta je navrzena pro gastronomické restaurace. Zarizenf
kontroluje teplotu pfipraveného jidla a pomdaha optimalizovat praci i cas
kuchard a ¢i3nikd. Bylo by umisténo nad servirovacim stolem, kde by se pomocf
termokamery a pocitace sbirala data o teploté jidla. Blikdnim nad urcitym
talifem by ¢iSnikovi zafizenf signalizovalo, ze mize odnést objedndvku hostlim
restaurace. Zakaznik by tak nikdy nedostal studené jidlo, ¢imZ restaurace nebudou

ztracet hosty ani potraviny. Sledovani teploty jidla a ohrev talitl je dilezité nejen

pro kvalitu jidla, ale také pro dodrzovanf hygienickym norem.

Tento semestr jsem se zabyvala navrhem uplatnéni termokamery pro domacnost.
Koncept zafizeni do kuchyné je zaloZen na zménach Zivotniho stylu, rytmu a snaze
o zdravéjsi zplsob zivota. Zafizenf usetfuje ¢as v kuchyni, usnadriuje vareni a uci.
Aplikace vytvor{ vyvaZzenou a pestrou stravu na tyden v zavislosti na dennf aktivité
kazdého ¢lena rodiny a sestavi nakupni seznam chybéjicich potravin pro pristi
obéd. Synchronizace se zdravotnimi Udaji z mobilniho telefonu nebo napfriklad

s ru¢nimi hodinkami Fitbit, doporuci varianty stravy s uvedenim poctu kalorif

a vitamind.



Pfi sbéru informaci a vyzkumu se objevilo nékolik problematik, které jsem se snazila vyresit. Z toho vyplynulo,

ze se mym navrhem stal novy koncepcni produkt do kuchyné. Pomoci analyzy, jsem se zaméfila na zmény

Vv s 7 Y Y

rytmu Zivota. Zakaznik se stava naro¢néjsim na design a produkty, které ho obklopuji. Ma méné ¢asu, pracuje

Vevsoe

vice, chce byt zdravym a sportovat, jist kvalitnéjsi jidlo. Tyto pozadavky vedou k tomu, Ze potiebujeme

prostredf, které nam pomdze zkrétit ¢as jednotlivych ¢innosti a doda &as pro jiné.

Cilovou skupinou mého vysledného produktu jsou pracujici lidi - workoholici - ktefi maji zdjem o zdravy

,
|

zivotni styl a mladé rodiny majici a vyuzivajici nové technologie.

Cilem mé diplomové prdace je vytvofit zafizeni do kuchyné, které zkrati ¢as vareni, usnadni nasmérovanim,

pomUZze a nauci, bude kontrolovat priibéh vareni, pomoci uz existujicich a také koncep¢né se rozvijejicich

technologif.

11
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RESERSE

Své reSerSe jsem zacala analyzou souc¢asného Zivotniho stylu. Jak se ménf, jaké
jsou jeho cile, jak se lidé chovaji v praci a doma. Druhou ¢asti mé reSerse je sbirani
dat o novych technologiich a koncepl pro domécnost, zejména do kuchyné.
Problematikou mého zadanf je sniZit negramotnost ve vyZzivé a usnadnit domacf

c¢innosti v kuchyni pfi nedostatku casu.



Zdravi

Sport a zdravé stravovani jsou dva docela popularni trendy, které lidé chtéji sledovat.
Ale z dlivodu nedostatku informaci, nebo strachu, ze jsou pfilis ndrocné, zacinajf
a prestavaji nebo je odkladaji. Jidlo je nejdllezitéjsim kulturnim projevem, ktery méme,
protoZe musime jist. Otazkou je, cojist. Progresivnizdravi spotrebitelé hledajialternativy
k informacim zaloZzenym na strachu, coz je fenomén, ktery vede po celé desetiletf.
Ze zdravotnich diivod( je dllezité usnadnit pfistup k informovania vstépovat zvyky pro
ty, kte¥f necht&jf hledat sami. Pro¢ je to dlleZité Fikaji statistiky. “..Ceska republika. Pat¥{
mezi regiony s nejvétsim vyskytem nadvahy a obezity na svété, méreno podle BMI (body

mass index, index télesné hmotnosti). Ukazuje to infografika deniku Guardian, ktera

vychdzi ze zdrojl Svétové zdravotnické organizace a Svétové federace pro obezitu.”

Prace

Zvyseny tok informaci a odpovédnosti, delsi pracovni doba, méni dennf fad. Jednim
zfenoménd je to, Ze pracujeme déle, mame vice stresu a méné ¢asu. Vzhledem k tomu,

Ze mira nezaméstnanosti stoupd, lidé citf vétsi tlak v silné konkurenci a je pro né obtizné

-

udrZzet si svou praci, pokud nebudou tvrdé pracovat. Takze lidé mus{ projevi vétsi Usil
na svou praci a néktefi budou pracovat prescas. Dalsim dlivodem je technologicky
pokrok umoZznujici pracovat po sluzbé. Musi odpovidat na telefony a kontrolovat e-maily
poté, co opusti praci, a proto se jejich pracovni doba jesté prodluzuje. To znameng,

Ze nechceme ztracet ¢as na domdci prace a uklid.

13
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Priklady produktt na trhu

Nové technologie usnadriuji kazdodenni Zivot. Kazdy rok na trh prichazeji nové koncepty
a prototypy domaécich spotrebicl. Vystava Saloné di Mobile v Milané v roce 2016 byla
vénovana kuchynim. Nejzajimaveéjsim konceptem mi prisel ndvrh kuchyné firmy Offmat.
Tuler je responzivnikuchynés elegantnimia pevnymitvary, navrzenymispolecnosti Tipic,
kterd odrazi novy koncept multifunkéniho Zivotniho prostredi. Rozvinuty a multifunkenf
ostrov, kde jsou jednotlivé komponenty integrovany nejpokrocilejsi moznosti kuchyné
a uzitecnost, prostfednictvim technologickych feSeni. Kamennd deska je podeprena
dvéma stojany a jednim sloupem, ktery slouzi jako prvek obsluhy, pres ktery je pripojena
voda, elektrické vedenti a pripadné vzduchové kandly. Kuchyné ma novy neklasicky tvar,

ktery odpovida trendlim v kuchyriském designu, smérujici k minimalismu.

Desing: firma Offmat, 2016



Nové technologie usnadriuji kazdodenni Zivot. Kazdy rok na trh prichazeji nové koncepty

a prototypy domaécich spotrebicl. Vystava Saloné di Mobile v Milané v roce 2016 byla
vénovana kuchynim. Nejzajimavejsim konceptem mi prisel ndvrh kuchyné firmy Offmat.
Tuler je responzivnikuchynés elegantnimia pevnymitvary, navrzenymispolecnosti Tipic,

kterd odrazi novy koncept multifunkéniho Zivotniho prostredi. Rozvinuty a multifunkenf

ostrov, kde jsou jednotlivé komponenty integrovany nejpokrocilejsi moznosti kuchyné

a uziteCnost, prostfednictvim technologickych feSeni. Kamennd deska je podeprena
dvéma stojany a jednim sloupem, ktery slouzi jako prvek obsluhy, pres ktery je pripojena
voda, elektrické vedeni a pripadné vzduchové kandly. Kuchyné ma novy neklasicky tvar,

ktery odpovida trendlim v kuchyriském designu, smérujici k minimalismu.

Desing: IKEA 2015

5
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Design: firma Samsung, 2016

Lednicka Family Hub znac¢ky Samsung
je zajimava tim, ze mizeme dalkové
vidét wvnitfni prostor chladnicky,
a to diky specidlné vyvinuté aplikaci
pro smartphone. To je zvlasté
vyhodné, pokud jste v obchodé
s potravinami, ale nevite, jaké
konkrétnf potraviny koupite.
Na dverich je obrazovka, ktera nahrazuje
klasickou sténu s magnety, recepty
a obrazky a stava se interakénim prvkem.
Zvlastnost lednicky je to, Ze vite,
jestli uz potfebujete koupit konkrétn{

potraviny.

Design: Tellspec., 2014

Tym Tellspec vytvoril prvni manipulacni
zarizeni na svété, schopné skenovat
potraviny na  molekuldmni”  drovni.
Technologie skenuje potraviny, identifikuje
kalorie, makronutrienty, znecistuijici latky
a rovnéz poskytuje dllezité informace,
jako je potravinovy podvod nebo kvalita

potravin.

Design: Whirlpool, 2014

Koncepce interaktivni varné desky
spolecnosti  Whirlpool  kombinuje
proces vareni a interakci se socidlnimi
médii, které se spojuji do jednoho
flexibilnitho uZivatelského prostredi.
Mdzete prohlizet recepty, poslouchat
hudbu, posilat e-maily, kontrolovat

socialni zdroje.

Design: firma CircuitLab Inc.,
2015

Panev méri svoji teplotu pomoci
teplotnich senzorll a prendsi data
pres technologii Bluetooth na jeho
rukojeti. Aplikace pro smartphony
pouziva tyto informace, aby rozhodla,

kdy je ¢as na dalsi krok receptu a pak

to sdéli uzivateli.

Tyto koncepty ukazuji to, ze cilem
je pochopit uzivatelské zkuSenosti
a usnadnit pouzivani domdcich

spotrebicll, odstranit nékteré akce

a pfizpUsobit se modernimu rytmu.



Systém Salinas od Patricia Urquiola pro firmu Boffi zaloZeny na kuchyni MUT Design pouZzivda méd’, mramor a popel pro volné stojici kuchyriské.

dédecka. 2015 2014

Tokujin Yoshioka navrhuje sklenénou kuchyni ,,pro ukdzku krasy 129 architekti navrhli systém, ktery se zda, Ze zmizi, pomahdjici smichat

kuchyriskych ndstroji“ 2015 obytny prostor s kuchyni. 2014 17
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VARIANTY

Prvnim postupem néavrhu bylo sepséni vSech funkci a soulasti produktd.
Nejdllezitéjsim kritériem na zacatku, je vymezit cilovou skupinu a popsat
potencidlniho uZivatele a zdkaznika. Dalsim krokem je vyznacit materidly a tvar

budouciho produktu.

9






Hlavnim komponentem ndvrhu je termokamera sledujici teplotu jidla, kterd
je rozmisténa nad varnou deskou. Soucasti konceptu je také navrh aplikact.
Prvnim rozhodnutim bylo si rozmyslet, zda se produktem stane celd varna plocha
nebo samostatné zafizeni na zed’ nebo strop. Jeden tvar by byl umistén primo
nad varnou deskou na zdi. Dalsi varianta pocita s kombinaci s digestoff, kde
by byla umisténa termokamera a na vnéjsi strané obrazovka. Ale tato varianta
by méla hodné problémd s uzivanim. Obrazovka by byla bud’to pfili§ blizko
k tvari Cloveka, ktery stoji pred zafizenim, coz by mu znemoznilo &ist nebo kdyby
zarizeni mélo plochy tvar a bylo umisténo dostatecné daleko od oc&fi, znamenalo
by to, ze pfi pouziti aplikace, by si ¢lovek mohl popdlit ruku parou od variciho
se jidla pfi zvednutiakliknuti na obrazovku. Zkoumani trend( kuchyné mi poskytlo
napovédu, ze design sméfuje k minimalismu a k tomu, aby vSechno bylo schované
za fasddami kuchyriskych sk¥inék. Tak jsem se postupné rozhodla pro kone¢nou

variantu ndvrhu varné desky a obrazovky s digestor{ zabudované do kuchyriského

stolu.

21
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O PRODUKTU

Koncepcni kuchyné je navrzena tak, aby se ucila zaliby kazdého ¢lena rodiny, stejné jako jejich rutinu, aby mohla “pfemyslet dopredu” a personalizovat zkuSenosti
kazdého. Interaktivni zafizeni uci varit a je predevsim zamérené na zdravéjsi stravovani. Pomoci aplikaci a ndvodl vsech postupl bude umét vie od vytvoreni vyvazené
stravy v zavislosti na vlastnich preferencich, dennf aktivity a spotfebovanych kalorif, s pfihlédnutim k alergiim, doporuceni a pripravy jidla az ke sledovani varenf jidla
dalkové. Pfedem pripraveny prehled stravy je vyhodny z hlediska rozmanitosti a zdravé vyzivy, sestavovani nakupniho seznamu a zbaveni zbyte¢nych a nezdravych
nakupU. Zarizeni vas mize naucit vyborné vafrit, pokud si vybudujete intuici, jak dlouho néco vafit pfi spravné teploté, na obrazovce s varnou deskou vam aplikace bude

pomahat krok za krokem sledovat recepty. Synchronizace s ndkupnim seznamem a sledovani dennf stravy navrhne recepty zalozené na zbytcich v ledni¢ce. Podle toho,

kolik se pohybujeme za den, pomoci propojeni se smartfonem nebo chytrymi hodinkami, aplikace m{ze upravit pocet kalorii pro kazdé jidlo.
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Soudasti zarizen( je varna deska, digestor, termokamera, kamera, lampa a obrazovka.
Interaktivni kuchyné budoucnosti se sklddd z inteligentni indukéni varné desky,
pomoci termokamery a kamery mdze rozpoznat varné nadobi, jejich teplotu a to co
v nich je. A kdyz tyto polozky rozpozna, mize predem nastavit potiebna nastaveni
pro vareni potravin v pozadovanych teplotach. V aplikaci se da sledovat vareni a ovladat
varnou desku dalkové. Pfes celou oblast varné desky jsou nastaveny indukéni civky,
coz umoZznuje umistit nadobfi na libovolné misto. Aby se hordk zapnul, je tfeba pokryt
jeji podstatnou cast. Po odstranéni nddobi se spordk vypne. Zabudovana digestor ve
stolu skriné se stava neviditelnym prvkem a otevira prostor kolem. Systém ventilace
je zabudovan v kuchyriské skfifice a vede k otvoru vétrani. V krytkach v réiznych vyskach
jsouschovany svétloacoctkakameryatermokamerypodsklemspovlakem protizamlzent.
V trubkach jsou kabely, které vedou k pfipojeni pod deskou stolu. Pro oznacenf rliznych
funkci obou krytek jsou navrzené na rlznych vyskach. Materidlem obrazovky je OLED
sklo, pod kterym jsou detektory kuchyriské vahy. Zafizeni se zapind pomoci tlacitka
na obrazovce stejné jako termokamera, svétlo a digestor, coz umoZziiuje vzdy rychly

pristup. Ostatni funkce se ovladaji pomoci dotykové obrazovky nebo aplikace v mobilu.

Modernf tvar zarizeni je inspirovan poslednimi ndvrhami v designu a architekture. Tvar
trubek je zaobleny, coz vyvolava prijemny pocit a je bezpecnéjsi nez ostré hrany. Varna
deska s dotykovou obrazovkou a schovanou digestof{ je integrovana do stolu a skoro

s nim splyva.

Produkt je zaméren pro lidi, ktefi vedou aktivni Zivotn{ styl, pro pracujic lidi, ktef{ majf
malo ¢asu, ale maji zdjem o zdravé a kvalitni jidlo. PFedevsim singles a mladé rodiny,

které se zajimaji o nové technologie.
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Aplikace

RECIPES

Filter by




Cookfrom available products

Create menu for a week
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Thursday Weekend ‘ 4 : av Search more ~

Create a shopping list
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Technologie

Pres celou oblast varné desky jsou nastaveny indukcni civky, coZ umoZfiuje
umistit nddobi na libovolné misto. Materidlem dotykové obrazovky
je OLED sklo, pod kterym jsou detektory kuchyriské vahy. Systém ventilace

Jje zabudovan v kuchyriské skfifice a vede k otvoru vétrani.




LAMPA

TERMOKAMERA A KAMERA

VARNA DESKA

INDUKCNI CivKy

DIGESTOR

SENZORY VAHY

=

VETRACI SYSTEM

\e o
\ DOTYKOVA OBRAZOVKA
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Technicky vykres
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Materialy a barevné varianty

Nerezova ocel, méd’, nerezova ocel, praskovaci barva RAL9016 a RAL9OO5
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Cilem mé prace bylo navrhnout novy koncept a aplikovat technologii, kterd by zlepSila
predchozi navrhy. Doufam, Ze se mi to podafilo. Béhem prace nad projektem jsem méla

to Stéstf, ziskat znalosti a zkusenosti od lidf, kteff jsou skute¢nymi odborniky svého oboru.

Béhem reserse se ukdazalo, ze plvodni ndpad potreboval Upravy a jak je dllezité vyznacit
cilovou skupinu a zdkaznika. Pfi navrhovani grafiky aplikaci bylo potfebné byt opatrnym
a pocitat s postupem uzivatelské zkusenosti a kontrolovat kazdy krok sledujici pfedchozi,

aby aplikace byla pratelskou pro uzivatele.

Dnes se vyviji hodné novych konceptl a technologif, které usnadni nds Zivot. Myslim si,
Ze tento ndvrh ma potencidl a doufam, Ze takovy pristup bude brzo redlnym a béznym. Chtélo
by to rozsifit znalosti o trendu zdravé vyzivy. Doufam, ze stdle vice lidi da pfednost vyvazené

stravé, pred nezdravym stravovanim a vyvoj takového konceptu se tim urychlL.

33
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obr. 2: http;/www.ladiesandgentlemenstudio.com/shape-up/
obr. 3: httpy/www.vincentvanduysen.com/

obr. 4: httpy/www.multi-form.co.uk/form-45

obr. 5: httpy/mobilefriendlywebsites.ie/mobile-friendly-phone/
obr. 6: httpy/www.molitli-interieurmakers.nl/

obr. 7: httpy/liliencrantzdesign.com/

obr. 8: httpy/www.sterlinglawrence.com/new-page-1
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