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Rada bych podékovala vedoucimu ateliéru Prof. akad. arch.
Janu FiSerovi za odborné vedeni a také asistence MgA. Henri-

eté Nezpévdakové. Dale panu Doc. ak. soch. Pavlovi Jarkovské-

mu za umoZnéni realizace porceldnu v Ceském porceldnu,

a. s. Dubi a odbornou konzultaci ohledné porceldnu; Ceské-
mu porceldnu, a. s. Dubi, zejména panu Martinovi Zelenkovi
za pomoc pfi vyrobé formy a dalsim zaméstnanclim porceldn-
ky, ktefi mi se v§im ochotné pomadhali; Panu Robertu Trevisa-
novi za odborné konzultace a v neposledni fadé Ing. Jitce Je-
Fabkové a Ing. Stépanovi Romanovovi za pomoc pti grafickém

zpracovani, pofizeni hlavnich fotografii a tvorbu videa.




Ma bakalarska prace pojednava o porceldnové sestavé pro
domaci pripravu filtrované kdvy. M{j ndvrh navazuje na praci
z minulého semestru, kterda méla podobny koncept. Minuly
semestr jsem méla velké problémy s tvorbou formy na por-
celan a samotnym vylévanim. Byla to moje prvni zkuSenost

s timto materidlem. PFfi nynéjsi vyrobé porceldnu po pred-
chozich zkuSenostech jsem dosdahla mnohem kvalitnéjsiho

vysledku.

Produkt je navrZen tak, aby co nejvice usnadnil pfipravu kavy
v pohodli domova nebo v praci, a zaroven se stal doplfikem v
interiéru. Kapsle se sklada ze dvou c¢asti: dripperu, do které-
ho se vklada filtr na kdvu s velikosti V60-01; dvousténného
hrnku, ktery ma uvnitf dvé rysky. Spodni ryska slouzi pro

odméreni 17 g stfedné namleté kdvy a horni ryska slouZi pro

odméreni 280 ml vody.




Kava je velky fenomén, a to nejen dnesni doby. Historie kdvy saha do davné historie. Prvni zminky o kavé jako
takové sahaji az do 6. stoleti, kdy Etiopané pry nejprve kdvova zrna Zvykali a teprve pak zjistili, Ze kdva krasné
voni, a proto ji zacali prazit. Z Etiopie se dostala kdva do Jemenu, kam byla pfinesena ve stfedovéku valecniky, a
poté se postupné dostala do Mekky a Mediny. Zde dle historickych prament zacaly vznikat prvni kavarny. Pout-
nici se tak na své cesté mohli s kdvou seznamit a tfeba si ji prfinést do svého mésta. Traduje se, Ze slovo kava

vychazi z arabsko-tureckého slova pro povzbuzujici napoj, gahwah nebo kahweh.

Na pocatku 16. stoleti byly ucinky kavy povaZzovany nabozenskymi vladci za podobné alkoholu, a proto kava byla
v nékterych méstech zakazana. Postupem cCasu se kava dostavala mnohem dal z oblasti Mekky a nasla cestu do
Indonésie. Poté se rozsifila do Evropy. Jednu z prvnich kavaren bychom pravdépodobné nasli v Italii a to jiZ na
pocatku 17. stoleti. V Cechach se kava roziitila aZ na konci 17. stoleti. V 18. a 19 stoleti rozvoj kdvového byznysu
rostl, dokonce vznikaly prvni nastroje na filtrovani kavy (vacuum poty a french pressy). 20. stoleti nam prineslo
espresso. Zjistilo se, Ze na pripravu opravdu dobré kavy je potfeba specificky tlak a teplota. Mimo espressa se

na pocatku 20. stoleti objevuji dalsi vyrobky k filtrovani, a to dripper a Chemex. [1]

V soucasné dobé zaZzivame takzvanou ,tfeti kavovou vinu“, a to hlavné v poslednich par letech. Espresso bylo

na Spic¢ce v prvnich letech 21. stoleti. Momentalné se espresso dostdava do Ustranni a nastava osvéta filtrované

kavy, tedy navrat historickych metod priprav kavy jako je Vacuum pot, Chemex ¢i dripper.

Ma bakalarska prace reaguje na renesanci filtrovani kavy, a to zejména na filtrovani pomoci dripperu. Rozhodla

jsem se pro toto téma, jelikoZ kavu miluji a zajima mé cela kultura kolem ni. Pravé filtrovani kavy se momental-

né stava oblibenou pripravou Siroké verejnosti. Stale vSak radéji zajdeme na filtrovanou kdvu do kavarny, pro- .

toze jeji pfiprava vypada slozZité. Pravé projekt Kapsle by mél usnadnit pfipravu filtrované kavy a pfiblizit ji tak

Predmluva






Kvalitni kdva se dnes pfipravuje dvéma zpUsoby:
1. tlakem (espresso)

2. filtrovanim (vacuum pot, chemex, dripper, aeropress,..)

Projekt Kapsle se fadi mezi zpUsob pfipravy kavy filtrovanim.

4.1

Funkce Kapsle




Dripper

Dripper je porceldanovy, sklenény nebo plastovy kdnicky
hrnek s podsalkem. Diky podsalku se dripper da postavit na
konvici nebo hrnecek. Do dripperu se vklada filtr a do néj
stfedné namletd kdva. Uvnitf dripperu je otvor, kterym skrz
filtr protéka kava, a také drazky, které pridrzuji filtr na misté
a odvadi vzduch. Ma dvé velikosti a to V60-01 a V60-02. Z
01 dostanete jeden az dva salky kavy, kdezto z 02 az 4 Salky.

Nejpopuldrnéjsi znackou je Hario.

Priprava kavy v dripperu

NejdFfive se umele Cerstva kdva na stfedni hrubost. Vhod-

ny pomeér je 60 gramu kavy na litr vody. Proplachneme filtr

a vloZzime ho do dripperu. Poté do néj nasypeme umletou
kdvu. Dripper usadime na hrnek nebo konvicku. Kdvu trochu
zalijeme vodou o teploté 92 az 96 stupnd, aby se predpafi-
la, a pak nalijeme pomalu zbytek horké vody. Kdva se zacne
louhovat. Do konvic¢ky nebo hrnecku pod dripperem se vylou-

huje kava. Louhovani by nemélo trvat déle nez tfi minuty. (2]

Dripper




(2]

Chemex

Chemex je sklenéna nadoba. V podstaté se jedna o upra-
venou nadobu pldvodné pouzivanou v laboratofi a ma tvar
pfesypacich hodin. V zuZeném misté je dfevéna soucdst, kte-
ra slouzi jako uchop, diky kterému se ¢lovék nespali o horkou
kdvu. Uchop je pfipevnény kozenou $ilirkou. Do chemexu se
vklada filtr, ktery se vyrabi specidalné pro Chemex. Chemex
ma spoustu velikosti, varianty jsou rliznorodé, a to od 3 do

10 341k,
Priprava kavy v Chemexu

NejdFive si umeleme Cerstvou kdavu na hrubo. Pfed pouzitim
proplachneme filtr. Filtr vioZzime do vrchni ¢asti chemexu a
nasypeme do néj kavu. Pfipravime si vodu o teploté idealné
94 az 96 stupnud. Kavu poté zalijeme trochou vody, aby zacala
trochu pobubldvat (z kavy totiz unika oxid uhlicity). Teprve
poté zacneme krouzivymi pohyby pomalu pfilévat zbylou
horkou vodu. Zac¢ina proces louhovani a kavy se brzy zacne
prekapavat do spodni ¢asti chemexu. Cely proces extrakce by

nemél presahnout Ctyfi minuty. (3]



Produkty uréené na kavu s sebou jsou:

1. produkty na jedno pouziti

Tim jsou papirové kelimky. Aby papirovy kelimek splnil viech-
na ocekavani a pozadavky, musi byt vyroben z pfirodni celu-
l6zy. Tento vysoce kvalitni (nékdy se mu rika i panensky) ma-
teridl by bylo mozné recyklovat, kdyby nebyl obalen vrstvou
vosku (dnes se pouziva polyetylén), ktery zajisStuje na jedné
strané odolnost proti prosaknuti a na strané druhé nemoz-
nost recyklace. (4]

2. na vice pouziti

Sem radime rGzné hrnky ¢i termoldhve rliznych materiald.

Kapsle jako
kava s sebou

4.2



Termoldhev je specidlné vyrobend laheyv, kterd slouzi k ucho-
vani teploty obsahu. Zakladem termoldhve je dvojita vnitfni
nadoba s lesklymi dvojitymi sténami, z mezery mezi sténami
obou nadob je vyCerpan vzduch. Diky této konstrukci neu-

nika teplo ¢i chlad z ldhve. KvUli dvojité sténé se nemizeme
spalit, pokud je uvnitr lahve horka tekutina. U termoldhve se

nejcastéji vyuziva systém Sroubovaciho vicka. [s]



Ostatni hrnky

TypU takovychto hrnkl je nescetné, lisi se vétSinou jen tva-
rem, barvou, zplsobem otevirani nebo materidlem. Tyto hrn-
ky nespliuji funkci jako ma termoldhev, protoze nedokazou

zadrZet teplo na tak dlouhou dobu.

Material

Jeden z nejoblibenéjSich materiadld posledni doby je plast.
M3a spoustu vyhod jako je mald hmotnost ¢i nerozbitnost.
BohuZel pokud se plast dobfe neudrzuje, pohlcuje pachy a

chyta barvu, coZ neni zadouci v pfipadé kavy.

DalSim oblibenym materidlem je sklo, které je vhodnéjsi,
protoZe je neopotfebitelné, nepochycuje pachy a nechyta
barvu od tekutiny. Nevyhodou skla je vét$i hmotnost a roz-

bitnost.

Materidlem, ktery nejlépe drzi teplotu je porcelan, bohuzel
je zde stejny problém jako u skla, co se hmotnosti a rozbit-

nosti tyce.

KeepCup

KeepCup je australskd znacka ekologickych hrn-
kU, které obdrZely spoustu ocenéni. Jedna se o

hrnky, které nelze prehlédnout svou barevnosti,
kombinaci rGznych materidld a promyslenym de-

signem. (6]

[4]

Eco cup

Eco cup je znacka, kterd se zabyva porcelano-
vymi hrnky s sebou. Dbd na to, aby splfiovala
nejprisnéjsi takzvané eco normy.Nevyhodou Eco
cupu je, ze vyuziva silikonovy uchyt, kterym pro-
nikd teplo a hrnek nelze drzet pokud je v ném

horka tekutina.

[5]

Eco cup



Pro Kapsli jsem se nejvice inspirovala Hario drippem, ackoliv je pfiprava i s Chemexem dost podobna. Cést
Kapsle, pfes kterou se filtruje, ma stejny princip jako Hario dripper. Dripper u Kapsle odpovida velikosti V60-01,

proto do Kapsle neni problém sehnat papirové filtry. Nevyhodou Hario dripper( je nekompatibilnost s kazdym

hrnkem ¢i konvici a kvdli jeho designu neni skladny. Kapsle je kompaktni sestava pro pripravu filtrované kavy,

neni zde zapotfebi vazit kavu ¢i nehrozi preliti hrnku kdvou. Produkt je snadno skladny a omyvatelny. JelikoZ je

Kapsle vytvofena i pro kdvu s sebou, tak jsem se do reSerSe rozhodla zahrnout i pfenosné hrnky. Velkou inspiraci

mi byl KeepCup, ani ne tak stylem ¢i funkci, ale vyuzivanim pfirodniho materidlu jako je dfevo ¢i korek. KeepCup

je sice sympaticky, ale vyuziva pfemiru materidld na jednom produktu a pfiliSnou barevnost. Termoldahev mi byla '

inspiraci, nebot vyuziva dvousténnou techniku. BohuzZel neni termoska vhodna pro piti za chlze, ale jen pro pre-

Vystup analyzy



Vyvoj

Projekt Kapsle jsem od pocatku zamyslela jako produkt, ktery ma co nejvice zjednodusit pripravu filtrované kavy.
Na Uplném zacatku po analyze a reSersi jsem si udélala pfedstavu, jaké produkty jsou na trhu, a nebyla jsem s
vysledkem spokojend. Sama dobte vim, jak jsou lidé véetné mé pohodIni a nechce se jim nad vécmi moc premys-
let. Produkty, které jsou na trhu, jsou samy o sobé jednoduché. Jejich design, ackoliv po estetické strance velmi
zdarily, ve mné vyvolava priliSnou slozZitost, ackoliv samotné pouzivani produktu slozité neni. Po pofizeni takové-

ho produktu ptichdazi zjisténi, Ze je potfeba dokoupit dalsi produkty pro pfipravu kvalitni kavy.

Védeéla jsem, ze mUj produkt musi byt jak prijemny svym designem, tak i jednoduchosti v pouzivani. A tak vznikla

celd myslenka Kapsle.

Nejdrive jsem nepfemyslela nad samotnym designem, ale nad tim, jak mam zjednodusit pripravu kavy, kterd je
tady jiz pres sto let. Od zacdatku jsem védéla, Zze Kapsle musi mit nejméné dvé ¢asti a to dripper a hrnek. Postu-
pem casu jsem pridavala jesté dalsi ¢ast- konvici, od které jsem nakonec opustila. Po ujasnéni fungovani produk-
tu priSel na fadu samotny design, o kterém jsem méla jasnou predstavu, a to jako minimalisticky krasny produkt,
ktery nechceme schovat do skfinky. Chtéla jsem vytvorit produkt, ktery bude funkénim a zaroven nenarusujicim

prvkem v interiéru.

Prvni co mé napada pod pojmem kdva, je jakysi budi¢ energie ¢i prvni pomoc proti Unavé. Tyto prvky ve mné vy-
volavaji myslenky na lékarenské produkty jako jsou kapsle, prasky ¢i néjaké pastilky, které si vezmeme v pfipadé

prvni zachrany. A tak vznikaly prvni skici Kapsle jako takové.

Prvni Kapsle, kterou jsem vyrobila méla dvé barvy a to ¢ernou a bilou: bily dripper a ¢erny hrnek, material shod-

ny s nynéjsi Kapsli tedy porcelan. Proti popdleni nas chranil korkovy drzak. Védéla jsem, Ze se mohu posunout

vvvvvv

ni dvousténny hrnek. Funkce Kapsle je stejna.



[6]

[7]

Logo

Tvar

Logo

Kapka, ktera se objevuje na kapsli, ma dva vyznamy. Tvar
produkut sam o sobé& nevypovida, k ¢emu slouzi. Proto jsem
chtéla malym detailem naznacit, Ze se jedna o spojitost s
tekutinou. Kapka ma dalsi funkci. Pokud je produkt zavreny,
kapka je vzhlru nohama a ma funkci loga. KdyZ se Kapsle
posklada na pripravu kdvy, tak kapka se da do klasické polohy

a ukazuje smér filtrovani kavy.

Tvar

Jak uz sdm ndazev vypovidd, tak pro mlj produkt mi byla
velkou inspiraci kapsle. Kapsle proto, Ze vyvolava myslenku
pomoci nebo prvni zachrany. Prvni pomoci pro mnoho lidi je

kava, jakoZto budic energie.









Material
teoreticka priprava

/.0

Porcelan

Porcelan je keramicka hmota, vznikld vypalenim keramického tésta tvofeného smési kaolinu, ostfiva a taviva. Por-
celdn byl objeven a vyrabén v Ciné od 7. stoleti pt. n. |. a fikal se mu protoporceldn. Porcelan, jak jej zndme dnes,
vznikl aZz v 7. stoleti n. I. V Evropé bylo toto vzacné zboZzi v 17. a 18. stoleti velmi cenéno, o ¢em?Z svéddéii to, Ze

vyraz ,China“ se stal v Evropé obecnym oznacenim tohoto exotického produktu. V Evropé se snaZili tento produkt

napodobit, ale bez vétSich Uspéchd. Az v roce 1708 toto hledani rozresil Ehrenfried Walther von Tschirnhaus.

Prvni Ceskd porcelanka byla zaloZzena roku 1792 ve Slavkové, druhd o 2 roky pozdéji v Klasterci nad Ohfti, dalsi
pak v Bfezové a Kysiblu. Ceské porceldnky prochéazely po dobu své existence podobnym vyvojem. Roku 1945 byly
vSechny Ceské porcelanky zndrodnény na zdkladé BeneSovych dekretl. Az v devadesatych letech byly porcelanky

privatizovany.

Porceldan je materidlem sloZitym na vyrobu. NeZ se dojde k samotnému vyrobku, musi hmota projit nejméné dvé-
ma pecemi. Vétsina vyrobk( prochazi i dalsimi fazemi, jako dekorovani ¢i glazovani. Pokud hmota zvlddne projit
vSemi fazemi vyroby, porceldn ziska skvélé vlastnosti: mechanickd odolnost, pevnost v tlaku, vysoka odolnost
proti narazu, nizsi nasakavost hmoty proti klasické keramice, pouZiti v mikrovinné troubé ¢i v mycéce a odolnost

proti teplotnim Sokdm. (7]

Bambusové drevo

Bambus je material, ktery nema v prirodé obdobu. Neni totiz klasickym difevem ziskdvanym ze stromd, ale jedna
se o druh trdvy (mda podzemni stonky stejné jako ostatni traviny). Nejvétsi pocetnost druhd bambus( je v jizni
a vychodni Asii (pfedevéim jizni Cina) a ve stfedni a Jizni Americe. Bambus ma skvélé vlastnosti: ekologi¢nost,
nenarocnost na udrzbu, dobfe odolava vlivim okolniho prostfedi, vodé i slune¢nimu zareni; je stalobarevny, ex-

trémné tvrdy, ale zaroven pruzny. [s]



Vétsina vyroby probihala v Ceském porceldnu, a. s. Dubi.

Porceldnce Dubi sahaji kofreny az do roku 1864, porcelanka

meéla spoustu majitell a v roce 1945 byla znarodnéna. AZ po
privatizaci v roce 1991 se porceldanka osamostatnila pod na-
zvem Cesky porceldn akciové spole¢nost Dubi a tento nazev

si ponechdva dodnes.

Cesky porceldn a. s. je nositelem ¢eského ocenéni ,Rodinné
stfibro” v osmi ro¢nicich byl zafazen mezi ceskych 100 nej-
lep&ich firem v Ceské republice. Také byla 3 x ocenéna mezi-

narodnim diplomem Golden Trophy for quality a dalsimi. (9




Sadrova forma se vyrabéla pod vedenim modelafe Martina Zelenky. Modely, které byly tfeba k vytvore-
ni formy, nebyly sddrové, ale vyrobeny pomoci 3D tisku. Formy se musely vyrobit celkem dvé, protoze
vyrobek ma dvé Casti. Kazda samotna forma se sklddala z nékolika ¢asti. Forma na dvousténny hrnek

se skladala ze ¢tyr ¢asti (klin, prstenec, hlavni forma a Spunt). Forma na dripper se skladala ze tfi ¢asti

(klin, prstenec a hlavni forma). Vyroba forem trvala celkem tfi dny za pouziti kruhu.

Forma




Po Uplném vysuSeni forem pfislo na fadu samotné vylévani. Forma pro dripper méla dva nalévaky,
kdezto forma pro hrnek pouze jeden. Tekuty porceldn se nalil nalévaky do forem a po ozkouSené dobé
7 minut se hmota vylévala. KdyZ se formy vice a vice nasakovaly, doba se prodluZovala az na 9 minut.
Po vyliti z formy na dripper se ofizly dva nalévaky a vyckalo se cca 15 minut, poté bylo zapotiebi dostat

produkt z formy ven, nékdy i pomoci kompresoru.

Po vyliti formy na hrnek bylo tfeba v co nejkratsi dobé ofiznout nalévak, dolit do formy trochu porcela-

nové hmoty, nalévak zavickovat a celou formu otocit o 180 stupnl. Po uplynuti cca 15 minut bylo tfeba

dostat produkt z formy.




Po naprostém vysuSeni produktd prisla na fadu retus, ve které se pouzivali jemné smirkové papiry, noziky,

Stétce ¢i houbicka. Retusi prochazel produkt po vysusSeni a poté i po prezahu.




V této fazi se polotovary vypaluji 12 hodin pfi teploté 950°C

a ziskavaji schopnost nasaknout vodu.




Glazura mych vyrobk( probihala ru¢né za pomoci zaméstnan-
cl v porceldnce. Dripper je celoglazovany, hrnek je glazovany
pouze do poloviny. Po naglazovani se glazura na néjakych

mistech musela setfit. V mistech, kde se glazura nepovedla,

bylo zapotiebi nanaset glazuru Stéteckem.




Ostry vypal probiha 11 hodin 48 minut a 12 sekund pfi teploté
1380°C. Glazura se roztéka a vytvari sklovitou formu a vyro-

bek se smrsti o cca 14 procent.




Dalsi techniky




O.1

Cibulovy vzor

Teoreticka priprava

Namét cibulového dekoru byl prejat v Misni mezi lety 1738-1739 z pUvodnich ¢inskych predloh. Byla
vyuZzita technologie ru¢ni malby podglazurni modfi. Ustfednim motivem se stal kvét astry na stonku s
poupétem a pivonky vinouci se kolem bambusové tyce. U okraji nadob se uzivd kompozice z broskvi a
granatovych jablek. Jejich zpUsob stylizace Evropanlm pripominal cibuli. Zde se objevilo oznaceni ci-
buldk. V Cechach se s vyrobou cibuldku zac¢alo v roce 1885 v porceldnce v Dubi, kde se cibuldk vyrabi

dodnes. Cibulovy vzor se nandsi na produkt po prezahu. (10

Proces

Cibulovy vzor se dnes tiskne na papir, ktery se pfikldda na prezehnuté polotovary a pomoci mokré hou-
bicky se vzor pfenese na produkt. Po tomto procesu se takto natisknuté produkty odvazeji do pece, kde

se ze vzoru odpafi mastnota a zUstane na povrchu polotovaru pouze prasek, ktery se da snadno smazat.

Poté prichdzi na fadu proces glazury a ostrého vypalu.




Barveni vtavnou barvou se vétSinou nanasi stfikem barvy na porceldn. Postfik byl vyuZit pouze na

dripper. U hrnku se tato metoda nemohla pou?it, a tak se barva nanasela Stétcem.

Na bily stfep se mohou lepit i obtisky, které vypadaji podobné jako nalepky na velikono¢ni vejce. Obtisk
se jemné namoci a prilozi na porcelan tak, aby presné pasoval, a nasledné se vytlaci prebytecna voda.
Vyuzivala jsem obtisky, které nejsou vtavné do glazury, a z toho dvodu muj produkt neni vhodny na

myti v mycce.

Poslednim vypalem, kterym produkt mUze projit, je vypal v dekoracéni peci. Dekorac¢ni pec se pouziva na
vyrobky, na které se nanasela jakdkoliv barva ¢i obtisk. Doba tohoto vypalu je 4 hodiny. Na kolik stupnd

je pec rozpdlena, zalezi na barvé, kterd se na produkt pouZila.







Bambusoveé vicko s tésnénim

Vicko je uréené pro uzavieni hrnku, kdybychom se rozhodli
vzit si kdvu s sebou. Na vicko jsem pouzila materidl bambus
pro jeho vlastnosti. Vicko vzniklo frézovanim materidlu, ma
vyfrézovany prirez pro silikonové tésnéni a ze shora drazku
pro sestaveni celé kapsle. Tésnéni mlécné barvy je ze siliko-
nové pryze o tloustce 0.5 mm. Tvar tésnéni vznikl vyseknu-

tim.

Krabice

Krabice je ve tvaru kvadru s uzaviranim a potiskem. Dno
krabice ma klasické ktizové uzavirani, které snese vétsi hmot-
nost produktu. Potisk je ze vSech stran krabice kromé dna.
Na krabici nalezneme i graficky zpracované instrukce, jak
produkt pouZivat véetné QR kédu, ktery nas odkaze na webo-
vé stranky s instruktaznim videem. Krabice vznikla vylasero-
vanim, bigovanim a naslednym slepenim. Krabice ma dalsi

vyhodu, Ze po vybaleni kapsle se nemusi vyhazovat, ale mUze

slouzit jako uUlozisté papirovych filtrQ.
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Produkt Kapsle je porceldnova sestava pro pfipravu filtrované
kavy. Produkt je navrien tak, aby co nejvice usnadnil pfipra-
vu kavy at uz doma nebo v praci a zaroven byl doplikem v
interiéru. Kapsle se sklada ze dvou ¢asti: dripperu, do které-
ho se vklada filtr na kavu s velikosti V60-01; dvousténného
hrnecku, ktery ma uvnitf dvé rysky. Spodni ryska slouzi pro
odméreni 17 g stfredné namleté kdvy a horni ryska slouZi pro
odméreni 280 ml vody. Soucdasti sestavy je i bambusové vicko

s tésnénim a krabice s informacemi, jak produkt pouZivat.

Porceldnové ¢asti jsou dvousténné, takZze od nich nehrozi po-
paleni, hmotnost porceldnu je odpovidajici hmotnosti klasic-
kych sklenénych KeepCupd. Barva kapsle je bila s cernou kap-
kou. Jeji zakladni rozméry jsou 96 x 184. Velikost Kapsle se
musela prizpUsobit tvaru a hlavné velikosti filtrd. Ke kvalitni
filtrované kavé potiebujete pouze Kapsli, kvalitni stfedné na-
mletou kavu, vodu a rychlovarnou konvici. Neni zapotfebi nic
odvaZovat nebo odmérovat. Ma za Ukol, co nejvice zpfijemnit
neracemi, ze dobra filtrovana kava neni zdlouhavy proces a

nepotrebujete k nému nepfeberné mnozstvi produktd.
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Kapsli rozlozime na dvé poloviny
a vicko dame stranou. Odmeéri-
me namletou kavu v hrnku podle

spodni rysky. Do dripperu vlozime

Dame vafit vodu. Po uvareni pro-
plachneme filtr a z hrnku pfesy-
peme do filtru odméfenou kavu.

Uvafenou vodu nalijeme do hrnku

filtr. po horni rysku. (Tim nahfejeme
hrnek a odméfime spravné mnoz-

stvi vody)
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4. Odméienou vodu pielijeme do Kapsli sestavime a zalévame hor- Kava je jiz pfipravena. Hrnek mu-

prazdné konvice. kou vodou. Extrakce by neméla zeme zavickovat a vzit si kavu s

rvat déle nez tfi minuty. sebou.







Po dlsledné resersi jsem dosla k zavéru, Ze na trhu je spousta zajimavych produktl k pfipravé filtrované kavy i
s velmi povedenym designem, ale Zzadny nedokazZe presvédcit velky okruh lidi k zakoupeni. Divodem je zfejmé
predstava zdlouhavé predpfipravy, nez je moiné samotny produkt pouZit. Na to jsem se snaZila reagovat pravé
mym projektem Kapsle. Kapsle pfindsi jednoduchost v pfipravé a pratelsky design, ktery dokaze zaujmout jak

mlads$i tak i starSi generaci.

U prototypu plvodni Kapsle jsem si uvédomila, Ze jde projekt posunout mnohem dale, a tak jsem na néj navaza-
la svou nynéjsi bakalarskou praci. Odstranila jsem korkovy drzdk a hrnek udélala dvousténny, dale jsem poupra-

vila celkovy design, ackoliv koncept a funkce ma produkt stale stejny.

Pfi vyrobé porceldnu jsem si uvédomila, jak je tento materidl choulostivy. Pfipravil mi mnohé nastrahy a de-

sign jsem musela nékolikrat poupravit. Kdyby se Kapsle méla nékdy v budoucnu sériové vyrabét, logo kapky by
nebylo nandSeno obtiskem ale vyraZeno razitkem do porceldnu. Glazura by byla co nejpfesnéjsi a sahala by asi
do devadesati procent hrnku nikoliv pouze do jeho poloviny. Bylo by moziné udélat kvalitni barevné varianty a

nemuseli bychom zUstavat pouze u bilé.
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