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Grilovani je v dnesni dobé skveélou sezénni tradici, ktera sblizuje lidi u pripravy jidla. Jelikoz
grilovani a celkove priprava jidla patfi mezi mé oblibené aktivity, zvolila jsem si jako téma své
bakalarské prace navrh prenosného grilu.

Dalo by se fici, ze grilovani doprovazi lidstvo uz od objeveni ohnég, kdy si lidé tepelné upravovali
maso nad otevienym ohném. Ale grilovani, jak ho zname dnes, je v historii lidstva pomérné
novinkou.

Pocatky midzeme najit na konci 17. stoleti na Haiti u indidanského kmene Arawak, ktery k uzeni
masa v koufi z ohné pouZival nastroj ,barbacoa”. KdyZ se Haiti stala $panélskou kolonif, Spanélé
tento nastroj prevzali a zacali ho pouzivat k pripravé masa a ryb. Svym vzhledem pripominal
mriz a od dnesnich grilovacich rostd se moc nelisil.

Popularitu si grilovani ziskalo az v 18. stoletim predevsim na jihovychodnim pobrezi USA.
Pod grilovaci mriz se stavély hranice ze dreva. Kuchari vyuzivali grily k pfipraveé celych prasat
a pozdeéji se k podavani jidla pfipojily omacky.

Revolucnim se stal rok 1897, kdy Ellsworth B.A. Zwoyer vynalezl a nechal si patentovat uhelné
brikety. O par let pozdeji, v roce 1921, prisel Henry Ford s dfevénym uhlim, které se prevazné
v 90. letech stalo velmi oblibenym palivem.

Mrizky grild byly hlavné v prvni tfetineé 20. stoleti rdzné zdobené a pripominaly spiSe umeélecka
dila. Zatim ale existovaly jen grily jednoduché a otevrené, popel z nich tedy vsude lital. Prvni
uzavreny gril, jak ho zname dnes, byl vyroben az v roce 1952 svareCem Georgem Stephenem,
zamestnancem spolecnosti Weber Brothers. V roce 1960 byl na trh uveden gril plynovy a o 20
let pozdeji gril infraCerveny.

Ja jsem se rozhodla navrhovat gril dfevené uhli, protoze tento zpUsob patfi mezi nejtradicnéjsi
a taky proto, ze chut' masa provonéného koufem nic nenahradi.
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jsem ji vzala ddkladné. Neni to pouze o prizkumu trhu, ale pfedevsim o blizsim seznameni se
s navrhovanou véci, odhaleni zdkladnich nedostatk’ a hledani lepsSich alternativ.

Na zaCatku své reSerSe jsem si vyhledala vSechny potfebné informace, sepsala fakta
a pozadované vlastnosti, shromaZzdila recenze a testy gril0 a nastudovala jejich konstrukci.
Poté jsem se pustila do prizkumu trhu a nasledného hodnoceni.

Z nedostatku fotografické dokumentace produktl na internetu jsem provedla reSersi v jedné
pobocce OBI, kde jsem méla moznost dUkladné prozkoumat detaily a vyzkouset si manipulaci
hned s nékolika grily.

Dale jsem si sepsala proces grilovani, véci potfebné ke grilovani, jednotlivé Casti konstrukce
a pozadované vlastnosti, abych zadny detail béhem navrhovani nevypustila.

Teprve po nashromazdéni vSech téchto informaci jsem se pustila do skicovani a hledani Feseni.
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Druhy gril¥

Grily se déli do 3 zakladnich kategorii podle toho, odkud berou teplo:

1) Elektricky
2) Plynovy
3) Na drevéné uhli

Velkou vyhodou elektrického grilu je jeho jednoduchost, manipulovat s nim zvladne i Uplny
zaCatecnik. Naopak jeho velkou nevyhodou je potfebny pfistup k elektfiné a poruchovost. Pro
venkovni grilovani je proto témer nepouzitelny.

Plynové grily jsou stejné jako elektrické jednoduché na ovladani. Horfaky se zapali snadnym
uvolnénim ventilu a stisknutim knofliku. Velkou nevyhodou je jejich vaha a nutnost ménit plynové
lahve. Kvuli propanbutanové lahvi byvaji tézké a Casto jsou z tohoto ddvodu opatreny kolecky.
Plynovy gril nelze z bezpecnostnich ddvodUd pouzivat v mistnosti.

Grily na drfevéné uhli jsou klasikou, ktera vam dopreje krasny pozitek z grilovani. Jejich pofizovaci
cena byva nizka, ale cena za drevéné uhli, které budete muset pravidelné dokupovat, to vyrovna.
Ovladani tohoto typu je slozitéjSi a vyzaduje predeslé zkuSenosti. Regulace teploty se provadi
oteviranim nebo zaviranim vzduchovych otvord. Po skonceni grilovani je nutné nechat uhli dohoret
a pri Uklidu dbat zvysené opatrnosti, nebot’ gril mdze byt stale horky. Hlavni vyhodou je jejich mala
hmotnost.

Grily na uhlimizeme dale rozdelit na kuffikové, kulové nebo grilovaci voziky, které maji jednoduchou
konstrukci — obdélnikovou vanu a tfi boCnice. Pro malé prenosné grily je specidlni kategorie ,Mini

grily”.
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Prozkum trhu

GRIL FIELDMANN FZG 1000, Fieldmann

Dle recenzi a testd odbornik( jsou kulové grily nejméné
vhodné. Na grilovaci rost tohoto grilu se nevleze moc jidla
a jednotlivé tyCky rostu maji pomeérné velké rozestupy, takze
mensi klobaska bez problému propadne. Nozicky jsou k brichu
grilu priSroubovany, k jejich demontovani tedy potrebujete
sSroubovak. Pokud se Vam sundavat nechtéji, gril bude velmi
neskladny.

GRIL FIELDMANN FZG 1003, Fieldmann

DalSim prenosnym grilem od znacky Fieldmann je model FZG
1003. Tento gril je velmi maly a vhodny na cesty. Bohuzel chybfi
viko, takze v horsich povétrnostnich podminkach toho nejspis
moc neugrilujete. Navic nozicky nevypadaji pfilis stabilng.
Vyhodou je vSak chladici taska.

Prenosny gril, FLORABEST®

| znacka FLORABEST zvolila kruhovy tvar. Grilu opét chybi viko,
ale nozicky uz vypadaji o néco stabilngji. Jelikoz gril stoji na 3
bodech, nebude se houpat.

GRIL FLAT, Happy Green

Gril FLAT je pfi slozeni velmi skladny, bohuzel Spatné prenosny
a tézky. Grilovani na ném je ponekud obtizné. Opét chybi
viko a kvuli velkému zUzeni dole se bude teplo jen uprostred
grilovaciho rostu. Narozdil od predeSlych grild navic chybi
regulace vzduchu.




GRIL FIELDMANN FZG 1009, Fieldmann

Tento gril je spiSe zahradni, pfesto jsem ho kvili nékterym detaillm do své reSerSe zahrnula.
Gril ma uz ponékud vetsi rozméry a tim padem i vétsi hmotnost, proto je pro lepsi manipulaci
opatren kolecky. Diky nim gril pohodiné odvezete napf. do garaze. Misticka pod brichem grilu
slouzi predevsim k zachyceni popela, ktery propadne vzduchovych otvorem ve dné bficha, ale
taky si na ni mUzete odlozit napfiklad klesté. Na spodni mfiz je mozné odlozit uhli, aby nenavlhlo
od pfipadné mokré zemé, Ci jidlo, co Ceka na ugrilovani.

Nevyhodou toho grilu je opét kruhovy tvar a Spatné FeSena madla grilovaciho ro$tu. Kovova madla
jsou na rostu napevno, budou tedy po chvili horka, zvlast’ pokud grilujete se zavienym vikem.

TABLE GRILL, Cattara

Firma Cattara pouzila oteviraci viko. To pfinasi par vyhod, ale i nevyhod. Vyhodou je, Ze pfi otevieni
grilu nemusite drzet viko v ruce, nebo hledat misto, kam ho polozite. Nevyhodou je, ze pfi silném
vétru a nedostate¢ném zatizeni se mUze gril pfevrhnout. Také v ném chybi vzduchovy otvor.

Velkym plusem je sundavaci suplik na popel s regulaci vzduchu. Dobry pomocnik na snadné
vysypani popela a nasledné Cisténi - staci dat do mycky.

Nozicky jsou ke grilu napevno pfisroubovany, pro jejich demontaz potrfebujete Sroubovak.




TABLE GRILL, EVA SOLO GRIL NIDO, XD DESIGN

Gril od znacky Eva Solo mé na prvni pohled zaujal svym jednoduchym a Cistym designem. Je Gril Nido je stejné jako Table Grill od znacky Eva Solo ur¢eny na domaci grilovani. XD Design ale
ur¢eny spise na domaci grilovani na balkoné ¢&i terase. Bohuzel ma par nedostatkd. Chybi viko zvolili hranaty tvar. Diky nému se na gril vleze vice jidla. Teplota se ale neda nijak regulovat.
a neda se regulovat teplota.

10



Mini-BBQ, Calor

Gril od Caloru je na plyn, presto jsem ho diky zajimavému designu do reserse zahrnula. Soucasti
grilu je drevené prkénko na krajeni, které slouzi také jako viko pfi prenosu, aby se uzivatel
nezaspinil o grilovaci plochu. Na prenos slouzi kovové madlo nebo popruh pres rameno. Gril je
kvUli propanbutanové lahvi pomérné tézky (cca 10,5 kg), dlouho jej v ruce neunesete.

Gril BergHOFF BBQ Table, Pieter Roex

Stolni gril na dfevéné uhli znacky BergHOFF je jednim
z nejpovedengjSich grild na trhu. Korkova podstavec slouZi pfi
prenosu jako viko, aby se uzivatel nezaspinil o Spinavy rost.

Pro malé manipulace s grilem slouzi bocni otvory na ruce,
které jsou tepelné izolovany, aby nedoSlo k popaleni. Pro vétsi
prenosy je k dispozici popruh pres rameno.

Bohuzel grilu chybi viko a moznost regulace teploty.
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Konstrukce grilu

Gril musi byt v prvni fadé stabilni a bytelny, aby se minimalizovalo riziko prevrhnuti. VSechny
ovladaci prvky grilu musi byt konstruovany tak, aby pfi manipulaci s nimi nedoslo k popaleni
uzivatele.

Bricho

Bricho grilu byva nej¢astéji kulaté nebo v pfipadé vétsich grild obdélnikové. Ve spodni ¢asti by
se mely nachazet otvory na regulaci vzduchu, ktery je nezbytny pro horeni uhli. Vhodné je zvolit
antikorodujici ocel, protoze je odolna a velmi dobre drzi teplo.

Rosty

Grilovaci rost je cast, ktera pfichazi do primého kontaktu s jidlem. Proto by se mél zvolit takovy
material, ktery nekoroduje, dobre udrzuje teplo a zaroven nevypousti zadné jedovaté nebo chut'ovée
neprijemné latky. NejCasté&ji se pouziva poniklovana ocel, pfipadné nerez. U levnéjsich grill se
muUzeme setkat s roSty z pochromované ocele nebo z ocele bez povrchové Upravy. Grilovaci rost
by mél mit vice nez jednu moznou polohu, aby se teplota dala regulovat i vyskou grilovaciho rostu.
Soucasti rostu by mély byt i néjaké Uchyty nebo rukojet’ pro zvednuti. Pokud nejsou napevno,
muUzou byt sundavaci.

Nékteré rosty, predevsim u vétSich gril¥, jsou z Casti oteviratelné, aby se pfi dosypavani uhli
nemusel cely rost i s jidlem zvedat. Jelikoz uhli hofi cca 1 h, je vice nez pravdépodobné, ze
minimalné jednou ho budete muset doplnit. Nékteré velké zahradni grily maji dokonce dvitka na
dosypavani.

Pobliz dna v brichu grilu by se mél nachazet jesté jeden rost na drevéné uhli (obcas je rost na uhli
nahrazen miskou). Ten je témér nezbytnou soucasti vSech uzavienych grild. Diky nému se k uhli
lépe dostane vzduch a navic popel propadne dol¥ a dale neprekdzi. U vétSich gril0 je dokonce

v s

mistiCka nebo Suplik na popel pro snadné&jsi Uklid.

Viko

Viko je pro venkovni grilovani nutnosti. Zabranuje popaleni se o grilovaci rost, ale také se diky
neému zvysuje teplota uvnitf, protoze teplo nahore neunika. Ve viku by se mély nachazet dalsi
otvory pro regulaci vzduchu. Po skon&eni grilovani staci viko i prdduchy zavfit a uhli do par minut
vyhasne. Vika profesionalngjsich grild mohou byt opatfena teploméry pro hlidani teploty uvnitf
bficha.

NoziCky

Nozic¢ky u grilu nejsou prili§ dulezité. Jejich funkci je pouze prizpUsobeni pracovni vysky vysce
uZivatele (at' uZ vestoje nebo vsedé) pro pohodInéjsi grilovani. U menSich gril¥ zajist'uji stabilitu pfi
postaveni do travy. Pri grilovani na rovné plose (napr. na stole) nejsou potreba. Nozicky mohou byt
napevno soucasti konstrukce, skladaci anebo zcela sundavaci.

Dalsi Casti
U malych prenosnych grild m0Ze byt souc¢asti jesté taska na prenos. U velkych grild byvaji navic
napfiklad odkladaci prostor na klesté ¢i obracecky, pfipadné kolecka pro snadnéjsi premist'ovani.

Udrzba grilu

Kazdy gril na uhli vyzaduje po akci vycisténi od popela, tuku a pripaleného jidla nejlépe hned po
vychladnuti grilu. Na tento proces existuji specialni Cistici prostfedky a kartace (ty jsou urceny
predevsim na rost). Pri Cisténi grilu kartaCem je tfeba davat pozor, abychom nesetreli povrchovou
Upravu.

1

Hlavni ¢asti:
1-madlo, 2-regulace vzduchu, 3-viko, 6-grilovaci rost, 7-rost na uhli,
9-bficho grilu, 10-miska na popel, 15-noZi¢ky

13
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Prestoze nabidka mini grild na trhu je pomérné bohata, Zadny z nich mé nijak neoslovil. U vSech
se nasly klady, ale také zapory.

NejcastejsSim nedostatkem je chybéjici viko a pouze jedna poloha grilovaciho rostu. U nékterych
grild neni ani moznost regulace vzduchu a zcela chybi rost nebo miska na uhli. Grilovani v téchto
podminkach by bylo velmi obtizné a zdlouhavé.

VétsSina malych grild ma kulaty tvar bficha. Tento tvar je pfiznivy co se rovnomérného Sifeni
tepla tyCe, pro skladovani vSak nikoliv. Pro skladné ulozeni doma je mnohem lepsi volbou gril
hranaty, stejné tak pri grilovani se na hranaty rost vleze vice jidla.

Regulace vzduchu je az na vyjimky feSena témér u vSech grild stejné — oto¢nym kolec¢kem
s otvory. Bohuzel u vétSiny gril0 je manipulaéni ¢ast z tepelné vodivého materialu a hrozi tedy
popaleni. Otocné koleCko jsem se rozhodla prevzit, ale pro manipulacni ¢ast jsem se rozhodla
zvolit jiny material.

Zaludnou Casti jsou nozicky. Par grild ma nozicky napevno primontované k bfichu. Tato moznost
sice zqjiSt'uje skveélou stabilitu grilu, bohuzel neni vibec skladna. Druhou moznosti jsou nozicky
skladdaci, ty ve mné ale vibec nevzbuzuji dOvéru. Gril na prvni pohled pUsobi nestabilné
a rozloZeni nozic¢ek u nékterych gril¥ je zbytecné slozité a zdlouhavé. U této ¢asti grilu jsem se

tedy rozhodla pro hledani jiné alternativy.

/

ANALYZA
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Na zéklade nashromazdénych informaci a provedenych reSersich jsem si vytvofila vizi, které
bych chtéla ve vysledném navrhu dosahnout.

Grilovani je ¢innost pro vSechny vékové kategorie i pohlavi (déti z bezpecnostnich ddvodu
jen pod dohledem rodic¢Ut). Potenciadlniho zakaznika si predstavuji primarné jako muze &i zenu
ve veku 18 let a vice, ktery/a bydli v malém byté ¢i domeé bez zahrady a touzi po venkovnim
grilovani s prateli. Sekundarné jako par nebo malou rodinu se zahradou nebo terasou, kterym
postaci maly gril na obCasné grilovani.

Na trhu je pomérné pestry vybér malych grild, bohuzel velka vétsina z nich neni vibec skladna
a uz vUbec neposkytuje pohodiné grilovani. Proto pfi navrhovani kladu velky ddraz predevsim
na skladnost, funkCnost a hlavné bezpecnost, aby nedoSlo k poranéni. K bezpecnosti patfi
predevsim tepelnd nevodivost ovlddacich prvkd a stabilita, kterou dokdZi udrzet pouze dobre
navrzené nozicky. Jelikoz je to gril urCeny pro prenos, mél by byt lehky a dobre prenositelny.
Dale by gril mel byt jednoduchy, intuitivni a snadno slozitelny/rozlozitelny a lehce Cistitelny (tzn.
zadné ostré rohy). Material by mél byt dostatec¢né odolny proti korozi i vnéjsim viivim.

Jako prvni podminku vzhledu jsem si stanovila hranaty tvar grilu, protoze je mnohem skladnéjsi
nez kulaty. Po stanoveni tvaru jsem si ujasnila rozmery. Protoze je gril ur€en pro 1-4 lidi (4 lidi
v pripadé grilovani jidla mensich rozmérd, napr. klobasky), vypocitala jsem, Zze postaci rozmér
20 x 20 cm. Dale jsem zacala premyslet nad moznostmi vytvoreni vice poloh pro grilovaci
roSt. Tyto pozadavky mi v podstaté vytvofrily tvar bficha, ze kterého jsem nasledné vychazela,
pridavala dalsi Casti a v pripadé potreby bficho pouze drobné upravila.

VIZE
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Gril jsem se snazila navrhovat tak, aby byl jednoduchy, kompaktni
a univerzalni. Mym cilem bylo navrhnout takovy gril, ktery splfiuje vSechny
zakladni funkce a zaroven ma pfi uskladnéni co nejmensi rozmery.

Grilovaci rost umoznuje dveé vysky grilovani. Horni poloha rostu je cca
9 cm nad rostem na uhli, dolni poloha je 0 2,5 cm nize. Z horni polohy do
spodni se rost dostane snadnym otoCenim o 90°a naslednym zasazenim
do draZek v brfichu. Toto polohovani je dulezité pro ovladani grilovaci
teploty. Napriklad kdyz ke konci grilovani uz uhli tolik nehreje, nemusime
pridavat dalsi, staCi dat rost dolU, kde je teplota vySSi. TyCe rostu, které
vyCnivaji z bricha, jsou zakonCeny kulickami, aby o jejich ostrejsi konce
nemohlo dojit k poranéni a také aby bylo ulehCeno zasouvani rostu do
drazek.

Aby polohovani rostu mohlo fungovat na principu otaceni, bficho grilu
muselo byt ¢tvercového tvaru. Hranaty tvar byl pro mé jasnou volbou uz
od samého zacatku.

Pro manipulovani s rozzhavenym rostem slouzi kovové sundavaci madlo,
které je navrzeno tak, aby ho uzivatel mohl pouzit pfi obou polohach rostu.

......

drzelo v ruce.

ZUzeni u dna bficha ma hned dvé funkce. Zvenku schodek slouzi pro

nasunuti nozicek, které grilu zajisti vétsi stabilitu. Zevnitf je schodek
mistem pro posazeni roStu na uhli, diky kterému uhli 1épe hofi a popel

propadava do spodni ¢asti. U dna grilu se nachazi jesté 12 malych otvor0.
Tyto otvory jsou dulezitym pfivodem vzduchu pro uhli.

Viko grilu je dostatecné vysoké, aby se pod néj vlezla i vétsi klobasa ¢i
nejaky vyssSi hermelin. Uprostfed se nachazi madlo a vedle néj otocné
koleCko se tremi otvory. Tim se reguluje privod vzduchu a tim padem
i teplota uvnitr grilu.

VSechny manipulacni Casti jsou chranény drevem, aby nedoslo k popaleni
uzivatele.

Pro prenos grilu je ur¢eno madlo na viku. Nejprve je ale potreba vSechny
jeho odnimatelné Casti (pripadné i misky s jidlem, uhli atd.) viozit dovnitf
bficha, zavfit viko a na jeho zajisténi pouzijeme dvé prezky, které se
nachazi po stranach.

Pfi uskladnéni mUzete gril nechat zavfeny, nebo viko obratit vzhiru
nohama. Otocenim usetfite 8 cm na vysku, coz je vice nez jedna tretina
celkové vysky grilu (bez noziCek).

VSechny hrany grilu jsou zaobleny, aby byl snadno Cistitelny.
Vysledny produkt je velice univerzaini. Pfestoze byl pdvodné navrhovan

prevazné do parku, umoznuje vyuziti i na balkéng, terase Ci zahradé. Diky
jeho jednoduchosti s nim zvladne manipulovat témer kazdy.
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VIZUALIZACE

viko grilu

sundavaci madlo
rostu

bFicho grilu

madlo

nozicky

— regulace vzduchu

~— grilovaci rost

~ ro$t na uhlf

klip/spona
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BAREVNE VARIANTY

CERNA SEDA CERVENA

Prestoze je Cerna oznaCovana za barvu smutku a smrti, ve Druhou velmi Casto pouzivanou barvou v designu je bila. Jelikoz Cervend patfi mezi zékladni barvy a vyjadfuje Zivotni sflu

sveté designu je tato barva témeér nejpouzivanéjsi. Ja ji zvolila by na bilé vynikly vSechny necistoty, rozhodla jsem se zvolit a energii. Teplé barvy navic podnécuji chut’ k jidlu a to bylo

predevsim proto, ze v Cerné se ztrati vétsina necistot. tmavsi variantu - Sedou. Seda je neutralni a oslovi ty, pro které hlavnim ddvodem, proc¢ jsem ji zvolila. Oslovi lidi, ktefi preferuji
je Cerna prilis tmava. veselejsi barvy.
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MATERIALY A TECHNOLOGIE

Kromeé drevéného madla je cely gril zhotoven z oceli, jednotlivé
¢asti se liSi ve vétsSiné pripadd pouze povrchovou Upravou.

Bricho i viko grilu musi byt pevné, odolné proti korozi a vySSim
teplotam, proto jsem zvolila smaltovanou ocel o tloust'ce 2 mm.
Obé Casti jsou vytvarovany pomoci dvoufazového tazeni plechu.

Rost je Cast, ktera prichazi do styku s jidlem, musi byt tedy
zdravotné nezavadny a taky by mél dobre Sifit teplo. Vybrala
jsem tedy ty¢e z nerezové oceli o priméru 2 mm (pro krajni
¢asti 3 mm), jednotlvé Casti jsou k sobé svareny. Stejny material
jsem pouzila na nozicky, rost na uhli, madlo na rost i na regulaci
vzduchu ve viku.

VYROBA MODELU

Po odsouhlaseni finalniho navrhu jsem se pustila do vyroby.
Bohuzel vyroba jednoho kusu brficha s vikem by byla z realnych
materidl0 prili§ ndkladna, musela jsem najit alternativu - plast.
Na Fakulté architektury CVUT je k dispozici vakuovy lis na plast,
vyrobu jsem tedy méla trochu ulehcenou.

Na vakuovani plastu je potfeba forma, podle které se plast
natvaruje. Formy ze sadry bych nezvladla udelat v kvalité, ktera
je pro vakuovani vyzadovana, proto jsem se obréatila na firmu
T-Design, ktera mije na CNC vyfrézovala z MDF za velmi pfiznivou
cenu. Formy jsem nasledné ru¢né dobrusovala a vrtala do nich
odvzdusSnovaci diry, aby nedoslo pfi vakuovani k nechténym
nedoliskOm. Po vakuovani se vylisky ofizly a vyjmuly z formy. Poté
jsem do nich vyvrtala potfebné otvory, nastrikala je barevnym
lakem a primontovala zbyvajici ¢asti (madla, spony...).

Nozicky a rosty jsem vytvarela jako posledni, protoze jsem
kvUli spravnym rozmerUm potrebovala brficho grilu jako vzor.
Jednotlivé tyCe rostu jsem si rozdélila na pozadovanou velikost.
Nozicky, kraj rostu na uhli a madlo na rost jsem ohybala ru¢née
ve vidlicce” upnuté ve svérdku. Pak jsem dily pospojovala
a prestiikala barevnym lakem, abych zakryla povrchové
nedokonalosti vzniklé ohybanim a jinou manipulaci.

TAZENI[ PLECHU

Tazeni je technologicky postup tvareni, pfi kterém je material
tlacen taznikem do taznice a z rovného plechu vznika
polouzaviena nadoba - vytazek. Hluboké vytazky se vyrabi bud
se zkosenim, nebo se ztenCenim stén. Tato technologie ma
velky vyznam predevsim v sériové vyrobe.

SVAROVAN/

7 _ s

Svarfovani je technologicky postup, pfi kterém dochazi
k vytvoreni nerozebiratelného spoje dvou i vice soucasti.
Jednotlivé soucasti jsou prevazné z hutnich polotovard
(tyCe, plechy, profily). Velké vyuziti je pfevazné na stavebnich
konstrukcich a v automobilovych zavodech.

CNC

CNC je zkratkou od ,Computer Numerical Control”. Jedna se
o pocitaCem fizeny obrabéci stroj, ktery obrabi dle zadanych
souradnic predem pripravenych v NC programech. Obrabéci
stroje se déli na soustruznické, frézovaci a kombinované.

VAKUOVE TVARENI PLASTU

Vakuové tvareni plasty vyuzivd vlastnosti termoplastickych
hmot, které pfi zahfati prechazi do plastického stavu. Pri
nasledném ochlazeni se hmota vrati do tuhého stavu.

Pro tvareni je potfeba nejprve zhotovit formy. Pro sériovou
vyrobu se formy vyrabi vétSinou z hliniku, duralu ¢i specifickych
epoxidovych pryskyfic plnénych hlinikem. Pro vytvoreni par
kusU nebo zkuSebni formy se pouzivd umélé drevo, pripadné
MDF, ktera je levnéjSi. Aby se vylisky z formy daly vytahnout,
musi se udélat technologické Ukosy, které byvaji minimalné
2° velké. Cim vic, tim lip, ne vZdy je to viak mozné.

Vakuovy lis dokadze zpracovat deskové polotovary o tloustce
0,3 az 6 mm. Po vakuovani bude tloustka stény mensi nez byla
pUvodni.
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Cilem mé prace bylo nabidnout takovy produkt, ktery je skladny, funkéni a vypIni tak mezeru
na trhu. Diky dobfe zvolenym materialdm a technologiim by gril CUBE mohl dosahout na velmi
priznivou cenu a zaradit se tak do nizsi cenové kategorie. Myslim si, ze svou nizkou cenou
a vlastnostmi by oslovil velké spektrum lidi. Pfedevsim zaujme ty, ktefi griluji jen jednou za Cas
a pouze malé mnozstvi jidla.

Sv0j harmonogram navrhovani, ktery jsem si stanovila na zac¢atku, jsem po celou dobu
viceméne dodrzovala a velmi mi to usnadnilo praci. Po celou dobu procesu jsem tak méla ve
v8em systém, na nic jsem nezapomnéla a ze Zzadného ze svych pozadavk® jsem neslevila.

Musim pfiznat, ze cela tato prace mé velmi obohatila. Ziskala jsem nepreberné mnozstvi
informaci, ale také jsem ziskala zkuSenosti s dalSimi materidly a technologiemi. Z predeslych
zkuSenosti s vakuovanim plastu jsem byla poucCena, a proto jsem si formu nechala vyrobit
firmou z MDF, aby byla tentokrat kvalitni. Kvalita formy se promitla i do kvality vylisku.

Mrzi mé&, Zze model neni z redlnych materiald, protoze bych ho uréité pouzivala. JelikoZ jsem
model aZ na formu vyrabéla témeér sama, ma par nedostatkd, které by se daly jisté vylepsit.
Se svym navrhem jsem ale velmi spokojena a vérim, ze by mél Uspéech.

7AVER

/
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Zdroje informact:
https://vas-pomocnik.cz/grily/#test-grilu-na-drevene-uhli
https://www.topgrilovani.cz/clanek/uzasna-historie-grilovani-9
https://www.test-grilu.cz/2018/
https://www.grilovani.cz/jak-vybrat-gril-na-drevene-uhli
https://nejpet.cz/nejlepsi-grily-na-drevene-uhli/
https://www.spszengrova.cz/texty/texty/STT/STT4_4-tazeni_SPU.pdf
http://strojirenstvi.studentske.cz/2008/10/taen_19.html
http://www.profika.cz/co-jsou-to-cnc-obrabeci-stroje
https://www.uvstar.cz/vice-o-tisku/vakuove-tvarovani-plastu/
https://wholesaletilefactory.com/?aff=funda

Zdroje obrazové dokumentace:
https://www.evasolo.com/en/house-and-garden/grill/charcoal-grill /
https://www.pf-design.cz/grilujeme/257-bbg-gril-nido-xd-design-bily.html
https://www.e-elektra.cz/zahrada/fieldmann-fzg-1000-gril-na-drevene-uhli/
https://www.tipa.eu/

https://penzo-outdoor.cz/gril-piknikovy-flat/
https://www.lidlI-shop.cz/FLORABEST-Prenosny-gril-cerna/
https://www.berghoff.cz/produkt/gril-berghoff-bbg-table-cerny/
https://shop.atco.com/products/table-bbqg
https://www.ebay.co.uk/p/CALOR-Mini-Barbeque-BBQ-Gas-Grill-With-2-Regulators/7012074175
https://www.calor.co.uk/shop/calor-mini-bbg.html

https://www.eva.cz/zbozi/ZAH02467 /gril-fieldmann-fzg-1009/
https://www.bmshop.eu/p/gril-table-maly-na-drevene-uhli-cattara
https://www.obi.cz/grilovaci-nacini/activa-kulaty-grilovaci-rost-prumer-55-cm/p/5212568
https://www.icera.cz/panve--grilovaci-desky-a-rosty/grilovaci-rost-krbovy-53x38x0-6-cm/
https://www.homedepot.com/p/Weber-Replacement-Charcoal-Grate-for-22-1-2-in-One-Touch-Master-Touch-Bar-B-Kettle
https://www.searspartsdirect.com/model/50t6no4wog-001276

http://www.cz.hecht.cz

http://www.weber.com

http://www.walmart.com

http://www.bankgarant.pro

http://www.amazon.com

https://www.hindleys.com/vacuum-forming-sheet-hips-sku.html
https://www.woodshopnews.com/tools-machines/sign-making-combining-art-skill-tooling-and-machinery
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