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Moc bych chtéla podékovat vedoucimu mé bakalarské prace

MgA. Filipu Streitovi a jeho asistentovi MgA. Tomasi Polakovi za vedeni
bakalarské prace a za kazdou cennou radu, které mi pri navrhovani
finalniho navrhu poskytovali. Navzdory korona-virové situaci, ktera nas
tento semestr potkala, bych také chtéla podékovat sklari foukaného skla
panu Janu Vackovi, ktery mné predal odborné rady, coz mi napomohlo

k dokonceni a vyrobé finalniho navrhu, véetné hmotného provérovani
variant. Dale panu profesorovi RNDr. Vladimiru Kotikovi v objasnéni
fyzikdlnich pochodU u vlastnosti kapalin. A obzvlast nesmim zapomenout
na rodinu a své blizké, ktefi mé pomahali po celou dobu studia.



This bachelor’s thesis focuses on the design of kostyr, aids for winemakers
to stretch and then serve wine. The whole design consists in changing

the shape and material. Kostyr consists of two ellipsoidal vessels.

The smaller on is intended for water and the large one, enriched

with a stainless steel servis systém, is for wine. Kostyr is primarily
designed for tastings in smaller number of people. | tis compactness,

low weight and handling ensure a fast way operation.
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Jako téma své bakalarské prace jsem zvolila pomdcku pro vinare. Jiz na
pocatku uvazovani nad moznostmi, jak navrh kostyre vylepsit, jsem se
obzvlast zamérovala na celou jeho funkci. 0d samotné manipulace, tahani
vina az k servirovani. Podrobnéji se ale budu vénovat kostyri zamérenému
k degustaci. Jedna se o kostyre s mensim objemem, které jsou obohaceny
vylevkou pro lepsi manipulaci. U takovych nemusi vinar drzet prst na pistu,
kde také zabrani nehygienickému servirovani vina.

Na trhu se mnoha atypickych verzi kostyre nedockame, tudiz mne donutilo
zamyslet se nad touto problematikou hloubégji. V hlavé jsem méla otazky,
zda se od klasického materidlu odloucit nebo pravé vice materiald sloudit.
Snaha byla také nahradit nalivani vina pres prst a ucinit tak bezkontaktniho
servirovani za vyuziti jiného materialu.

Mym zameérem je tedy navrhnout takovy produkt, ktery bude ve finalni verzi
prijemnym zazitkem nejen pro spotrebitele, ale i zakaznika.

Z mého puvodniho aviza, zaméfit se na kostyr uprednostnény k degustaci
pro mensi skupinu lidi, jsem se orientovala i pfi na navrhovani. Chtéla bych
vytvorit kostyf se dvéma nadobami, na vino a vodu, se systémem
bezkontaktniho servirovani degustovaného vzorku. Dale bych se chtéla
odvratit od tradi¢niho zplostélého tvaru kostyre a zameérit se vice

na estetiku. Nejen, aby byl kostyr zajimavy na prvni pohled, ale také byl
neodlucitelnou soucasti celku a délal decentni dojem i u interiér(
slovackych sklipkd, restauraci ¢i vinoték. Materidl musi byt korozivzdorny,
pevny a odolny.



L

[1]

Pfi hledani reSerse produktd, které se daji na naSem

i cizim trhu vyhledat, se mi podarilo, vybrat si cestu, kterou bych se chtéla
pfi navrhovani produktu vydat. V hlavni roli obzvlast stalo: rozmér,
hmotnost, drzeni kostyre a zplsob nalévani. Proto jsem se rozhodla
rozdélit resersi podle daného clenéni.

Klasicky rovny kostyr je slozen z hlavy, rovné trubice, nasavaci trubicky

a ouska k zavéseni. Hlava mUze mit rizné tvary a rozmeéry. Kulaty, ovalny,
zplostély - pro lepsSi zavéSeni na hacek, ve tvaru kapky ¢i ovocné pecky od
0,21 do 1I. Trubice je v tomto pripadé rovna, méri cca 50cm a slouzi

k natahovani vina v kolmé poloze ze sudu, demizonu ¢i jiné nadoby

k uchovani vina.

Kostyr se zahnutou trubici se od klasického rovného kostyre nijak
markantné nelisi. Rozmér, tvar hlavy, ousko k zavéseni i trubicka na
nasavani z(stava stejny. Jedinym rozdilem je prohnuta trubice

a to vétsinou do tvaru srpu. Tento atypicky tvar kostyre je urcen pro
natahovani vina z vyvySenych sud(, ve kterych se uchovava vino s vyssi
teplotou skladovani, jedna se hlavné o vina ¢ervena.

[2]



Dalsi zplsob, jak vino natahnout Ize také pomoci pipet. Jejich rozmér

je délany k odebirani vzorku, proto dosahuje max. objemu kolem 150m|

a délky od 200-500mm. Pipety délime nejen podle tvaru, rovné a zahnuté,
ale také podle materialu, ze kterych se pipety vyrabi. Nejcastéji se jedna
o sklo a nerezovou potravinarskou ocel (304).
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Jako dalsi jsou zde kostyre, u kterych neresime
propousténi vina do sklenice pomoci vztlakové sily nebo nehygienické
varianté propousténi vina pres prst.

Kostyr s vylevkou na prvni pohled od klasického neni az tak odlisny.
Pokud se ale zameérfime vice, vidime, ze na hlaveé kosStyre prebyva jedna
trubicka. V tomto pfipadé se jedna o vylevku, ktera slouzi k vylévani vina
nahromadéného v hlavé kostyre diky vyvysené trubici v hlavé kostyre.

[5] Jan Vacek, 2020, Rousinov



Velmi ojedinélym pripadem je kostyr se zapadkovym systémem na konci
trubice. Tento zpUsob je vidén velmi zfidka a to hlavné u lokalnich vyrobcd,
ktefi si ho sami vymysleli. Na konec trubice je pritavena nasada

se sbrousenym kolikem, pro jednoduché servirovani vina. Rozmeér hlavy,
tvar ani ousko k zavéseni se od predchozich kostyru nijak zvlast nelisi.

Pfi dikladnéjsim hledani, co na kostyfi vymyslet nového, mé napadlo
propojit 2 kapaliny do jedné nadoby, bez toho aniz by se smichaly.

Jedna se pravé napriklad o nadoby na olej a ocet. Kde je jedna mensi rucné
foukana boule uvnitf boule vétsi a kazda ma sv(j uzavér. To by Slo

vyuzit s vinem a vodou, vinar by mél pfi degustaci vino i vodu u sebe a mohl
by ihned nabidnout k vyplachnuti sklenice €i ust po ochutnani vzorku.

[6] XD Design Orbit, Holandsko

[8] Jan Vacek, 2020, Rousinov



Vlastnosti nadob k natahovani vina zavisi na tom, k ¢emu a na jaké mista
jsou predem urcena. Mély by elegantné doplnovat interiér a zaroven
plnohodnotné napomahat vinari dostavat vino ven z vétsich nadob. Diky
nému dostdva degustace vina vétsich rozmér(.

Ty nejmensi jsou pipety a slouzi k odebirani malého vzorku vina a méreni
hodnot v ném samotném. Svoji délkou by nemély prekrocit rozmér pro
snadnou manipulaci pri propousténi kapaliny ven. Vétsi z nich jsou jiz
kostyre, které dosahuji objemu od 200mI-500ml a jsou urceny k degustaci.
Mnohé z nich jsou obohaceny jiz zminovanymi patenty pro zadrzeni

vina v téle kostyre bez tradi¢niho drzeni pistu. Nejvétsi kostyre, které
dosahuji az 11 nachazi své vyuziti ve vinarstvi primarné pfi prelivani

vina z jedné nadoby do druhé nebo pri vétsi degustaci.

Mechanismus u kostyre Ci jiného saciho nastroje pro udrzeni tekutiny
funguje takrka stejné a neni tak jednoduchy, jak se zda. Konec trubice se
ponofi, nejcastéji kolmo, do hladiny vina a pomoci nasavaci trubi¢ky

se z nadoby vysaje veskery vzduch. Diky podtlaku, ktery v danou chvili
zacne uvnitf nadoby plisobit, se vino trubici pfemisti do hlavy nadoby.
Ve chvili, kdy se naplni, musi dojit k ucpani nasavaciho otvoru,

nasledné pomalu vytahnout a okamzité ucpat spodni otvor.

Ve, Vevys

s vylevkou. V tomto pfipadé nesmime pfi natahovani vina zapomenout na
jeji ucpani. Uvnitr hlavy se totiz nachazi prodlouzena trubice, kterou

pfi natahovani, vino do nadoby stéka a dochazi tak k pomérné dekantaci.
Po naplnéni téla se diky tomu m{iZe kostyr vytahnout ven z demizonu,

bez toho aniz by se bral ohled na zacpani jakéhokoliv otvoru kvdli ztratam.
komfortnéjsi, vcetné hladké manipulace. Diky takovému mechanismu neni
potreba prelivani vina do karafy, sam kostyr ji totiz dokaze nahradit a pri
degustaci je jej mozné klidné zavésit.

Mechanismus s tzv. klapkou funguje na stejném principu,

jako u normalniho kostyre. Usti trubice zakon&ené pfitavenou sklenénou
rozSifenou ¢asti s pohyblivym kuzilkem vybrousenym piskem pro lepsi
tésnéni, se namoci do nadoby a zacne sat. Pri tomto ukonu dochazi

k uplnému vysati vzduchu z kostyre a diky tomu nastava i podtlak

a nadzvednuti klapky — vybrouseného sklenéného kuzilku, do rozsifeného
prostoru. Jakmile je prostor pro vino naplnén, klapka se vrati zpét na své
misto do stabilni polohy a vinar tak muze vytahnout kostyr ven, opét bez
ohledu na ostatni otvory. Vino se pak velmi elegantné serviruje pomoci
stlaceni kuzilku o dno sklenice, ktery tr¢i z 1/3 ven z usti trubice a také
muze nahrazovat karafu pfi mensi degustaci. A¢koliv je tento zplsob
nejatraktivnéjsi, neni domyslené vymyvani malych skulinek pri Cisténi.



Jiz ze starsSich map katastrd, kterymi se tahly vinice bylo snadné vyéist
kresby postav, které cosi jako kostyf poponasely. Dochazelo tehdy k rozvoji
sklarského remesla, a proto i k jejim souvislostem. Jakmile ukazali sklafri
moznost foukaného skla, vinari se neostychali a okamzité se ozvali.

Od té doby se kostyr zacal pouzivat k natahovani vina po celém svété.

V dnesni dobé se kostyre vyrabi pomoci foukani jako kdysi, ale s tim
rozdilem, Ze jsou foukdny z polotovari trubic borosilikatového-simaxového
skla nad propanbutanovym hofakem. Ten se musi obohacovat kyslikem,
jelikoz je tento material tvarny az pfi vyssich teplotach. Narozdil od toho ale
zavCas chladne a nepusti tak teplo dal, nez je v tomto pfipadé treba. Sklari
tedy nevadi drzet trubici na jednom konci a na druhém se dozadovat
pozadovaného tvaru. U foukani nad horakem je potreba sehrat ruky,

aby bylo otaceni nad plamenem naprosto synchronni a predeslo se tak
nezadoucim tvardm a deformacim pro lepsi zjiSténi Girosti a barvy vina.



[11]

Hlavni material spojeny s vinem neni zadny jiny nez sklo. Pomoci néj vino
uschovavame ve vétsich i mensich mnozstvich uz od nepaméti.

Jde o nadoby riznych objem0 k prevozu ¢i uchovani tekutin. Vyhodou je
snadna udrzba a desinfekce, tim nehrozi znehodnoceni tekutiny uvnitf
nadoby. Nevyhodou je jeho krehkost.

Drevo, presnéji dubové drevo dodava na chuti ve ving, pro nékoho je toto
aroma vina jiz neodmyslitelnou soucasti. Mysleno tim je tzv. barikové nebo
barikované vino, coz je samovolné dozravani vina v dubovych sudech,

které jsou pred pouzitim vypalovany dfevénym uhlim, coz dodava vinu
specifickou chut karamelu, cokolady ¢i vanilky. Pochazi z Francie.

Plvodné se jednalo jen o vina tvrdsi, kterd po dozravani v dubovych sudech
dosahli své vyjimecné chuti a aroma. Pozdéji vSak vinafi zjistili,

Ze je potreba si s vinem a vini difeva pohrat, tudiz pfisli na mnoho dalSich
kombinaci. Mezi ta nejlepsi barikova vina radime jednoznacné Sauvignon

a Merlot.

Nerez je spisSe novodobym materialem spojovanym s vinafstvim

a to konkrétné skladovani vina ve vétsSim mnozstvi. Jedna se dokonce

o fenomén v tomto sméru. Populdrni u malovinari neni jen kvali jeho
kvalitnimu uskladnéni vyrobku, ale také kvali cené, lehké hmotnosti a jesté
leh¢i udrzbé. Diky své uslechtilé, nerezové legované oceli, ktera

obsahuje vysoky podil chromu, neni nutnosti silna sténa. Diky legovani se
totiz na povrchu utvofi mala vrstva chromu s vzdusnych kyslikem a tim je
nerez chranéna pred rezavénim.



Po kratkych rozhovorech se zkusenymi vinafi a primarné diky resersi,

mi pomohlo, jakym smérem bych se pri navrhovani moderniho kostyre
chtéla vydat. Zakomponovat k normalnimu kostyfi dalSi nadobu s mistem
na vodu jsem méla v hlavé od samého zacatku, tudiz jsem se snazila najit
zpUsob, jak funkéné a esteticky postaveni nddob usadit. Na trhu se s nimi
mUlzeme setkat u nadob na ocet a olej, které jsou foukany do simaxového
skla, které jsem zminovala na konci reSerse. Pfi probirani uzkého vybéru
kostyr(l na trhu jsem se pokusila zaméfit na mechanismy, kterymi se da
vino servirovat. Po samotném vyzkouseni obou typ( kostyr( s funkci
samovolného drzeni a elegantnéjsiho zplsobu servirovani byl kieCovity
postoj vinare s prstem na pistu pomérné rychle vypozorované minus.
Chtéla jsem tedy zakomponovat funkéni prvek, ktery by vinari usnadnil

a hlavné zpfijemnil jeho praci Ci koni¢ek. Hlavhim a neopomenutelnym
bodem kostyre je trubice, ktera pfi natahovani usti do nadoby s vinem

a zaroven do hlavy, nékdy téla kostyre. Hlava byva vétsinou elipsoidniho
tvaru jak na vysku, tak na Sifku, ovSem s jinym rozmeérem. KosStyr je uren
obzvlast pro malovinare, ktefi organizuji degustace v mensim poctu lidi,
do interiéru vinného sklipku nebo vinotéky. Hlavnim materialem,

ktery jsem pri vyrobé kosStyre chtéla zachovat je sklo, hlava koStyfe musi byt
ze skla, aby v ni mohl vinar pozorovat zmény ve kvalité vina. DalSim
faktorem pri vybéru materialu je, aby byl korozivzdorny, lehce omyvatelny
a nevadila mu vlhkost. V neposledni radé také neni mozné opomijet
zaveésovy systém kostyre, které je primarné vyrabén ze skla, které je tedy
diky svym vlastnostem nepoddajné a pri zavésu na zdi visi trubice i pfi
zplostélém tvaru hlavy kostyre, do prostoru, coz je také nevyhodou.
Snazila jsem se tedy o zachovani funkcnosti s novym mechanismem drzeni
vina v kostyfi bez pouziti prstu, ¢im bych se zbavila hlavnich nedostatkd
klasického kostyre a najit diky tomu kostyr z moderniho pohledu.



Kostyr se dvéma nadobami a hledani nového mechanismu zadrzeni vina

v kostyri byli mou vizi. Od prvniho uvazovani nad novym tvarem kostyre
jsem méla jasné dané, na co nechci u navrhovani zapomenout. Hlavnim
aspektem byla lepsi skladnost, tudiz zména zavésného systému
poddajnéjSim materidlem, kvili prostorové naroc¢nosti a ktery by zvladl vihéi
prostredi. Dale jsem chtéla, aby kostyr zaujal oko divaka nejen pri

pouzivani, ale i kdyz by byl jen jako dekoracéni prvek. Material, ktery se ke
sklu skvéle hodi a skvéle doprovazi télo kostyre je potravinarska nerez 304.
Vybrala jsem ji nejen kvili svému vzhledu, ale hlavné kvili svym

vlastnostem, které ma.

Konecny navrh je nakonec slozen ze skla, nerezové oceli, potravinarského
silikonu a lana, slouzicimu k zavésovému systému. Délku sklenéné trubice
jsem zvolila 380mm a na konec trubice prisla

rozSroubovatelna nasouvaci nerezova koncovka s tésnénim ze silikonu

o délce 120mm, tudiz celkova délka méri zhruba stejné jako bézné kostyre
s rovnou trubici a dosahnou tak snadno do pozadované vysky uvnitf demi-
zonu nebo mensiho sudu. To, jak velky udélat objem hlavy na vino,

byl pomérné lehky, jelikoZz se mensi degustacni kostyre délaji v rozmérech
200-500ml. Vybér byl ale na mnég, tudiz jsem objem hlavy na vino zvolila
300ml a objem pro vodu k vyplachnuti sklenice ¢&i st je 200ml. Pivodné
jsem chtéla rozdélit dvé kapaliny v jednom kostyfi prefezanim plivodniho
tvaru s vlozenym sklenénym platem, tenky material pro vyrobu kostyre by
okamzité popraskal. Dale jsem se vydala proti samotné vyrobé foukani nad
kahanem, ale ani organicky tvar, diky kterému by byl kazdy kus original
bohuZel neuspél. Kvlli dvojitému foukani by také velmi lehce popraskal.
Odvratila jsem se i od myslenky dat nadobu do nadoby a rozhodla se udélat
hlavy dvé a nejlépe vedle sebe. Vysledny tvar ma nakonec imitovat stazeny
nafukovaci balon. V tomto pfipadé se jedna o tvar prestipnuty lanem,

diky kterému je kostyr zavésen.

Prvnim krokem byla reserse, kde jsem shlédla, na které produkty z tohoto
odvétvi na trhu narazim. Prehled jsem si délala hlavné o tom, jakych
rozmérl a objem( se koStyre délaji, popfipadé, jestli maji néjaky
mechanismus a zda by se dal vymyslet mechanismus novy. Pokousela
jsem se prijit na to, jakym dalSim zplsobem dostat kapalinu z bodu A do
bodu B bez fyzické namahy. Zkoumala jsem kapilarni jevy, kde jsem se
priblizovala navrhu zarizeni perpetuum mobile, nasavani vatelinu kapalinou
apod. Zadna z téchto variant bohuzel nebyla nejstastnéjsi.

Po mnoha konzultacich s panem Fyzikarem z gymnazia, vedoucimi prace,
panem Vackem - sklarem jsem se nakonec rozhodla o mechanismus
klasického nasati vina se zapadkovym systémem. Poté jsem zacala
kicovat prvni tvary a spolupracovala s panem Vackem na vyrobé prototyp(
hlavniho modelu. Kone¢ny model je v méfitku 1:1.
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tak, aby nevypadaly 2 boule vedle sebe na sklenéné trubici mohutné. i
Nejvice ¢asu jsem stravila nad tim, jak dvé hlavy kostyre pridélam k sobg, \
aniz by to pusobilo rozpacité. Hlavnim cilem bylo, aby cela funkce kostyre
byla jednoduch3, jak na ovladani, tak na pohled. Tvary kostyfe se ménily co

chvile hlavné kvuli tomu, Ze jsem nevédéla, jak rychle mize sklo prasknout T~ S
a jakou mize mit mezi sebou vdli. Jakmile jsem dochazela na to, O ) ( 3‘
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mysSlenka zasahovat do jiz vyfouknutého skla pomalu ale jisté vymizela. ||
Boule jsem tedy chtéla na sebe napojit pres trubici, kterou by proudilo vino.
Tuhle variantu jsme zkusili i vyrobit. Ve vrchni ¢asti se nachazi prostor na
vino a ve spodni ¢asti prostor na vodu. Cely objem je stale v rozmérech
degustacniho kostyre, ale pomér vino a voda se zde patrné lisi.

Po konzultaci jsem ale nakonec dosla k zavéru, jaksi uskrtit nafukovaci

co si vlastné mohu a nemohu dovolit, jsem mifila do cile. Moje prvni it L AN "v\ R

baldn uprostred a rozdélit tak jeden prostor na dva. V tomto pfipadé se [ \\
jedna o napojeni dvou sklenénych bouli pomoci jedné sklenéné pritavené Y. & i A4
tyCinky do horni casti hlavy kostyre. Nasavaci trubicka musi byt umisténa \ 3 Sl a_’ i

na strané druhé, nez je vylévaci a nalévaci prostor na vodu. U mechanismu,
jak vino elegantné servirovat a vyhnout se drzeni pistu trubice prstem, B s
jsem se nakonec vydala za variantou, podobnému zapadkovému systému vida § /Y
ze skla z jednoho kusu s tim rozdilem, ze koncovka na kostyfi bude Y j-’ [
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je ze silikonu s delSim a ten¢im okapovym systémem, coz zabranuje - I

ztratam pri vytahovani kostyre ze sklenice ¢i demizonu. Spoj mezi dvéma

hlavami je prestipnuty lanem a tvofri tak i zavésny systém. Pokus o zavéseni

pomoci hacku ze skla jsem také zkousela vyrobit, po zavéseni ale dochazi

k velké odchylce mezi trubici kostyre a zdi, tudiz se také jedna o vyrobek g " Q) o
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Hlavy kostyre jsou tvofeny ze dvou vyfouknutych polotovart trubic
borosilikatového-simaxového skla nad kahanem. Rozmeéry kostyre
odpovidaji rozmérim degustacniho kostyre, hlava na vino je vyfouknutd do
elipsoidniho tvaru ur¢ena pro 300ml vina a je pevné pripevnéna na trubici,
hlavni ¢ast kostyre.

Nasavaci trubicka je uzka a delsi, nez je trubicka na hlavé mensi, ktera je
urcena na vodu. Jeji objem je 200ml. Voda slouzi predevsim k vyplachnuti
ust po degustovaném vzorku nebo vyplachnuti sklenice po tmavsim ving,
pro lepsi zjisténi barvy a jiskry ve viné. Voda se do mensi ¢asti kostyre
dostava pres nalévaci trubicku, proto je i Sifka trubice tlustsi a kratsi, nez
byva u nasdvacich trubi¢ek kostyri zvykem.

Vino se pres vysoustruzenou koncovku z potravinarské nerezi taha velmi
komfortné, cemuz primarné napomaha vysoustruzeny silikonovy kuzilek
uprostred nerezové soustavy a to hlavné diky své nizké hmotnosti. Uzivatel
jen tézko pozna, zda mu v prichodu vina néco brani nebo ne.

Pfi ponoreni trubice s koncovkou do vina se silikonovy kuzilek automaticky
dostavi do maximalni vysky, ktera je pevné dana zavrtanou ty¢inkou uvnitf
vrchni ¢asti nerezové koncovky, do které kuzel narazi a zabrani tak
vdechnuti a naslednému ucpani kostyre. Koncovka se na kostyr

nasouva a tésni diky dvéma o-krouzky.

Kostyr se sklada z vice ¢asti. Polotovar trubice, z néj potom vyfouknuté dve
banky a mechanismus pro bezkontaktni drzeni vina. TyC na natazeni vina je
vcetné koncovky dlouha zhruba pétset milimetra. Vétsi banka ma délku sto
milimetrd a mensi o deset milimetr( min. Spojeni mezi nimi je vyfeSeno
sklenénou tycCinkou pfitavenou na spodni ¢asti nadoby na vodu a vrchni
casti nadoby na vino. Zavésny systém zde resi lano, které vychazi

z pivodniho zaméru, prestipnout jednu bariku na dvé pomoci lana.

Cena foukaného skla z polotovaru trubic je vyrazné nizsi, nez klasického
foukaného kristalového skla do formy, kde ¢ini nejvyssi ¢astku forma ze
dreva. Drazsim komponentem vysledného navrhu je potom nerezova
koncovka k roz§roubovani, kde je vyroba jednoho kusu vyrazné vyssi nez pfi
sériové vyrobé. Cena jednoho kusu vychazi s jednim nerezovym
vysoustruzenym materialem vychazi na 6000,-, pfi vyrobé sériové by byla
castka jednoho kusu kostyre s vylepSenym mechanismem o zlomek ceny
nizsi. Z hlediska ergonomie je drzeni kostyfe mnohem komfortnéjsi, nez pfi
zadrzovani a propousténi kapaliny pres pist trubice. Nerez i sklo se
povazuije za velmi odolné materidly vi¢i okolnim vliviim, tudiz se
predpoklada dlouha Zivotnost vyrobku.
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Tot shrnuti mé bakaldarské prace na téma pomicka pro vinare.

Mym hlavnim cilem bylo pojmout navrh kostyfe modernéji, nez bylo doted
znamo. | kdyz jsem si myslela, ze navrhnout kostyr pro vice nez jednu
kapalinu bude jednodussi a zZe se nechova kazdé sklo stejné, mé v mnoha
smérech velmi poucilo. Po strance vizualni jsem sama prekvapena, jakého
vysledku jsme nakonec dosahli pres vSechny pozadavky a hranicnich
schopnostech tak tenkého skla. Nékolikrat zménény tvar, at uz o par
milimetrd nebo cely kostyr od znova. Mym nejdelSim vahanim a badanim
bylo, jaky novy mechanismus vymyslet, nejlépe bez pouziti plic, coz ale bylo
pri myslence na kapilarni jevy rychle vylouceno. Prisla jsem tedy

s mechanismem se zapadkovym systémem, vyrobenym z nerezi.
Rozsroubovatelna ¢ast hrdla obzvlast velkou roli z hlediska cisténi

a silikonovy kolik zase pro jeho hmotnost pro lepsi nadzvednuti koliku pfi
vdechnuti veskerého vzduchu v kostyri. Vysledny produkt nakonec vypada
ponékud organicky a pripomina tvarem az pfipomina vinnou révu, diky
tvarim banék na vino a vodu. Nerezova ¢4st je také tvarovana do oblého
tvaru. Vzhledem ke korona-virové situaci a lockdownu v Ceské republice
nebylo mozné si nékteré véci vyzkouset v pribéhu navrhovani, coz ale
vysledny navrh nastésti nijak neovlivnilo.
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