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Hodnoceni:

Bakalarska prace Diany Brablcové se vénuje navrhu samostatného kuchyrniského
spotfebic¢e — napéniovate mléka s parni tryskou, uréeného pro domaci pouziti. Téma
reaguje na aktualni trend rostouci obliby domaci pfipravy kavy a estetickych kavovych
napojl typu latte art.

Prace je velmi peclivé strukturovana, teoreticka ¢ast vykazuje Siroky reSersSni zabér —
autorka obsahle mapuje vyvoj kdvové kultury, typologii napénovaclt mléka i chemické a
fyzikalni procesy souvisejici s tvorbou mikropény. Cennym pfinosem je rovnéz analyza
uzivatelského zajmu, ktera je podlozena daty z online komunity a pfehledné
vizualizovana.

Designérska cast prace prokazuje schopnost autorky prevést analytické zavéry do
konkrétnich navrhovych feseni. Vénuje pfitom dlikladnou pozornost ergonomii,
ovladacim prvklm i konstrukénim detailm zafizeni. Ocenuiji, Ze navrh nezlstava pouze
u estetickych kvalit, ale soustfedi se rovnéz na funkénost, uzivatelskou pfivétivost a
proveditelnost sériové vyroby (feasibility). Soucasti prace jsou prfehledné zpracované
CAD modely, vyvojové prototypy a technicka dokumentace, které dobfe ilustruji cely
proces vyvoje az po finalni koncept. Ten proSel nékolika iteracemi, pfic¢emz osobné bych
nekteré z pfedchozich variant upfednostnil pred zvolenym finalnim feSenim.

Grafické a vizualni zpracovani prace je na velmi slu§né uUrovni a pfispiva k jeji
pfehlednosti. Ocenuji rovnéz jazykovou kulturu a srozumitelny odborny jazyk prace.

Celkové hodnoceni:

Prace vykazuje vybornou uroven z hlediska reSerSe, analyzy i samotného navrhového
procesu. Studentka prokazala vysokou miru samostatnosti, designérského mysleni a
schopnost reagovat na redlnou poptavku trhu. NavrZzeny produkt ma potencial nejen
jako studentsky koncept, ale i jako realny zaklad pro dalsi vyvoj a pfipadnou sériovou
vyrobu.

Doporucena klasifikace: vyborné / A



