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1. Splnéni zadani

Upresnéné zaddni si klade za cil vytvofit rozsifenou kolekci ndpojového skla na vybrané michané
napoje, at se jedna o klasiku, ¢i ndpoje specificky vytvorené barmanem pro konkrétni podnik ( tzv.
signiture drink). Iva vyuzila na konzultace zndmy Bar Kobra. Koncepce i navrh autorskych sklenic se
nese na viné zazitkovych restauraci, které spolu s podavanym jidlem vedle samotné chuti a viné cili i
na vizudlni zazZitek z pokrmu. Takové restaurace jsou pak znamy tim, Ze si své servirovaci nacini
nechdvaji navrhovat a zhotovovat na miru mnohdy renomovanymi designéry. V tomto pfipadé
napadita kolekce své cile splnila, i kdyzZ pfi bézné prezentaci bude budit rozpaky jeji zdanliva
roztfisténost, ktera ma ale sva jasna pravidla a divody podfizujici vse maximalnimu zazitku

z konkrétniho michaného napoje.

2. Pisemna ¢ast prace.

Pisemna prace je spravné strukturovana a spliiuje veskeré naleZitosti pisemné Casti bakalarské
prace. Tedy od analytické, pres proces navrhovani, az po finalni dokumentovani priibéhu realizace.
Zavér prace je korunovan spojenim - symbidzou sklenice s konkrétnim drinkem.

Velmi podnétnou pro mne byla ¢ast vénovana historii bar a michanych napoja, véetné jejich
definice. Stejné tak soucasné smérovani a trendy v oboru Mixologie se zdmérem prohlubovat a
posouvat michané napoje od pouhych chuti ke komplexnimu zaZitku, jak je v praci zminéno ,,
nabidnout néco necekaného, neznamého”. , Oslovovat pomoci inovativnich kombinaci, chuti, viini a
vizualnich prvkd. Tyto zaméry v podstaté sleduji soucasné trendy napfic¢ gastronomickymi obory.

3. Celkové hodnoceni a ndvrh klasifikace.

Praci hodnotim jako ucelenou a komplexni s s jasnym zacilenim na individualitu kazdého drinku a
podniku, kde je podavan. V této interpretaci si kazdy napoj zaslouzi svou individualni sklenicku. Iva se
neomezuje pouze na jednoduché tvarovani v podobé foukani tvaru do forem. Kazdy jeji navrh
odkazuje na jinou povrchovou Upravu, Ci specifickou sklafskou technologii i s vnitini Upravou za tepla.
Nechci zabihat do detaild, které studentka jisté popise ve své obhajobé.

Zprvu jsem byl k tomuto zplisobu prace skepticky , neb jsem byl zvykly hledat spise sjednocujici —
scelujici prvky kolekci napojového skla, dle zabéhnutych konvenci. Tento pfistup je ale naprosto
odlisny a prirovnal bych jej spise ke kompaktnosti cukrarenskych vyrobkd, které maji svij tvar chut
vUni, dle kterych je rozpoznate ( laskonku od vétrnic¢ku etc.) Stejné tak k tomu pfistoupila i Iva, ktera
sklenicim rovnéz dala specificky tvar tu podporeny brusem, krakelovanim, ¢i piskovanim. Tento
princip je uplatnitelny, jak u malych, tak i vétsich sérii, ale vidy s dlirazem na ruc¢ni femesiné
zpracovani . | v tomto vidim paralelu s individudlnim pfistupem ve Spickovych barech. | pres
odchylky vyroby v nedodrzeni pomeér( a sil, které v sobé nese prototypovani v malych zkusebnich
sérii bylo zadani s jejimi cili spInéno.

Z mého pohledu ma kolekce potencidl k dalSimu zlepSeni a prohlubovani mezioborové spoluprace
BarmanU — Mixologl a produktovych designéri. Vnima a posouva stavajici trendy. Zaroven v této
praci vidim i smérovani lvany, ktera ve vétsiné svych praci v pribéhu bakalarského stupné pracovala



se sklem pracovala a prohlubovala si tak povédomi a zkuSenosti. Zdroceni zkusenosti s timto
materidlem je zde patrné, stejné jako jista nevyzpytatelnost skla, ktera ale stejné tak dobre umi
pfijemné prekvapit, jako i potrapit.

Praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnotit pismenem A.
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