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This bachelor thesis focuses on the design of acompact and user-friendly
coffee machine intended for small workgroups (ten to twenty users). The appli-
ance is designed for shared environments such as offices, staff kitchens, and
common rooms. The concept builds on practical experience with similar devices
and is supported by data from consumer behavior research on coffee consump-
tionin the Czech Republic. The resultis a machine tailored for routine use, offering
simple operation and easy maintenance.
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1.UVOD - MOTIVACE

Tato bakalarska prace se zabyva vztahem mezi pfipravou kavy a jejim spole-
¢enskym vyznamem, zejména v kontextu pracovniho prostfedi. Chtéla bych se za-
meéfit na propojeni rychlosti pfipravy kavy a jeji socidlné-kulturni role.

Rychla kava, typicka pro automaty v cekarnach nebo prodejni pulty cerpacich
stanic, slouzi primarné k okamzitému povzbuzeni a ¢asto je konzumovana o sa-
moté, v pohybu, bez dalsi interakce. Naproti tomu pfiprava kavy doma, nebo v ka-
varné byva spojena surcitym ritudlem, poskytuje prostor pro konverzaci,
neformalni setkani a prestavku od tempa dne. Tato dualita ma své historické ko-
feny.

PGvodni role kdvy byla silné ritudlni. Prvni doloZené zminky o jejim piti pocha-
zeji z oblasti dnesni Etiopie, odkud se jeji uzivani rozsifilo do Jemenu. V 15. stoleti
ji zdejsi sufijsti mnisi vyuzivali k udrzeni bdélosti pfi no¢nich meditacich. Napoj se
rychle stal soucasti islamské kultury, kavarny, které vznikaly napfiklad v Mekce i
Kahife, fungovaly jako prostory pro dialog, poslech hudby, poezii a diskuze. Uz
tehdy méla kava predevsim spolecensky vyznam, pomadhala zpomalit a vytvofit
prostor pro sdileny ¢as. (KOFIO s.r.0.)

Do Evropy se kava dostala na prelomu 16. a 17. stoleti pres Benatky, odkud pro-
nikla do vétsiny méstskych center. V ¢eskych zemich se objevuje pocatkem 18.
stoleti. Prvni prazskou kavarnu oteviel arménsky obchodnik Deodat Damajan roku
1714 nedaleko Karlova mostu. Kavarny se brzy staly soucasti méstského zZivota,
zejména v Praze a Brné. Nabizely nejen kavu, ale i noviny, teply interiér a moznost
spolec¢enského kontaktu. Piti kavy bylo ritudlem méstanskym, kulturnim
av mnoha pfipadech iintelektudInim (Marecek, 2022).

Ve 20. stoleti vSak vznika novy pfistup ke kavé — spojeny s tempem moderni
prace. VUSA se zacinaji formovat tzv. coffee breaks — kratké prestavky na kavu
béhem pracovni doby. Podle archivnich zdznamd se tento koncept zacal pouzivat
ve Wisconsinu, kde zeny pracujici v tovarnach zadaly prestavky na pfipravu a kon-
zumaci kdvy béhem smén (McCandless, 2022).

V povalecném obdobi se prestavky na kavu rozsifily napfi¢ odvétvimi. V roce
1952 dokonce Pan-American Coffee Bureau spustil reklamni kampan s heslem
,Give yourself a Coffee-Break — and Get What Coffee Gives to You", ktera méla
legitimizovat tuto praxi v ocich vefejnosti. Smyslem prestavky vsak nebyl odpodi-
nek jako takovy, ale obnova pracovni kapacity. Kdva se zde méni z prostfedku se-
tkdvani na prostredek stimulace. (McCandless, 2022)

Na druhém konci spektra stoji koncept fika, b&Zny ve Svédsku. Fika nenf kratka
pracovni pauza na kavu, ale pravidelny socialni ritual. Jeji podstata spociva ve zpo-
maleni, setkani s kolegy, rodinou nebo prateli a konzumaci kavy doprovazené



pecivem (typicky skoficovymi $neky). Fika neni uréena k ndvratu vykonosti, ale
k navazani lidského kontaktu a dusevni rovnovéaze (Brones, 2015).

Ceské prostFedi stalo historicky bliz evropské ,kavarenské" kultuFe nez americ-
kému modelu. Kavarny v obdobi prvni republiky pInily nejen gastronomickou, ale
také kulturni funkci, slouzily jako prostor k vefejné diskusi i literarni tvorbé. Teprve
s proménou pracovniho rezimu ve 20. stoleti, predevSim po druhé svétové valce,
se kdva stavd i v Cesku kazdodennim ,palivem” ve firmdach, Gfadech i domacnos-
tech. | kdyz nebyl termin coffee break oficialné pouzivan, byla desetiminutova pfe-
stdvka na turka nebo instantni kdvu béZznou soucasti pracovnino dne (Marecek,
2022).

Kavova kultura tak v sobé nese napéti mezi dvéma principy: meziritualem a vy-
konem. Zatimco historicky byla kdva prostfedkem zpomaleni a spolec¢enského
kontaktu, moderni pracovni modely z ni ¢ini nastroj, jak zrychlit a zvlddnout vic.

Cilem mé prace je tedy najit zpldsob pripravy kdvy, ktery kombinuje ¢asovou
nendrocnost s potencidlem pro spolecensky kontakt, tedy model, jenZ mize fun-
govat jako udrzitelny kazdodenni ritudl i v pracovnim prostredi.
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2.ANALYZA PRIPRAVY KAVY A JEJIHO PITI

2.1 TYPY PRIPRAVY KAVY

Existuje celd fada zplsobd, jak si pfipravit kvalitni kdvu. Od jednoduchych ma-

vvvvvv

a stupen kontroly nad extrakci.

Pour-over metody, jako jsou Hario V60, Kalita Wave nebo Chemex, umoznuji
pomalé a rovnhomeérné zalévani mleté kavy horkou vodou ve filtru. Vysledkem je
Cisty, jemné kysely a aromaticky jasny napoj. Tato metoda dava uzivateli velkou
kontrolu nad extrakci (Counter Culture, 2023; Channah, 2016).

French press je ponofovaci metoda, kde se kava louhuje ve vodé po dobu 3-5
néjsi strukturu, ale mdze obsahovat jemny sediment. Je idedlIni pro ty, kdo prefe-
ruji hutnéjsi chut (Channah, 2016).

Cold brew spociva ve studené extrakci mleté kavy po dobu 12—24 hodin. Napoj
ma velmi nizkou aciditu a horkost, je sladky a osvézujici. Je idedIni pro letni mésice
nebo jako zaklad pro ledové ndpoje (Trees Coffee, 2016).

AeroPress je moderni prenosné zafizeni, které kombinuje ponoreni a tlak.
Umoznuje extrakci béhem kratké doby (kolem 1 minuty) a vysledkem je hladka
kava bez hofkosti, vhodna jako alternativa kfiltrované kaveé, nebo k espressu
(Counter Culture, 2023).

Moka konvicka je tlakova metoda oblibend predevsim v Italii. Horkd para vytla-
cuje vodu pres mletou kdvu do horni ¢asti konvicky. Vysledna kava je silnd, hutna
a podobnd espressu, ale bez typické cremy (Counter Culture, 2023).

|-

DRIP COFFEE FRENCH PRESS COLD BREW

ESPRESSO AEROPRESS MOKA POT TURKISH COFFEE

Obrézek 1: Coffee Brewing Methods

Instantni kdva, ktera se zacala masoveé vyrabét ve 20. stoleti, vznika susenim
pfedem uvareného kavového extraktu, nej¢astéji rozprasovanim nebo mrazem.
Suseni rozprasovanim je rychlé a levné, ale ztraci ¢ast aroma. Mrazové suseni je
nakladnéjsi, zato Iépe uchovava chutové vliastnosti. Vyhodou instantni kavy je
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velmi snadna priprava: staci zalit pozadované mnozstvi horkou vodou. Jak upo-
zornuje Petra Veseld, voda by vsak neméla byt vrouci, idealni teplota je okolo
83°C, jinak mUze dojit ke spaleni aromatickych ldtek (Veseld, 2010 stranky 172-
173).

Espresso, jako pfiprava pod vysokym tlakem, stoji stranou téchto metod. Je mu
vénovana samostatna kapitola, protoze se zasadné lisi jak konstrukci pfistroje, tak
extrakénimi parametry.

2.1.1 ESPRESSO

Priprava espressa je presné definovany technologicky proces, ktery je zaroven
zakladem celé moderni kavové kultury. Pravé espresso se pfipravuje ze 7-9
gramU Cerstvé namleté kavy, obvykle smési arabiky nebo arabiky s robustou, v ob-
jemu 25-30 ml, pfi extrakéni dobé 20-30 sekund, pod tlakem 9 bard a teploté
vody okolo 90 °C (AUGUSTIN, 2016 str. 185; Veseld, 2010 str. 131). Vysledkem by
meél byt napoj s hustym télem, komplexni chuti a stabilni pénou, nazyvanou
crema, ktera ma mit ofiSkovou barvu, jemnou texturu avysku kolem 5 mm.
Spravné pfipravené espresso ma vyvazeny chutovy profil s jemnou aciditou, hot-
kosti a sladkymi tony.

Zakladem espressa je precizni mleti, které musi byt jemné, ale ne praskové.
Hrubé mleti vede k podextrahovani (vznikd tzv. rychlé espresso obr.2), kdy je
espresso svétlé, fidké a bez pény. Prilis jemné mleti zpUsobuje preextrakci (vznika
tzv. pomalé espresso obr.2), ndpoj je hotky, t&Zky a bez aromatu (AUGUSTIN, 2016
stranky 187-188; Veseld, 2010 stranky 140-141). Rovnéz dllezitd je rovnomérna
distribuce a upéchovani kdvy v pace (tzv. tamping), ktery ovliviiuje rovnomeérnost
pritoku vody.

Obrézek 2: Extrakce espressa (vievo-sprdvné espreso, uprostfed-rychlé espresso, vpravo-po-
malé espresso)

Vysledné espresso by mélo byt extrahovano do pfedem nahratého porcelano-
vého Salku s oblym dnem, aby se crema nerozbijela. Takovyto Salek pomaha udr-
Zet teplotu ndpoje a pénu co nejdéle (Veseld, 2010 stranky 130-132).
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2.1.2 NAPOJE S ESPRESSO ZAKLADEM

Z espressa se vychazi pfi pripravé celé rady teplych i studenych napojt (obr.3).
Jednoduchym rozlidenim objemu vody vznikaji varianty jako ristretto (max. 20 ml,
silngjsi extrakt), lungo (az 60 ml, delsi extrakce) nebo doppio (dvojndsobna davka
kavy, cca 60 ml) (Skoda, 2024). Americano vznikd nafedénim klasického espressa
horkou vodou (30 ml espressa + 120-150 ml vody), typicky se podava v USA
(AUGUSTI’N, 2016 str. 193; GOURMETKAVA, 2024).

ESPRESSO ‘ ESPRESSO |
| ESPRESSO ORI LUNGO | poepio \ AMERICANG

l

! = =
=
| Velikost sitka @ Er——j @ | @ i

Voda T 2030mi 10-45m | 40-60ml

Mnoistvi kavy | 689 6 n_\, = 6-89g

| Gas oxtrakee | 2030 sec 1520 sec 20-30 sec

| a060m | 18BOm
12469 | 689
20-30 sec 20-30sec

Obrézek 3: Ndpoje z espressa

Do této skupiny patfii kombinace espressa s mlékem. Cappuccino se sklada ze
30 ml espressa, 30 ml teplého mléka a 2 cm mlécné pény. Podle odbornikd by se
neméla pridavat skofice, aby nezastinila aroma kavy. Caffé latte je podobné cap-
puccinu, obsahuje vice mléka (az 300 ml). Naproti tomu latte macchiato je horké
mléko s pfidanim espressa, ¢asto se serviruje ve skle, aby vynikly vzniklé pruhy.
Espresso macchiato je pak espresso s kapkou p&ny (AUGUSTIN, 2016 stranky 193-
194).

Moderni variace zahrnuji i ndpoje s prichutémi, jako je mocha (espresso s ¢oko-
ladovym sirupem a mlékem) nebo espresso tonic, kde se espresso naléva na to-
nic sledem, ¢asto dopln&né o citrus (Skoda, 2024). Zvlastni kategorii je frappé
nebo ice coffee, u nichZ se vyuziva instantni nebo vychlazené espresso, doplnéné
mlékem, cukrem nebo zmrzlinou (AUGUSTIN, 2016 strénky 195-196).

Vyznamnym prvkem téchto ndpojl je mléko — nejen jeho mnozstvi, ale i druh
(plnotucné, UHT, rostlinné). V baristické praxi se ¢asto pouziva tzv. Alpenmilch,
mléko s vyssim obsahem bilkovin, které podporuje stabilni a lesklou pénu. Prida-
vek mléka nenf jen chutovy, podle vyzkumU ho preferuje pfiblizné polovina kon-
zument(, v Némecku a USA dokonce 70—-80 % (AUGUSTIN, 2016 stranky 218-219).
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2.2 KAVOVARY

Petra Veseld ve své Knize o kavé klade dlraz navédomy a manualné fizeny zpU-
sob pfipravy espressa, typicky pro praci s pakovym kavovarem (obr. 4). Barista
zde sam ovlada vSechny kroky, od mleti a davkovani pfes péchovani az po samot-
nou extrakci. Tato pfiprava vyzaduje zkuSenosti, cit a pravidelnou zpétnou vazbu
od vysledného $alku, ale umoznuje pfesné doladéni chuti a stylu ndpoje (Vesel3,
2010 strénky 56-59, 80-85).

Automatické espresso kavovary naproti tomu stavi na automatizaci vSech
hlavnich krokd: mleti, ddvkovani, spareni a ¢asto i napénéni mléka. Uzivatel nasta-
vuje jen zakladni parametry, jako je objem nebo intenzita, zatimco pfristroj vyhod-
noti zbytek sam. Tim zajistuje jednoduchou a konzistentni pfipravu bez nutnosti
osvojeni baristickych dovednosti (Philips, 2021; De'Longhi, 2021).

Hlavni rozdil spociva v mife kontroly nad procesem: zatimco pakovy systém
umoznuje pruzné reagovat na zmeénu zrn, vihkosti nebo mleti, automaticky sys-
tém nabizi hlavné pohodli a opakovatelnost vyménou za nizsi flexibilitu a poten-
cidiné omezenou kvalitu vysledku (Veseld, 2010 strénky 88-91).

V SirSim kontextu domaci pfipravy kavy pak hraji ddlezitou roli i dalsi zafizeni.
Prekapavaci kavovary (obr.5,6) funguji na principu gravita¢niho prdtoku horké
vody pres papirovy nebo textilni filtr s mletou kavou. Vysledkem je jemnéjsi napoj
s nizSim obsahem extrakt(. Jsou oblibené pro svou jednoduchost, ale chutovy vy-
sledek je méné intenzivninez u espressa (Veseld, 2010 str. 176). Pfekapavana kava
nebo téz filtr" je jedna z nej¢astéjsich metod pripravy. Nejrozsitenéjsije asiv USA,
kde prekapévaci kdvovar ma témé&r kazda druhd domdcnost. (AUGUSTIN, 2016
stranky 176-177).

Obralzlekl4: De'LOng.hi, Pal_ Obrézek 5: Bl'aun, KéVoVar Obra’zek 6 Rowenta’ Kévovar
kovy kavovar Dedica KF20,1972 (kolekce Morrison), 2004
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Kapslové kavovary nabizeji extrémni jednoduchost, kazda porce kavy je pre-
dem nadavkovana a uzavfiena v kapsli. Pfistroj funguje na zakladé vibracniho cer-
padla, které zplsobi, Ze voda kavou v kapsli spiSe jenom protékd. Veseld
i Augustyn se shoduji, Ze napoj z kapsli kvalitou nedosahuje ani Urovné zakladnich
domécich pékovych strojd (Veseld, 2010 stranky 104-105; AUGUSTIN, 2016 str.
190). Kapslové kdvovary davaji svou jednoduchosti prostor pro rlizné tvarové vy-
jaddreni az sosnost (obr.7,8).

Obrazek 8: Krups, Kdvovar Nescafé Dolce
Obrazek 7: Philips, Kdvovar Senseo, 2001 Gusto Piccolo, 2017

2.3 ANALYZA PITi KAVY V CR

Tato ¢ast vychazi z analyzy vyzkumU o piti kdvy v Ceské republice, které v letech
2015 az 2024 realizovaly spolecnosti Nielsen, STEM/MARK, InsightLab a Ipsos.
Kazdd agentura voli mirné odlisné formulace dotazd, napfiklad Nielsen se pta:
,Kde nejcastéji pijete kavu?", zatimco STEM/MARK formuluje otazku: ,Kde pijete
kavu?”. Tyto rozdily v metodice komplikuji pfimé porovnani vysledk(. Vysledky
prizkumU jsou shrnuty v tabulkach a doplnény komentafi.

Kolik Cech( pije kdvu? Obecné& se dé Fict, Ze 90 procent, pfi¢emZ zhruba 70 % ji
konzumuje denné. Polovina respondentl udava, Zze si kdvu dopreje dvakrat nebo
vicekrat za den (tab. 1) Z prdzkum pro spolec¢nost L'OR zaméfeného na kon-
zumaci kdvy na pracovisti vyplyva, Zze polovina zaméstnanc(, ktefi kdvu na praco-
visti piji, vypije pravé dvé kavy béhem pracovni doby a dalsich 40 % pravé jednu
(Brands & Stories, 2022).

Spotreba kavy se vyrazné lisi podle véku. Mezi mladymi ve véku 15-24 let ji vi-
bec nekonzumuje 15 % respondentd, zatimco mezi lidmi nad 55 let jde jen 0 4 %

(Nielsen Admosphere, 2024).
Tabulka 1 Piti kdvy v CR?

Spolecnost, rok vyzkumu Insight Lab, Nielsen, Nielsen, Ipsos, STEM/MARK,
2015 2019 2023 2021 2024
Pijete kavu? | ano 89 % 90 % 91 % 84 % 84 %
alespon jednou denné 76 % 60 % 70 % - 66 %
dvakrat denné 32% - - - -
vice nez dvakrat denné 25% - - - -

"Tabulky 1-5 dle dat (Nielsen Admosphere, 2024: Mediaguru, 2022; Nielsen Admosphere, 2019;
Ipsos, 2022; STEM/MARK, 2024; InsighlLab, 2015; Brands & Stories, 2022) sestavil autor
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DGvodd, proc lidé piji kavu, je vice. Nej¢astéji zminovanym je chut. Zajimavé
pfitom je, ze praveé chut byva i hlavnim ddvodem, pro¢ néktefi kdvu nepiji. DalSimi
ddvody jsou zvyk, denni ritudl nebo spolecenska pfilezitost (tab. 2). Spolecensky
rozmeér piti kavy je obzvlast vyrazny u mladsi generace, kde ho uvadi témér 70 %
respondentd. To, co pro lidi kdva predstavuje, se lisi. Néktefi si ji spojuji s odpodin-
kem a relaxaci, jin{ ji vnimaji jako zdroj energie. Cast populace si ji také asociuje
s radosti nebo formou odmény (Ipsos, 2022).

Tabulka 2 DUvody piti kdvy'

Spolecnost, rok vyzkumu Nielsen, Nielsen, Nielsen, Ipsos, 2021
2019 2022 2023
Proc pijete kavu? | chut 63 % 60 % 71% 27 %
zvyk 42 % 47 % 50 % 10 %
relaxace 42 % 43 % 49 % 49 %
spole€enska pfilezitost - - 42 % 10%

Nejcastéji lidé piji kdvu doma. Témér vSichni konzumenti si ji pfipravuji pravé
tam. V praci kdvu pije zhruba 70 % lidi, ktefi ji béZné konzumuji (tab. 3). Tomu od-
povidaji i vysledky vyzkumu Ipsos pro znacku L'OR, podle kterych pije v zamést-
nani kdvu az 85 % zaméstnanct (Brands & Stories, 2022). Pro asi ¢tvrtinu lidi je
pracovisté vibec nejcastéjsi misto ke konzumaci kavy.

Tabulka 3 Misto pro piti kdvy'

Spolecnost, rok vyzkumu Nielsen, Nielsen, STEM/MARK,
2019 2023 2024
Kde pijete kavu? (Stem/mark) doma 60 % 60 % 94 %
Kde nejcastéji pijete kavu? (Niel- | v praci/skole 26 % 24 % 69 %
sen) v kavarné/restauraci 6% 5% 56 %

Vybér druhu kavy (mysleno zrnkova kdva, rozpustna kdva a ochucené instantni
smési) pravdépodobné souvisi s rychlosti pfipravy a potfebnym vybaveni pro pfi-
pravu. D4 se predpokladat, Ze praveé z téchto divodU je stédle populdrni rozpustna
kava, kterou staci pouze zalit horkou vodou z rychlovarné konvice, nebo dokonce
ohfat vodu v hrnku v mikrovinné troubé. Stejné snadna pfiprava se vztahuje i na
instantni smési, které m0zZou obsahovat rGzné prichuté, cukr ¢i susené mléko,
nebo smetanu. O to je jejich pfiprava jednodussi, ale je na povazenou, kolik redlné
kdvy se viastné v téchto smésich vyskytuje. (tab. 4)

Nejveétsi oblibé se z téchto druhd tési zrnkova kéva, u které rozliSujeme rdzné
zpUsoby pfipravy. Nejpopuldrnéjsi pro pripravu zrnkové kavy jsou espresso kavo-
vary at uz automatické nebo pakové. Espresso slouzi jako zaklad pro spoustu

" Tabulky 1-5 dle dat (Nielsen Admosphere, 2024; Mediaguru, 2022: Nielsen Admosphere, 2019;
Ipsos, 2022; STEM/MARK, 2024; InsighlLab, 2015; Brands & Stories, 2022) sestavil autor
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kdvovych ndpojt (napr.: cappuccino, americano, caffe latte, ...) proto neni divu, Ze
je nejfrekventovanéjsi. Neceld desetina konzumentd vyuziva kapslové kavovary,
které mdzou obdobné jako instantni kdvové smési obsahovat rliznd ochucovadla.
Avsak pro tyto typy kav musi ¢lovék viastnit specificky kdvovar nebo vyrazit né-
kam, kde kavovar maiji.

Poslednim zmiriovanym zpUlsobem, jak pfipravit zrnkovou kavu, je tzv. turek,
kdy se mleta zrnkova kava zaleje horkou vodou pfimo v hrnku, po vypiti v hrnku
zUstava kavova sedlina. Ostatni zplsoby pfipravy zrnkové kavy byly zmifiovany
pouze okrajové, a tak v celkovém srovnani nejsou zahrnuty (tab. 5).

Tabulka 4 Druhy kavy!'

Spolecnost, rok vyzkumu Insight Lab, Nielsen, Nielsen, Nielsen, Ipsos, 2021
2015 2019 2022 2023
Druh kavy | zrnkova 63 % 66 % 71 % 78 % 50 %
rozpustna 24 % 53 % 47 % 50 % 60 %
instantni smés 16 % 17 % 19% 21% -

Tabulka 5 ZpUsob pripravy kavy'

Spolecnost, rok vyzkumu Nielson,2019 Nielsen, 2022 Nielsen, 2023 Ipsos, 2022

Zpusob pfipravy | ,turek" 34 % 36 % 24 % 19 %
espreso kavovar 45 % 39 % 49 % 34 %
kapslovy kavovar - 7 % 8 % 9%

"Tabulky 1-5 dle dat (Nielsen Admosphere, 2024; Mediaguru, 2022; Nielsen Admosphere, 2019;
Ipsos, 2022; STEM/MARK, 2024; InsighlLab, 2015; Brands & Stories, 2022) sestavil autor
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2.4 SHRNUTi vYzZKUMU A TRENDU V OBLASTI KAVY

Cesi patfi mezi silné konzumenty kdvy — alespori jeden $alek denné si dopfeje
pfiblizné 65-70 % populace, prficemz témeér polovina ji pije vickrat denné
(STEM/MARK, 2024; Nielsen Admosphere, 2024). Nej¢astéji piji kdvu doma nebo na
pracovisti, ale roste i podil konzumace na cestach av kavarnach (Ipsos, 2022;
Nielsen Admosphere, 2019). Instantni kdva stale vede — pije ji zhruba 60 % lidi,
nej¢astéji ve formé znacek Nescafé, Jacobs nebo Tchibo (Mediaguru, 2022), ovéem
pfiblizné polovina konzumentd jiz dava prednost zrnkové nebo kapslové kavé.
ZvIastni postaveni ma tradi¢ni turek, ktery navzdory své jednoduchosti z{lstava
oblibeny a ziskava zpét urlitou prestiz jako ¢eské specifikum (Vanous, 2023).

AZ 80 % lidi si kdvu béZné dochucuje mlékem, smetanou nebo cukrem (Ipsos,
2022). Slazeni zGstava bézné u vsech vékovych skupin, i kdyz u mladsi generace
je Castéjsizajem o alternativnirostlinna mléka a neslazené varianty. Vyrazné roste
také popularita ochucenych kav, zejména v podobé latte nebo cappuccina s pfi-
chuti (vanilka, karamel, ofiSek), ¢asto nabizenych v kavarenskych fetézcich i auto-
matech.

Soucasné vsak dochazi k vyznamné proméné ceské kavové kultury. Stale vice
lidi se zajiméa o plvod kavy, zplsoby pripravy a kvalitni vybérové odrldy. Spotre-
bitelé, zejména ve méstech a mezi mladsi stfedni tfidou, upfednostnuji zazitek
a atmosféru pred pouhym kofeinovym efektem. Kavarny se méni v mista spole-
¢enského kontaktu (Michl, 2024; Zeleny, 2022).

Jak ukazuje analyza Ipsos, edukativni kampané a rostouci konkurence motivuji
znacky i provozovatele kavaren prizpUsobit nabidku vyssim ocekdvanim zékaz-
nikd, ktefi v kadvé hledaji kvalitu, pfibéh i kazdodenni ritudl (Ipsos, 2022).

Tento vyvoj se odrazi i v obchodnich cislech. Podle dat z oboru pfibyva nejen
kavaren a praziren, ale také zdjemcl o doméaci pfipravu kdvy, od zédkladnich french
pressU az po profesionalni kavovary (Gastroservis).

K&va dnes pini v zivoté Cech( né&kolik roli — je to prostfedek k probuzen, soci-
alni nastroj, ale také forma relaxace nebo osobni ritual. Tento kulturni posun po-
tvrzuji nejen prlzkumy, ale inazory odbornik( azkusenosti z praxe. Jak uvadi
baristka Tereza Hrabdalkova, zakaznici si Castéji preji personalizovany servis a kva-
litni produkt, coz zvySuje tlak na profesiondlni pfistup v gastronomii (Zeleny,
2022).

Celkové lze fict, Ze Ceska kavova kultura rychle roste. Priblizujeme se zemim,
kde kava hraje klicovou roli v kazdodennim zZivoté — nejen jako napoj, ale jako za-
Zitek, sluzba a vyraz osobniho vkusu. Vystizné to shrnuje ¢lanek z Tydeniku Euro:
nova Ceska kavova kultura je tady, a jeji dalsi vyvoj zavisi na kombinaci zakaznic-
kého zajmu a profesionalni nabidky (Knapova, 2024).
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2.5 AUTOMATICKY KAVOVAR

Podle AleSe Augustyna automatické kavovary ve srovnani s profesionalnimi
stroji Casto pouzivaji méné vykonna cerpadla a jednodussi topné systémy. | pres
deklarovany tlak 10-15 bar nelze ocekavat stejnou kvalitu extrakce jako u kavo-
varQ s pakou, zejména kvUli mensi tepelné setrvacnosti, horsi stabilité tlaku a za-
kladni konstrukci spafovaci jednotky (AUGUSTIN, 2016 str. 106).

Automatické kavovary jsou tedy idedlnim reSenim pro uzivatele, ktefi chtéji mi-
nimalni obsluhu a stabilni vysledek, nechtéji se zabyvat ru¢nim nastavovanim.
Pravé témto pfistrojim a jejich vnitfnim komponentdm se vénuji nasledujici kapi-
toly.

Obrazek 9: Pohled dovnitf kdvovaru Philips Superautomatic

2.5.1 SPAROVACI JEDNOTKA

Sparovaci jednotka (obr.10,11) je centralni mechanicka ¢ast automatického ka-
vovaru, ktera zajistuje stlac¢eni mleté kdvy a prdchod horké vody skrz kdvovy puk.
Jde o komplexni modul slozeny typicky z pistu, valce, sita a vedeni vody.

Pfi pripravé espressa mleta kava nejprve pada do komory, kde je upéchovana.
Poté je pres ni pod tlakem (cca 9 bar) vedena horkd voda. Cely proces probiha
automaticky a je fizen elektronikou pfistroje (Philips, 2021; JURA, 2022).

Jejich stav a Cistota maji zasadni vliv na kvalitu napoje, aroma a funkcnost ce-
lého kavovaru.

Obrézek 10: Spafovaci jednotka Bosh Obrézek 11: Spafovaci jednotka DeLonghi
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2.5.2 MLETi KAVY

Automatické espresso kavovary vyuzivaji nejcastéji dva typy mlecich mecha-
nismQ: kénické (kuzelové) a ploché kotoucové kameny. Oba principy funguji na
zakladé rozdrcenizrn mezi dvéma tvrdymi povrchy, pficemz rozdily spocivajiv ge-
ometrii, konzistenci mleti a provoznich vlastnostech.

Kénické kameny (obr.12) jak keramické, tak ocelové zajistuji mleti svislym po-
hybem mezi kuzelovym vnitfnim a vnéjsim kamenem. Vyznacuji se nizsimi otac-
kami, tiSSim chodem a mensim zahfivanim zrn, coz zachovava aroma. Jsou bézné
u domacich modeld (Philips, 2021; JURA, 2022).

Ploché kotoucové kameny (obr.13) melou horizontdIné mezi dvéma plochymi
disky. Poskytuji pfesnéjsi a rovnomernéjsi vysledky mleti, coz je vyhodné pfi pfi-
pravé espressa, ale generuji vice tepla a hluku. Tento typ najdeme castéji v profe-
siondlnéjsich modelech nebo pokrocilych domécich pfistrojich (De'Longhi, 2024;
Bosh, 2020).

Volba mechanismu ovliviiuje nejen kvalitu mleti, ale iZivotnost komponent,
hlu¢nost a vysledny chutovy profil kavy.

T
)

" Obrézek 13: Ploché mlynské kameny
Obrézek 12: JURA Key Technologies

2.5.3 CERPADLO

Cerpadlo je kli¢ovou sou¢asti automatického espresso kdvovaru, kterd zajistuje
potfebny tlak k protlaceni horké vody skrz kavovy puk. V domacich modelech se

nejcastéji pouziva vibracni cerpadlo, zatimco profesionalnéjsi pfistroje mohou
obsahovat ¢erpadlo rotacni.

Vibra¢ni ¢erpadla vyuzivaji elektromagneticky pist, ktery kmita ve vysoké frek-
venci a vytvari tlak o sile az 15 bar. Jsou kompaktni, levna a spolehliva, ale jejich
vystupni tlak je pulzni a méné stabilni (Philips, 2021; JURA, 2022).

Rotacni cerpadla vytvareji tlak pomoci rotujiciho pistu nebo lamel a zajistuji
a drazsi, a proto méné bézna v béznych domacich kavovarech (De'Longhi, 2024;
Bosh, 2020).

Typ pouzitého Cerpadla ma pfimy vliv na kvalitu extrakce espressa i na provozni
komfort.
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2.5.4 TOPNY SYSTEM

Topny systém zajistuje ohfev vody na optimalni teplotu pro pfipravu espressa
(obvykle 88-96 °C). V automatickych kdvovarech se nej¢astéji pouzivaji dvé tech-
nologie: termoblok a bojler.

Termoblok ohfivd vodu prltokové — voda protéka kovovym blokem s integro-
vanym topnym télesem. Tato technologie umoznuje rychly ohfev s nizsi spotre-
bou energie a je béznd v domdcich pfistrojich (Philips, 2021; De'Longhi, 2024).

Bojler uchovava pfedem nahfatou vodu v nadobé a nabizi vétsi tepelnou sta-
bilitu. Pouziva se zejména v profesionalnéjsich nebo drazsich kdvovarech, kde je
kladen ddraz na konzistentni extrakéni teplotu (Bosh, 2020; JURA, 2022).

Volba topného systému ovliviiuje rychlost spusténi kavovaru, teplotni stabilitu
a moznosti pfipravy mléénych napojd.

2.5.5 NAPENOVAC MLEKA

Napénovac mléka, oznacovany také jako mlécny systém, je soucasti automa-
tického espresso kavovaru, zajistuje pfipravu mlécné pény pro napoje typu cap-
puccino nebo latte macchiato. V modernich kavovarech se bézné vyuZivaji dva
konstrukeni principy. Zakladni modely jsou ¢asto vybaveny parni tryskou, ktera
slouzi k ru¢nimu slehani mléka v externi nadobé. Pokrocilejsi pfistroje vyuzivajiin-
tegrované napénovaci systémy, které automaticky nasavaji mléko z externi karafy
nebo hadicky, napéni je vsamostatné parni komofe a nasledné dopravi hotovou
pénu primo do salku. Toto feseni se nachazi napfriklad v modelech Philips LatteGo,
JURA HP3 nebo De'Longhi Dinamica (Philips, 2021; JURA, 2022; De'Longhi, 2024).

Napériovace mléka podléhaji vysokym hygienickym ndrok(m, protoze zbytky
mléka rychle degraduji, podléhaji zkaze a mohou vést ke kontaminaci. Z tohoto
ddvodu vyrobci ve svych manudlech doporucuji kazdodenni oplach systému cis-
tou vodou po kazdém pouZziti, tydenni rozebrani a ru¢ni myti jednotlivych kompo-
nent, av pravidelnych intervalech také pouZziti speciadlnich cisticich prostredkl
urcenych pro mlécné okruhy. Nedostatec¢na udrzba vede nejen k tvorbé bakteri-
alniho biofilmu, ale také ke snizeni kvality mlé&né pény nebo dokonce k Uplnému

ucpani systému (JURA, 2022; Bosh, 2020).
i__A

-
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Obrézek 14: Napénovac mléka De'Longhi Eletta Explore
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2.5.6 DALSi NEOPOMENUTELNE SOUCASTI

V automatickych espresso kavovarech spolu Uzce souviseji vodni okruh a fidici
elektronika, které spolecné zajistuji spravné davkovani, ohfev i tlak vody béhem
pripravy napoje. Vodni okruh tvofi sit hadi¢ek (obr.15), ventild, pratokomeérd
a ¢asto také expanzni komora, ktera tlumi pulzace vibra¢niho Cerpadla. Systém
fidi elektronickd deska (PCB), kterd vyhodnocuje data ze senzorl tlaku, teploty,
hladiny vody a prdtoku. Elektronika tak automaticky ovlada ¢innost ¢erpadla, top-
ného systému, spafovaci jednotky inapénovace. Porucha vtéchto oblastech
mUze zpUsobit nedostatec¢nou extrakci, varovani na displeji nebo Uplné zastaveni
provozu (Philips, 2021; Bosch, 2020; JURA, 2022; De'Longhi, 2021).

Obrézek 15: JURA Key Technologies, vodni okruh

22



2.6 EXISTUJICI PRISTROJE NA TRHU

Tato ¢ast ukatuje Uzky vybér osmi plnoautomatickych kdvovarQ, které jsem
zhodnotila z pohledu rozhrani uzivatel — pfistroj. Zaméfila jsem se na praktické
aspekty jako jsou pfistup k vodeé a kaveé, obsluha nasypky, rychlost pfipravy, ¢isténi
a uzivatelské zkusSenosti, které priblizuji, jak se s kavovarem opravdu Zije. Infor-
mace o kdvovarech a zkuSenosti uzivatell vychazeji z webu Kavovary.cz, Alza.cz
a z recenzi jejich zakaznik({.

2.6.1 PHILIPS SERIES 800 EP0824/00

Nadobka na vodu je pfistupna zepfedu, snadno vyjimatelna; objem 1,8 1 je do-
statecny pro bézné pouzivani. Nasypka na kdvu ma pfistup shora, pfimérené ve-
liky otvor, ktery ale mize byt hir dostupny pod hornimi skfifikami. Vydej kavy je
rychly, dva Salky najednou; nékteré recenze zminuji mirné delSi nabéh pfi prvnim
spusténi. Pfistroj ma automatické proplachovani, upozornéni na odvapnéni tudiz
vyzaduje minimum zasahU. UZivatelé si chvali jednoduchost a tichy provoz, jako
slabsi stranka byva zminéno plastové provedeni a maly vybér ndpoju.

2.6.2 SENCOR SES 7200BK

Nédobka na vodu s pfednim vysuvem ma maly objem (1,1 1), nutné ¢astéjsi do-
plhovani. Do nasypky je pfistup shora, maly otvor. Kapacita 150 g vystaci zhruba
na 15-20 porci. Vydej kavy probiha velmi rychle, pfistroj se rozehteje do 40-45 s.
K Cisténislouzi funkce Self-clean, ale uzZivatel musi obcas rozebrat a proplachnout
sparovaci jednotku. Ocenlovand je cena ajednoduchost, ¢astéjsi vytky mifi na
hlu¢nost mlynku a narocnéjsi dolévani vody.

2.6.3 DE'LONGHI MAGNIFICAS ECAM 21.117.B

Nadobka na vodu pfistup zepfedu, objem 1,8 | pohodIné pro kazdodenni pou-
Ziti. Nasypka opét standardni horni vstup, dobra manipulace, navic mozZznost pou-
Zit i mletou kdvu. Vydej kavy je rychly a plynuly, obvykle do 30 sekund. Cisténf:
manualni proplach, jednoduchy pfistup k spafovaci jednotce, uzivatelsky pfi-
jemné. Dle recenzi se jednda o robustni a spolehlivy pristroj, ocenén za odolnost,
ale méné pohodlIné ovladani kvdli otocnym volic¢dm.

2.6.4 KRUPS ESSENTIAL EA810870

Nadobka na vodu s bocnim vysuvem, objem 1,7 |, horsi pfistup pfi umisténi
v rohu. Nasypka shora, jednoduché viko, zasobnik na 260 g zrn. Vydej kavy je velmi
rychly, espresso pripraveno do pUl minuty. Na cisténi ma automatické cykly, ale

Vv

Recenze: ocenovana rychlost a silna kava, kritika mifi na vyssi hlu¢nost a plas-
toveé dily.
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2.6.5 DE'LONGHI ELETTA EXPLORE ECAM 450.55.5

Nadobka na vodu zepfedu, 1,8 | snadno se plIni. Nasypka horni, prostorna,
snadno pfistupnad i pfi umisténi pod skfifnkou. Vydej kavy je svizny, pfizpUsobi-
telny; pFistroj umfistudené népoje, coZ ale zpomaluje volbu. Cisténf: automatické
iumlécného systému; dobfe fesené, ale zafizeni se ¢asto ,hlasi” k Udrzbé&. Recen-
zenti vyzdvihuji vynikajici komfort, ale obcas zminuji slozitost ovladani a vyssi
spotfeba vody.

2.6.6 SAECO MAGIC B1

Nadobka na vodu s celnim vysuvem 2,5 |; dobfe dostupna, nemusi se ¢asto do-
plfovat. Nasypka velkd (kapacita 600 g) a pfehlednd, horni viko.

Vydej kdvy rychly 20-30s.

Cisténi automatickymi cykly, dobfe navrzeny systém s jasnymi vyzvami. UZiva-
telé ocenuji, Ze ,neni co fesit”, spolehlivost a snadna obsluha jsou hlavni vyhody.

2.6.7 SAECO AULIKA TOP RI SILVER

Nadobka na vodu ma objem 4 | + mozZnost pfipojeni na vodovod, cozZ je idealni,
pokud neni ¢as resit dolévani. Kapacita nasypky 1 kg, pristup shora.

Vydej kavy rychly, funkce High Speed Cappuccino zkracuje dobu pfipravy. K ¢is-
téni jsou nutné pravidelné manudini zdsahy (cca po 500 kavach), ale pfistroj na
jejich nutnost upozorni. Vniman jako robustni pracant, obcas kritizovan za velikost
a vyssi hlucnost.

2.6.8 GAGGIA LA BRILLANTE

Knadobce navodu jeinterni, pfistup zepredu; nadobka se musidenné vyprazd-
novat a doplfiovat. Nasypka ma horni plnéni, prehledna dvitka a zasobnik na 0,6
kg. Vydej kdvy velmi rychly, vypust je vyskové nastavitelna. Cist&ni je pIné auto-
matické vcetné mlécnych cest, systém se Cisti po kazdém pouziti. V recenzich
chvaleno bezudrzbové fungovani, kritika sméruje na vysSsi cenu a omezeny pro-
stor pro servisni zasahy.
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Obrazek 17: SENCOR SES
7200BK Obrézek 18: De'Longhi Magni-
fica S ECAM

Obrézek 16: Philips Se-
ries 800

Obrazek 20: De'Llonghi Eletta

Obrazek 19: KRUPS EA810870 Essen- Explore ECAM

tial Roma

Obrazek 21: Profesionalni

kévovar Saeco MAGIC BT Obrézek 22: Profesio- Obrézek 23: Profesio-
nalni kavovar Aulika Top Rl nalni kdvovar La Brillante
Silver
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2.6.9 SROVNANI

Z existujicich zafizeni se funkénimu urceni nejvice pfiblizuje kavovar Saeco Ma-
gic B1, jehoz provozni parametry odpovidaji intenzivnéjSimu pouzivani ve sdile-
ném prostredi. Jeho kapacita je vSak pro potfeby mensich kolektivi zbytecné
naddimenzovana, ataké cenova hladina presahuje rdmec bézného rozpoctu
mensich provozl. Z hlediska estetického plsobeni se navic vice pfibliZuje vzhledu
rychlych automatl umisténych ve vstupnich haldch nebo odpocinkovych zénach.

Z oblasti domdacich automatickych kdvovarl se pozadavkim nejvice bliZzi mo-
del Krups EA810870, ktery vsak trpi nevhodné umisténou nadrzkou na vodu
v zadni ¢asti, pfistup k ni je méné komfortni. Oproti tomu model De'Longhi Magni-
fica S nabizi nadrzku pristupnou pohodiné z predni strany, coz je z hlediska sdile-
ného provozu vyhodné. Na druhé strané je vSak nasypka na kdvu umisténa vzadu,
coz znesnadnuje kontrolu pfi plnéni. Oba tyto domaci modely zaroven disponuji
nadrzkami na vodu s objemem, ktery je pro celodenni provoz v malém kolektivu
nedostatecny.

Srovnavaci tabulka nize uvadi zakladni technické a provozni parametry zminé-
nych pfistrojd, v€¢etné jejich orienta¢ni cenové hladiny.

Tabulka 6: Srovnéani zédkladnich typd kdvovar(

MODEL TYP KAPACITA UDRZBA CENA (KC)
SAECO profesiondlni 75 Salka automaticka 26 800
MAGIC B1

PHILIPS doméci 20-30841kG  velmi nizk& 5 700
EP0824/00

SENCOR doméci <20 $4lka nizka 6 900
SES 7200BK

DE'LONGHI domaci 20-30384lk0G  strednfi 6 700
MAGNIFICA S

KRUPS domaéaci 20-25 84lkG  stredni 5 600
EA810870

SAECO profesiondini 100+ $4lk0 nizka 33800
AULIKA TOP RI

GAGGIA profesiondini 200+ Salk0 plné auto 97 500
LA BRILLANTE

DE'LONGHI domaci 30-4084lkG  vyssi 18 500
ELETTA EXPLORE
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3.VYSTUP ANALYZY A FORMULACE VIZE

Z analyzy vyplyva, Ze pracovni prostfedi hraje zasadni roli v kazdodennim piti
kavy. Vic nez dvé tretiny lidi, ktefi si kavu bézné dopravaji, si ji neodpusti ani bé-
hem pracovni doby. Nejde pfitom jen o samotny napoj, kdva casto predstavuje
chvilku na vydechnuti, malé zpomaleni dne a nékdy i jediny moment, kdy si ¢lovék
vymeéni par slov s kolegy mimo formalni ramec.

Oproti domacimu prostredi, kde je na pfipravu c¢as a ¢asto se z ni stava maly
ritudl, se v praci klade dlraz hlavné na rychlost, jednoduchost a bezproblémovy
provoz. Pfiprava by méla byt intuitivni, zabrat co nejméné c¢asu a nevyZzadovat slo-
Zité nastavovani ani udrzbu. Z tohoto pohledu se jako nejvhodnéjsi jevi pIné au-
tomatické nebo kapslové kavovary.

Plnoautomaty funguji jednoduse. Staci doplnit vodu a kavu podle potfeby,
zmacknout tlacitko a o zbytek se pfistroj postara. Obsluha nevyZzaduje zadné spe-
cidlni dovednosti azvladne ji kazdy. Kapslové varianty jsou na ovladani jesté
0 néco jednodussi, ale pfinaseji jiny typ omezeni: vznika plastovy odpad a ¢lovék
je vazan na konkrétni typ kapsli.

Ve specifickém prostredi, jako jsou ucitelské sborovny, denni mistnosti zdravot-
nického personalu, zaméstnanci v socialnich sluzbach nebo tfeba fidi¢i MHD, je
klicové, aby kdvovar splfioval nékolik praktickych pozadavkd:
rychly provoz bez zdrzovani,

e jednoduché ovladdani pro Siroké spektrum uzivateld,

o dostate¢ny objem zasobnikd na vodu i kavu,

e snadné cisténi a pristup k odpadu,

e nendapadné, ale privétivé provedeni, které vybizi k zastaveni a kratkému

rozhovoru.

Z prazkum@ vyplyva, Ze pridadvani slehaného mléka do kdvy hraje pro mnoho
lidi ddlezitou roli v celkovém chutovém zdazitku. V prostredi, kde je na kavu cas
a prostor, to neni problém, ale v pracovnim provozu se ukazuje, Ze to pfinasi celou
radu komplikaci. Integrované napériovace s nddobkou na mléko totiz vyzaduji d-
sledné a pravidelné cisténi, jinak hrozi riziko kontaminace nebo ztraty kvality
pény. Pro zaméstnance by to znamenalo neustalé rozebirdni a myti dild, coz se
v praxi ukazuje jako nerealizovatelné. Parni trysky jsou sice funk&ni alternativou,
ale prace s nimi vyzaduje jistou zru¢nost, a navic zabere cas, a ten v pracovnim
prostfedi obvykle neni.

Do toho vstupuje i potfeba uchovavat mléko v chladu. Pokud by pfistroj mél mit
zasobnik na mléko, musel by byt napojen na chladici jednotku, nebo by bylo nutné
mléko prdbézné doplriovat a vracet do lednice, cozZ je logisticky i hygienicky zby-
tecné komplikované. Z téchto dlvodd neni mlécny systém do ndvrhu kdvovaru
zahrnut. Pfistroj ma nabidnout espresso a jeho bezmlécné varianty.
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Praktickym doplfikem mUzZe byt ijednoduché tabulka pro zapis porci — kromé
kontroly spotfeby podporuje ispolecny pfistup k péci o pfistroj. Dalsi vychytav-
kou, kterou bych chtéla do navrhu zahrnout, je malda nddobka/hrnecek na vodu,
kterou se kdvovar proplachuje pfi nahfivani a vyplachovani. Celkové by mél kavo-
var v provozech fungovat nejen jako zdroj kavy, ale také jako tichy impulz k malé
pauze, k neformalni vymeéné slov — a tim pfispivat k lepsi atmosféfe na pracovisti.

3.1 KONKRETNI TECHNICKE PARAMETRY PRO KAVOVAR:

o Milynek
Kénické mleci kameny (keramické nebo ocelové)
ZdOvodnéni: nizsi hlu¢nost, mensi zahrivani, delsi Zivotnost, nizsi spotreba
energie — idedlni pro sdileny prostor s ohledem na komfort ostatnich

e Cerpadio
Vibracni cerpadlo s vykonem do 15 bar
Oddvodnéni: kompaktni, spolehlivé, ndkladové efektivni, vystupni tlak je sice
pulzni, ale pro béznou kancelarskou potrebu postacujici

e Topnysystém
Termoblok
Oddvodnéni: rychly ohfev vody, energetickd Gspornost, minimalni ¢as cekani,
vyhodny pro prostredi, kde se kdva pfipravuje v kratkych ¢asovych oknech

e Sparovaci jednotka
Vyjimatelna automaticka sparovaci jednotka

Oddvodnéni: snadné Cisténi bez nutnosti servisniho zdsahu, stabilni extrakce,
lze jednoduse oplachnout pod tekouci vodou

e Ovladani
Zjednoduseny ovladaci panel s pfednastavenymi programy

Oddvodnéni: omezeni nutnosti nastavovani, srozumitelnost i pro technicky
méné zdatné uzivatele

e Zasobnik na kavova zrna
Kapacita: priblizné 1 kg zrnkové kavy
Oddvodnéni: vétsina komeréné dostupnych baleni md hmotnost 1 kg, moznost
nasypat celé baleni najednou snizuje nutnost ¢astého doplnovani a zjednodusuje

provoz
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¢ Nadrzka navodu
Kapacita: cca 2,5 litru

OdUvodnénti: vystadi na pfipravu priblizné 30—40 standardnich porci kavy (60—
80 ml), tedy na cely denni provoz bez nutnosti doplfiovani v pribéhu smény

o Zasobnik na kiavovou sedlinu
Kapacita: minimalné 20 pouzitych davek, idealné 30-40
Oddvodnéni: umozniuje bezobsluzny provoz béhem pracovniho dne, jednodu-
chd manipulace pfi vyprazdnovani

e Ovladacirozhrani
ReSeni: nékolik prednastavenych rezimd sjasnymi ikonami, bez pokrocilého

nastavovani,vhodné i pro technicky méné zkusené uzivatele, zkracuje ¢as obsluhy
e Pristup k obsluznym castem

Redeni: v&echny zakladni obsluzné &asti (zadsobnik na zrna, vodni nadrz, od-
padni zasuvka) jsou snadno pfistupné bez nutnosti posouvat pfistroj
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4.PROCES NAVRHOVANI

4.1 ZAKLADNI KONSTRUKCNIi ROZMERY A VNITRNI
USPORADANI KAVOVARU

vvvvvv

zasadné ovlivnuji kvalitu vysledného napoje zejména jeho chut a rychlost vydeje.
Pri navrhu jsem jako referenci pouzivala sparovaci jednotku domaciho kdvovaru
DelLonghi Magnifica S (obr. 25) a pfistroje znacky Saeco (obr. 24), ktery je vyuzivan
v Nemocnici Blansko na oddéleni radiodiagnostiky, taméjsi provoz pfiblizné od-
povida prostredi, do kterého je mUj ndvrh smérovan.

Do spafovaci jednotky vstupuji dvé zakladni suroviny mleta kava a voda. Ty lze
v ramci funkéniho principu rozdélit do dvou samostatnych okruht. V kdvovém ok-
ruhu je klicové, aby se nasypka na zrnkovou kavu nachazela nad mlynkem. Po na-
mleti kdva propada do sparovaci komory shora. Po extrakci je pouzita kava ve
formé tzv. puku vytlacena ven, podle typu konstrukce smérem dopredu a dol(,
nebo do boku adold. Vtéchto mistech je umisténa vysypka, kterd musi byt
snadno pristupna pro uzivatele kvdli pravidelnému vyprazdnovani.

Ve vodnim okruhu je voda ¢erpana z nadrzky pomoci ¢erpadla, prochazi ohrev-
nou spiradlou v termobloku a dale je vedena do sparovaci jednotky. Tam pod tla-
kem prostupuje skrz kavu a vytéka jiz jako hotovy ndpoj. Voda vSak obiha nejen
pfisamotném vydeji kavy, ale téZ pfi zapnuti pfistroje i po pfipravé napoje probiha
automaticky proplachovaci cyklus, jehoz cilem je vycistit hadicky a sparovaci ko-
moru od zbytk( a nedistot. A tak prvnim krokem bylo vytvofit jednotlivé kompo-
nenty v zakladnich hmotach a seskladat je v ndvaznosti postupu pfipravy kavy
(obr. 26, 27).

Obrédzek 24: Miroslava Skoupd, Rozméry Obrézek 25: Miroslava Skoupéd, Rozméry
sparovaci jednotky kdvovaru Saeco, 2025 sparovaci jednotky kdvovaru DelLonghi, 2025
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Obrézek 26: Miroslava Skoupd, Model spafovaci jednotky, simulace funkce, 2025

Kromé vnitfnich komponent hraji klic¢ovou roli také zasobniky — konkrétné za-
sobnik na vodu a zdsobnik na kavu. Zatimco objem vody je standardné méten v li-
trech, uzasobniku na kavu byla kapacita dimenzovana podle hmotnosti. Na
zakladé provedenych méreni (obr. 28) bylo zjisténo, ze 1 kg kdvovych zrn odpo-
vida priblizné objemu 2,5 litru (obr. 30). Zajimavé je, Ze tento objem shodou okol-
nosti odpovidéa také planované kapacité zdsobniku na vodu (obr. 29).

Pri ndvrhu tvarového rfeseni zasobnikd bylo tfeba zohlednit nejen jejich kapa-
citu, ale i ndvaznost na ostatni vnitfni komponenty, pfedevsSim nasypku a spafo-
vaci jednotku. Kombinaci téchto prvk( vznikd celd fada moznych prostorovych
konfiguraci. Vybrané z nich jsou zndzornény na obr. 31.
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Obrézek 28: Miroslava Skoupd, 1 kg zrn kavy, 2025

Obrazek 30: Miroslava Skoupa,
Tvary s objem na 1 kg kdvovych zrn, 2025

Obréazek 29: Miroslava Skoupa,
Tvary s objemem né&drzky, 2025

Obrézek 31: Miroslava Skoupéd, Varianty prostorového rozvrzeni kdvovaru, 2025
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4.2 PRVNI SKICI

Barevnost skic souvisi ¢isté s funkénim rozdélenim tvar(, modra je nddobka na
vodu, fialova barva znaci nasypku na kavu, zelené je pak prostor pro ovladaci pa-
ktery se podobd kapslovému kavovaru Dolce Gusto (obr. 8), vzdaluje kdvovar tvaru
krabice, kfivky a oblé tvary z néj délaji milého a vitaného spolecnika.

V dalsich Uvahach jsem se snazila zddraznit dualitu v symetrii kdvovaru, tyto
koncepty vsak padly s praktickym testovanim zachdazeni s nadobou na vodu, ¢im
vy$e voda je, tim horsi je manipulace s ni (viz kap. 5.1.). V§echny pddorysy prvnich
napadd jsou shrnuty v obr. 36.

Obrazek 33: Miroslava Skoup4d, Prvni skici, pohledy, 2025
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Obrézek 36: Miroslava Skoupd, PGdorysy kdvovar(, 2025
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4.3 ZDURAZNENIi FUNKCE DVOU KAV

Zasadni odliSnosti navrhovaného kavovaru by mél byt jeho vizualni koncept,
ktery klade dlraz na spolecensky rozmér piti kdvy. Cilem je nejen funkénost, ale
i pfipomenuti ritualu, ktery se ¢asto odehrava ve dvojici ,Dame si kavu?" byva ges-
tem sdileni. Vtomto ohledu mi nepfisly prvotni skici a navrhy dostatecné, proto
jsem dal rozvijela myslenku, jak tohoto efektu docilit.

Standardni pfistroje umoznuji pfipravu dvou stejnych kav najednou, sparfena
kdva je vedena dvéma tryskami a rozdélena do dvou hrnk{. Tento model funguje
dobfe v prfipadé, Ze oba konzumenti chtéji stejny napoj. Komplikace nastava
v momenté, kdy si kazdy pfeje jiny druh kavy.

Jednou z technicky moznych variant by bylo vybavit pfistroj dvéma samostat-
nymi spafovacimi jednotkami, kazda by fungovala nezavisle a pfipravovala kavu
podle vlastni volby. Tato varianta by vSak znamenala nejen dvé sparovaci jed-
notky, ale i dvoje vedeni vody, dvoje davkovani kavy a dalsi duplikaci komponent.
Vysledkem by byl v podstaté dvojity kavovar v jednom téle, coz by vedlo k nel-
mérnému narlstu nakladd v porovnani s pridanou funkci.

Jinym FeSenim by bylo zachovat jednu spafovaci jednotku a umoznit rozdilné
davkovani kavy do kazdé trysky zvlast. Teoreticky by tak bylo mozné pfipravit
rzny objem napoje — napfiklad espresso a lungo soucasné. Problémem by vsak
byla orientace uzivatele: kam umistit mensi hrnek a kam vétsi? Tento nejasny mo-
ment by mohlvést k chybdm a nekomfortnimu uzivani. Z tohoto dlvodu jsem tuto
variantu zavrhla a z0stala u osvédcené mozZnosti, kdy pfistroj umoznuje pfipravit
dvé kavy soucasné, pokud jsou stejné.

Presto z(stava oteviend otdzka designu samotného vydejniho mista. | kdyz ka-
vovar pracuje pouze s jednou sparovaci jednotkou, vydejni ¢dst mize byt fyzicky
roz¢lenéna na dvé samostatné vydejny. Vznika tim ale prakticky problém: jak po-
znat, kam presné umistit hrnek v pripadé, Ze pfipravuji pouze jednu kavu?

Nabizi se nékolik feSeni. Prvnim je vizualni oddéleni vydejnich pozic napfiklad
asymetrické rozvrzeni vydejni plochy, kdy by jedna pozice byla dominantni
a druhd méné vyraznd. Takové feseni by vSak mohlo pUsobit rusivé a navozovat
dojem, Ze druhy Sdlek je ,méné dllezZity” nebo Ze druhy uzivatel je v symbolickém
Ustrani. A pravé tento efekt je vrozporu s hlavni ideou celého navrhu — tedy spo-
le€nym momentem rovnosti u kdvy. Zaroven by vizudlni odliSeni mohlo vést k ne-
chténému zmateni napfiklad k chybné interpretaci, Ze mensi pozice slouzi
vyhradné pro mensi napoj.
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Obrézek 37: Miroslava Skoupd, Asymetrickd vydejni plocha, 2025

Obrazek 38: Miroslava Skoupéd, Optické rozdéleni mist vydeje, pldorys, 2025

Dalsim napadem bylo Uplné oddélenivydejnich mist, kdy by uzivatel sam zvolil,
odkud ma byt ndapoj vydan. Kazdé vydejni misto by bylo vybaveno viastnim tlacdit-
kem — uzivatel by nejprve umistil hrnek pod konkrétni trysku, stiskl by odpovidajici
tlacitko a teprve poté by volil ndapoj. V pfipadé pripravy dvou kav by bylo mozné
stisknout obé tlacitka najednou a kavovar by pripravil dva ndapoje soucasné. Tento
systém je logicky a intuitivni, nicméné zavadi do procesu jeden dodatecny krok
atimilehce prodluzuje pfipravu napoje. Z hlediska komfortu obsluhy a plynulosti
pouzivani se proto ukazal jako méné vhodny.

Zaroven vyzaduje rozsireni ovladaciho panelu, kde je tfeba pocitat nejen s vol-
bou vydejniho mista, ale i s nabidkou samotnych typl napoji. V rdmci navrhu byly
proto zvazovany moznosti vybéru béznych variant jako ristretto, espresso, lungo,
doppio a americano.
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Obréazek 39: Oddéleni vydejnich mist, skica, 2025

Obrézek 40: Miroslava Skoupd, Oddélené vydejniky, ovladdani, 2025
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Obrézek 41: Miroslava Skoupéd, Display déleného k&vovaru, 2025

Nejvhodnéjsi variantou se proto jevi mechanicky prvek pfimo ve vydejniku. Vy-
dejni modul by mohl byt navrzen jako manualné rozeviratelny. Ve vychozi poloze
by trysky byly v kompaktni poloze, idealni pro pfipravu jednoho napoje. Pokud
chce uzivatel pfipravit dvé kavy soucasné, trysky jednoduse rozevre. Tento zpUsob
nabizi jasnou vizualni informaci, zajistuje plnou kontrolu nad umisténim hrnkd
a zaroven nenarusuje koncept rovnosti mezi obéma napoji. Po skonceni pfipravy
je mozné trysky opét priblizit k sobé — bud pro kompaktnéjsi vzhled, nebo poho-
dInéjs$i umisténi jediného $alku (obr. 43).

37



&

1
5~

: P R /:
Chyal, 2 po

) i

e
1 iy,
// htaecky,

bl

/ ( i ' Y ey R i i //d\ L4 T

{
i
1

[
SR RN |

Obrézek 43: Miroslava Skoupéd, Rozdéleni vydejniku, 2025

Mechanismus pohyblivych trysek byl v po¢atecnich navrzich koncipovan jako
centralni systém napojeny na kavovar jednou hlavni trubici. Touto trubici procha-
zely hadi¢ky vedouci kdvu a zaroven slouzila jako konstrukéni prvek umoznujici
svisly pohyb trysek nahoru a dold. V dalsim vyvojovém stupni byl cely systém pre-
sunut do vyvysené predni ¢asti kdvovaru. Tento navrh ale prinesl komplikaci v po-
dobé nutnosti prostupu napojeni skrz celni panel, coz by znamenalo vznik
nepfirozené velkého otvoru a tim i zasah do vzhledu pfistroje.

Na zakladé téchto poznatkd doslo k dalsim Upravam, které vedly k feSeni v po-
dobé otocnych trysek uloZzenych ve valcovém télese. Tento valec je ¢aste¢né za-
pustén do predni stény kdvovaru, coz umozniuje bocni napojeni hadicky.
Vysledkem je CistSi a kompaktnéjsi design, pri¢emz otvor pro pfivod kavy je op-
ticky minimalizovan a méné rusivy (obr. 44).

Obrézek 44: Miroslava Skoupéd, Vydejnik kdvy, 2025
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4.4 UMISTENi A POLOHA NADRZKY

Manipulace s nddobou na vodu je dllezity aspekt celého kdvovaru. Spousta kéa-
vovarl ji mé v zadni ¢asti, coz znemoznuje pohodiné vydélani a doplnéni, pokud
je kavovar umistén v kuchynské lince. V mém navrhu by vSechny pravidelné ob-
sluhované casti mély byt pristupné zepfedu, aby mohl byt kdvovar umisténiv Uz-
kém prostoru. Kdvovar by mél zabrat co nejméné mista.

Skrze praktické zkousky (viz kap. 5. 1.) jsem dospéla k findInim rozmé&rdim né-
dobky. Ve vyvoji podoby se objevila i varianta, kde se nadobka nasouva zepfedu
a je mozné nad ni umistit prostor pro odloZzeni hrneckd, ktery zaroven slouzi jako
viko nddoby (obr. 45). Spolu s tvarem nadobky se ménilo i pfedni rozlozeni tvarQ
ovlddaci plochy a vydejniku kavy (obr. 46).

Obrézek 45: Miroslava Skoupd, Nadobka, 2025

Obrézek 46: Miroslava Skoupd, Pohyb vydejniku, ovlddaci panel, 2025
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4.5 POZDEJSI SKICI

Po zjisténi, kde bude nadobka umisténa jsem pracovala jiz jen s otdzkou, jakym
zplUsobem se bude ukladat. Vznikaly dalsi skici, které prostorové toto téma resi.

Skici kombinuji pohledy zepfedu, zboku a shora, coZ umoznuje sledovat vztah
mezi objemem pfistroje a vnitfnim usporadanim komponent. V této etapé se ob-
jevuje dlraz na kompaktnost, ¢itelnost vydejni ¢asti a snaha o vizualni sjednoceni
s télem pfistroje. Do vyvoje zasahuji i barevné skici, které naznacuji praci s mate-
rialovym Clenénim a vytvarnym zvyraznénim jednotlivych funkénich blokd, vydej-
niho mista, ovladaci plochy nebo zasobniku.

Tvarové navrhy osciluji mezi mékkymi liniemi a pfesnéjsi geometrii. Vyraznym
motivem je oblouk ve vydejni ¢asti, ktery se v nékterych verzich promita do celni
siluety, jindy ustupuje do pozadi. Kontura a barva pomahaji ¢lenit pfistroj na za-
kladé funkce a pfriblizit jeho podobu realnému pouziti.

Na tuto fazi navazuji skici z obr. 48, které reaguji na konkrétni usporadani kom-
ponent a propojuji technickou logiku s vnéjsSim tvarem.

Na sérii skic z obr. 49 navazuje dalsi faze tvarového hledani, ktera rozpracovava
pravou variantu predchozich pddoryst do dalsich moznosti. Vykresy pracuji opét
s hornim pohledem, tentokrat vsak v jeSté abstrahovanéjsi podobé — formou ob-
rysovych schémat, ktera zjednodusené naznacuji proporce jednotlivych funkcénich
zén. Diky tomu bylo mozné rychle porovndavat rizné proporéni vztahy mezi vy-
dejni ¢asti, centralnim télem a nadrzkami na kavu a vodu. Zaroven se tu poprvé
zacina objevovat silnéjsi vertikalni ¢lenéni a prechod k vyraznéjsi formalni styli-
zaci.

N&sledujici prostorové skici (obr. 50) pfechézeji od funkéni analyzy k objemové
a vizudlni praci. Vydejni ¢ast se stavd dominantnim prvkem, télo zlstava pevné
a vyvazené. Bocnizdsobniky zaobluji hmotu a zfetelné oddéluji jednotlivé funkcni

.
R
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Obrézek 47: Miroslava Skoupéd, Pozdéjsi skici, 2025
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Obréazek 48: Miroslava Skoupd, Pozdéjsi skici, pGdorysy 1, 2025

ialisicie[a)

Obrazek 49: Miroslava Skoupd, Pozdéjsi skici, pGdorysy 2, 2025

Obrézek 50: Miroslava Skoupéd, Pozdéjsi skici, perspektiva, 2025

4.6 TVAROVANIiV CAD PROGRAMU

Hledaniidealni formy se nasledné presouva do 3D modelovaciho prostredi, kde
je mozné pracovat s presnymi objemy a kontrolovanymi proporcemi. V této fazi
vznikaji varianty, které vyuzivaji valcové plochy v pddorysu i v boénich pohledech,
pfipadné pracuji s rGznym dhlem naklonéni stén. V. mnohém se zde opakuje pro-
ces podobny ruénim skicdm — i zde probihd porovnavani objemd, proporci a na-
pojeni jednotlivych ¢asti.

Za nejvhodnéjsi zakladni hmotu pfistroje z navrhovanych variant se ukazal tvar
Sestisténu s lichobéZnikovou predni sténou. Predni sténa kdvovaru je v pldorysu
kruznici — to vytvari prostor, ktery zve uzivatele k polozeni $alkd a uvareni kavy.
Prisecikem této valcové plochy a Sikmé roviny vznikne elipsa, kterd je hranou od-
délujici vydej kavy a ovladaci panel. Tento tvar poskytuje dostatecnou stabilitu,
kompaktni pddorys a zaroven umoznuje elegantni zac¢lenéni ovlddaciho panelu
a dalsich funkcnich prvkd. Varianty s rlznymi poloméry zaobleni hran a roh( jsou
znazornény na obr. 53.
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Ve fazi dalsiho vyvoje byla zakomponovana horni kruhova nasypka, ktera na za-
kladni tvar pfirozené navazuje a zaroven umoznuje logické umisténi vstupu pro
kdvova zrna. Z kombinace téchto prvkd vznika findIni tvarovd podoba pfistroje,
ktera je zachycena v navrhu na obr. 54.

O 0d]
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Obrézek 51: Miroslava Skoupg, Obrézek 52: Miroslava Skoupa,
Vizualizace tvarQd 1, 2025 Vizualizace tvard 2, 2025

Obréazek 53: Miroslava Skoupéd, Radiusy, 2025

Obrézek 54: Miroslava Skoupéd, Tvar kdvovaru a nasypky, 2025
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4.7 ODKAPAVACI MRIZKA, VETRANI, FUNKCNI PRVKY

Navrh sméruje k detaillm, kterymi jsou tvar nddobky na kdvové puky — ta ma
vzdy stejny vnitfni rozmér a méni se pouze predni ¢ast ovliviujici predni sténu
kavovaru. Vysunuti nadobky nesmi kolidovat s posuvnym vydejnikem. Technicky
se pocitad se zablokovanim moznosti vysunuti pfedni ¢asti, jestlize bude vydejnik
kavy v dolni poloze.

Obrézek 55: Miroslava Skoupéd, Vysypka kdvovych pukd, 2025

Mfizka pod vydejnimi tryskami pIni pfedevsim esteticko-symbolickou funkci.
Z konstrukcniho hlediska je navrzena jako hladka rovina s dvéma vétsimi otvory,
umisténymi pfimo pod vydejnimi body, které slouzi k odvadéni prebytecné vody
do odkapové misky. Jejim hlavnim Ucelem vsak neni pouze funkéni odvod kapek,
ale vizualni ztvarnéni myslenky propojeni, tedy symbolického dialogu dvou pfi-
pravovanych kav.

Grafické pojeti mrizky vychazi z tvard a poloh $alkd na podloZce (viz kap. 5).
Uvazovano bylo o rlznych typech kfivek: od ovall pres kruznice az po prlseciky
tvard. Z konstrukéniho i vyrobniho hlediska vSak nakonec prevazuje jednoduchost
—vysledna podoba vychdaziz pravidelné rozmisténych kruhovych otvor(, které ne-
jen ze respektuji potfebné funkcni naroky, ale zaroven vizualné odkazuji na pro-
pojeni obou pozic, aniz by pdsobily rusivé nebo pretizené.

Obrézek 56: Miroslava Skoupéd, Odkapévaci mrizka, 2025
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V navrhu konstrukce je dUlezité nezapomenout na vyrez umoznujici pohodlné
vysunuti vysuvného modulu v odkapové casti kavovaru. Tento prvek ma prede-
vsim ergonomickou funkci a je integrovan do spodni ¢asti pfistroje tak, aby nena-
rusoval celkovy vzhled. Obdobné vznikaly i navrhy tvaru a rozmisténi vétracich
otvor(, které slouZi k ochlazovani pristroje. Detaily téchto feSeni jsou zndzornény
na obr. 57 a 58.

Obrézek 58: Miroslava Skoup4d, Vétraci otvory, 2025

4.8 OVLADACI ROZHRANI

Pfi ovladani navrhu jsem drzela v mysli, Ze je dobré mit od prfistroje okamzitou
zpétnou vazbu, toto je komplikovanéjsi, a tak pracuji s variantou rozdéleni kazdé
tlacitko ma pravé jednu funkci pro kazdodenni pouzivani. Pro pokrocilejsi nasta-
vovani kavovaru je volena kombinace tlacitek specifikovana v prirucce k pouziti,
kde jsou tézZ vysvétleny vyznamy kontrolek na displeji.

V navrzené varianté kavovaru jsou kdispozici tfi zadkladni typy néapojd —
espresso, lungo a americano. Tyto napoje Ize objednat v jedné porci pomoci pfi-
mych voli¢d na ovlddacim panelu. Ostatni nastaveni, jako je zména teploty, sily
nebo objemu, jsou zamérné umisténa hloubéji ve vnitfnim menu pristroje, aby
nedochazelo k jejich ndahodnému prenastaveni. Cilem je, aby uzivatel vzdy obdr-
Zzel napoj, ktery odpovida jeho ocekavani a zvyklostem vazanym na konkrétni tla-
¢itko.

Z hlediska ergonomie ovladani je dllezity také rozdil ve velikosti a tvarovém
provedeni jednotlivych tlacitek (viz kap. 5). Tato funkéni a tvarova variabilita zajis-
tuje pfehlednost ovladani, omezuje riziko chybné volby a sou¢asné poskytuje do-
state¢ny prostor pro uzivatelské prizplsobeni, aniz by byla narusena
jednoduchost béZného pou?ziti.

Soucasti ovlddaci plochy je také displej, ktery tvori dllezity prvek uzivatelského
rozhrani. Jedna se o customizovany panel, navrZzeny tak, aby umoznoval zobrazeni
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specifické infografiky vztahujici se k provozu pfistroje, napfiklad nutnosti doplnéni
vody ¢&i vyprazdnéni odpadu. Z hlediska konstrukce ma displej vliv na vysledné
rozvrzeni predni ¢asti pfistroje, nebot jeho zastavbova hloubka i plocha musi byt
zohlednény pfi navrhu celkové ergonomie a estetiky oviddaciho panelu. Neoddé-
litelnou sousasti je i grafické fedeni ikon pro komunikaci (obr. 60).

Obréazek 60: Miroslava Skoupéd, Ovlddaci prvky, grafika, 2025
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4.9 NADRZKA NAVODU

Samostatnou kapitolou v navrhu je konstrukce madla vodni nadrzky. S ohle-
dem na hmotnost naplnéné nadobky byla zvolena varianta s oboustrannym uchy-
cenim madla — kazdy z jeho koncd je pevné napojen na téleso nadrzky, ¢imz se
zajistuje rovnomérnéjsi rozlozeni sil a zvysuje se mechanicka stabilita pfi mani-
pulaci. Vramci vyvoje byla zvaZzovana moznost ¢astecného zapusténi madla do
profilu télesa, coz by opticky zmensilo jeho vystupujici ¢ast. Nakonec vsak tato
varianta nebyla realizovdna z ddvodu technologické naro¢nosti vyroby negativ-
niho tvaru v téle nadobky.

Zvolend findIni podoba madla pracuje s Gpravou prirfezu — madlo neni zapus-
téno, ale jeho predni profil je zUzen, ¢imz se opticky i redlné omezuje jeho vystu-
povani do prostoru. V prvni fazi byl testovan jednoduchy profil tazeny rovné,
v pozdéjsi fazi pak byla vyzkousena plynuld transformace prirezu do mékcich
prechodl. Nakonec ale prevazuje rozhodnuti zUstat u Cistého, konstrukéné pri-
mého fedeni, které nejlépe vyhovuje jak z hlediska ergonomie, tak vyroby (obr. 59).

IR

Obrazek 62: Miroslava Skoupéd, Madlo, 2025
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5.PROTOTYPOVANI | A TESTOVANI

Prototypovani a testovani probihalo paralelné s navrhovaci ¢asti. Klicovou byla
manipulace s nadobkou na vodu, rozmisténi a velikost ovlddacich prvkd, velikost
prostoru nad vydejni plochu a vydejnimi tryskami

5.1 NADRZKA NA VODU

Pfinavrhovanivodninadrzky byl kladen dliraz na samostatnou manipulaci s ce-
lym zasobnikem mimo télo pfistroje. Cilem bylo umoznit jeho pohodIné vyjmuti
a doplnéni napfiklad v kuchynském drfezu nebo umyvadle, bez nutnosti pouziti
pomocnych nadob. Varianta dolévani vody pfimo do zasobniku vioZeného v pfi-
stroji by totiz znamenala nutnost pouziti samostatné konvi¢ky a vicenasobné pre-
naseni vody mezi kohoutkem a kavovarem, coz bylo vyhodnoceno jako méné
praktické reseni.

Zasobnik ma objem pfiblizné 2,5 litru, coz v kombinaci s hmotnosti samotného
materidlu znamena celkovou manipulacni hmotnost okolo 3 kg. Tato vaha uz vy-
zaduje ergonomicky navrzeny udchop, ktery zaruci bezpecné a pohodIné prena-
Seni. Zaroven je nutné zohlednit pozadavek, aby voda z nadrzky pfi manipulaci
neunikala a aby byla nddoba omyvatelna a snadno cistitelna.

Byly zvazovany rizné varianty Uchopd v kombinaci se smérem vyjimani zasob-
niku z kavovaru:

e Bodniuchop (obr. 64 a, b) umoznuje vyjimani nddrzky smérem dopredu, tj.

k sobé. Tato varianta je ergonomicky pfirozend a uzivatel ma pfi manipulaci
dobrou kontrolu. Vyhodou je rovnomeérné rozlozeni sily pfi pfrenaseni.

e Horni Gchop (obr. 64 ¢, d) predpokldda vyjimani nddobky smérem nahoru
a k sobé. Z hlediska drzeni je tento zpUsob pohodlny, ale vzhledem k cel-
kové hmotnosti se nedoporucuje uvazovat o sklapécim nebo vyklopném
mechanismu. U obdobnych feSeni u mensich domacich pfistrojd je bézné
uvadéno, Zze plné naplnénou nadobku neni vhodné zvedat pouze za horni
madlo.

e« Bocniuchop v horni ¢astise v testech ukazal jako problematicky — prazdna
nadobka se drzi Spatné a pfi plném zatizeni je prakticky nemozné ji bez-
pecné zvednout.

o Uchop zeptedu (obr. 66 a, b) znameng, Ze uZivatel drzi plnou néddobu za
prednistranu. Tento zplsob se ukdzal jako zcela nevhodny — pfi manipulaci
vznika vyrazna paka, kterd znemoznuje zvednuti nadoby jednou rukou. Aby
bylo dosazeno rovnovahy, muselo by byt madlo doplnéno o druhy Uchyt
z opacné strany, coz by vSak vyrazné komplikovalo konstrukci i obsluhu.
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« Madlo ze strany (obr. 66 ¢) nabizi dobry Gchop do jedné ruky a relativné
stabilni manipulaci, ale klade zvysené naroky na bocni prostor v pfistroji.
Vyzaduje vétsi vali pfi zasouvani a vysouvani nddobky, a zaroven kompli-
kuje pristup v pfipadé, Ze je kavovarumistén v uzsim prostoru nebo u stény.

Navic bylo zvazovano i prostorové feseni samotné nadobky. Vysoké a Uzké na-

doby (obr. 65) se ukazaly jako nevhodné — jsou nepraktické pro napousténi vody
pod kohoutkem, obtiZné se stabilizuji pfi manipulaci a maji tendenci se pfevracet.
Nizké a podlouhlé zase museji mit Uchop ve stfedu, aby s nimi bylo mozno zacha-

zet.

Obrézek 66: Miroslava Skoupd, Manipulace s plnou nddrzkou (a, b, ¢, d), 2025
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Obrézek 67: Miroslava Skoupd, Vysledné rozmeéry a Uchop nadrzky, 2025

5.2 NASYPKA NA KAVOVA ZRNA

Testovani ndasypky na kavu ukazalo, Zze nejpohodInéjsi je sypat kdavu shora do
Cco mozna nejvétsi plochy, nasypka nesmi byt moc vysoko, kvidli technickému
usporadani kdvovaru nemuize vyt Uplné vepredu, kam jsem ji plvodné chtéla
umistit, aby mél uzivatel dosypavani nejsnazsi, a tak je alespon zanechan dosta-
te¢né velky prostor nad nasypkou.

Obrézek 68: Miroslava Skoupé, Nasypka na kdvu, 2025

5.3 OVLADACIi ROZHRANI

Ovladaci prvky museji mit kolem sebe dostatecny prostor, aby uzivatel omylem
nezmackl tlacitko jiné. Prmeér tlacitek se pohybuje kolem 13 mm. Avsak nezdlezi
jen na velikosti. Tvarové vizualni rozliSeni mdze upozornit na odlisné funkce tlaci-
tek.

Zameérné zvétSené zapinaci tlacitko je zvyraznéno nejen rozmérem, ale i barev-
nym nebo svételnym kontrastem, ¢imz se posiluje intuitivni orientace uZivatele.
Pro pokrocilé funkce jsou navrZzena specificky tvarovana tlacitka — napfiklad
funkce ,kava navic”, ktera zvysi davku mleté kavy pro silnéjsi napoj, nebo volba
,voda plus”, kterd umozni mirné navysit objem vody ¢i vydat Cistou horkou vodu
bez kavy.
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Obrézek 69: Miroslava Skoup4d, Velikost a rozmisténf tladitek, 2025

5.4 ODKAPAVACIi MRIZKA

Rozméry vydejni plochy vychdazeji z pozadavku na umisténi dvou vétsich salkd
puccino. ACkoli pfistroj cappuccino pfipravovat nebude, tento typ salku byl zvolen
zameérné, protoZze odpovida objemoveé napoji typu americano s pfipadnym pfi-
davkem mléka. Na opacném konci skaly stoji maly espresso Salek, urceny pro
jednu davku klasického espressa.

Pri navrhovani vydejni plochy ajeji perforace bylo dUllezité zajistit, aby i nej-
mensi Salek mél stabilni oporu a nemohl propadnout nebo byt na mfiZzce nesta-
bilni. Tvar a velikost otvord proto musely byt voleny s ohledem na maximalni
univerzalnost. Na zakladé porovnani CAD modelu s redalnymi Salky lze potvrdit, Ze
zvolend geometrie odpovidd skute¢nym rozmeérlm a praktickym pozadavkdm
(obr. ..).

Obrazek 71: Miroslava Skoupd, Espresso Sélek pod kdvovarem, 2025
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6.VYSLEDNY NAVRH

Finalnim navrhem je viceméné konvencni feSeni. Drzi se hesla v jednoduchosti
je krasa. Ato zejména v oblasti ovladaciho panelu. Kavovar je rozméroveé navrzen
tak, aby se bez problémU vesel na béZznou kuchyrnskou linku, zaroven ale umoz-
Auje i volné umisténi do prostoru. S ohledem na provozni vyuziti pocitd se scéna-
fem, kdy je sdilen vice uzivateli, typicky v kanceldfi, zaméstnanecké kuchyrnce
nebo spolecné denni mistnosti, takze neniuréen pro konkrétniho majitele, ale pro
spole¢né pouzivani napfi¢ kolektivem.

Tento charakter sdileného pfistroje se odrazi i v objemech obou klicovych za-
sobnikl jak na vodu, tak na kdvu. Jejich kapacita je dimenzovana tak, aby pokryla
standardni denni provoz bez nutnosti Castého doplfiovani. Z hlediska vzhledu za-
mérné navazuje na estetiku domacich spotrebicd. Pfinasi do pracovniho prostredi
znamy vizudlni jazyk kuchyniskych zafizeni, a tim vytvari privétivéjsi atmosféru,
prostor pro kratké zastaveni, odpocinek a navrat k osobnimu rytmu uprostrfed pra-
covniho dne.

Obrazek 72: Miroslava Skoupéd, Kavovar v pracovni kuchynce, 2025
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Obrézek 73: Miroslava Skoupéd, Kavovar, 2025

6.1 CASTI KAVOVARU

Prlsvitnd nasypka na kavu umoznuje rychlou vizudlni kontrolu zbyvajiciho
mnozstvi zrn, aniz by bylo nutné odklapét viko. Zaroven je materiadl tonovany tak,
aby chranil kavu pred svétlem a zpomaloval jeji degradaci vlivem UV zareni. Ob-
jem nasypky odpovida pfriblizné 1 kg kdvovych zrn, coz by pro mensi firmu mélo
postacovat na priblizné tyden az ¢trnact dnd provozu. Odnimatelné viko je opat-
feno tésnénim, které zabranuje Uniku aromatickych latek a prispiva ke kvalité pfi-
pravené kavy.

Nadrzka na vodu ma kapacitu cca 2,7 litru, coZ v bézném provozu vystaci na cely
pracovni den bez nutnosti doplfiovani. S ohledem na hmotnost piné nddrzky (cca
3 kg) je pro manipulaci vybavena madlem. Rozmérové je navrzena tak, aby se po-
hodlné vesla pod bézny kuchynsky kohoutek a do vétsich umyvadel. K bezpec-
nému nasazeni nadrzky zpét na své misto v kadvovaru slouzi kuzelovité navadéci
nozky, které napomahaji automatickému centrovani. Ve stfedu se po zasazeni
otevre ventil fizeny pruzinou, ktery umozni prdtok vody do systému. Nadrzka je
z prUsvitného materidlu, takZe uzivatel vidi aktuaIni hladinu vody jesté pred spus-
ténim pfistroje. Vicko je knadrZzce pfipevnéno panty, aby nemohlo dojit k jeho
ztraté. Za nadrzkou jsou schovana vyklopna dvirka pro pfistup ke sparovaci jed-
notce, kterd je snadno vyjimatelna a Cistitelna.

Ovladaci panel je koncipovan jako jednoduchy a intuitivni. Nabizi tfi zakladni
typy ndpojd: espresso, lungo a americano. Kazdy z téchto ndpojd Ize pfipravit také
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ve zdvojené varianté, bud jako dvojitou porci do jednoho salku, nebo jako dvé sa-
mostatné kavy. Pokrocila nastaveni (sila kdvy, hrubost mleti, objem vody) jsou pfi-
stupna pres kombinaci tlacitek a urcena spise k jednorazovému nastaveni podle
preferenci uzivatele. Tento pfistup minimalizuje riziko, Ze bézny uzivatel omylem
zmeéni nastaveni a ovlivni tak chut vysledného napoje.

Odkapavaci plocha pod kovovou mrfizkou neni uréena k pravidelnému sbéru
vody, ale slouzi jako pojistka v pripadé preteceni kavy nebo opomenuti umisténi
salku pod vydejnik. Tento pfistup vychazi z béZzného provozu v domacnostech
i kancelafich, kde byva pod vydejnikem vyhrazeny ,staly” hrnek na proplach. Pred
nadrzkou na vodu je navic misto, které Ize vyuzit pro doCasné odlozeni Salku nebo
odkapavaci nadobky v ¢ase pfipravy kavy.

Odpadova nadoba se spolu s odkapavaci plochou vysouva smérem dopredu.
Je samostatné stojici, omyvatelna a jednoduse vratna do plvodni pozice. Celkovy
systém je navrzen tak, aby umoznoval rychlou a hygienickou obsluhu bez nutnosti
manipulace s dalsSimi komponenty.

Tvar téla kdvovaru je zesikmeny, ¢imz je zabranéno jeho pfitlaceni tésné ke
sténé. Tento konstrukéni detail je dllezity pro zajisténi dostatecné cirkulace vzdu-
chu kolem vnitfnich komponent zejména vSak kolem termobloku a spafovaci jed-
notky. Efektivni proudéni vzduchu je klicové pro stabilni provoz pfistroje
a odvadéni vznikajiciho tepla.

Obrazek 74: Miroslava Skoupd, Jednotlivé ¢asti kdvovaru, 2025

53



Obrazek 75: Miroslava Skoupéd, Kavovar, pohled zezadu na télo s nasypkou, 2025

6.2 OBSLUHA KAVOVARU

Postup pfipravy napoje neni slozity: po stisknuti tlac¢itka zapnout/vypnout se
pfistroj automaticky proplachne, zahreje a rozsviti se podsvicena tlacitka s nabid-
kou ndpojd. Uzivatel umisti hrnek pod vydejnik, pfipadné upravi polohu trysek.
Zvoli pozadovany ndpoj. Aktivni tlacitko zGstdvd po dobu pfipravy rozsvicené,
ostatni jsou zhasnuta. Po dokonceni pfipravy se tlacitka opét rozsviti a pristroj je
pfipraven k dalsimu pouziti. Tlacitka ,+ kdva" a ,+ voda” umoznuji mirné prizpUso-
beni intenzity a objemu napoje. Tlacitko ,+ voda" slouzi zaroven pro vydej Cisté
horké vody bez kavy.

Displej typu LCD zajistuje zpétnou vazbu o stavu pfistroje. Upozornuje na ne-
dostatek vody nebo kavy, plnou odpadovou nadobu, potfebu Cisténi a odvapnéni.
Prfipadné signalizuje technickou zavadu. Kombinace vizualni a grafické svételné
informace zajistuje jasnou a srozumitelnou komunikaci s uzivatelem.

L

Obrézek 76: Miroslava Skoup4, Obrézek 77: Miroslava Skoupa,
Ovladani — pripraveno k vydeji, 2025 Ovladani — vydej jednoho lunga, 2025
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Obrazek 78: Miroslava Skoupd, Ovlddani — nedostatek kdvovych zrn, 2025

6.3 VYDEJNIK

Charakteristickym prvkem navrhu je vydejnik s pohyblivymi tryskami, ktery
umoznuje uzivatelsky fizené nastaveni vysky iroztece vydeje (obr. 79). Kon-
strukéné se jedna o valec s dvojici trysek, jehoz hlavni pohybova osa je svisla, vy-
dejnik je mozné plynule posouvat nahoru a doll podle velikosti pouzitého Salku.
Pomocny pohyb je rotaénia slouzik Upravé vzajemné vzdalenosti vystupU. Princip
mechanismu je zaloZzen na tom, Ze sevienim trysek ve vrchni ¢asti valce dojde
k rozevreni jejich Usti, ¢imZ je usnadnéna priprava dvou ndpojd soucasné. Naopak
pfi sevieni ve spodni ¢asti se trysky pfiblizi a vydej se soustfedi do jednoho mista,
vhodného pro pfipravu jedné porce espressa.

V krajni spodni poloze je vydejnik optimalizovan pro nizké salky na espresso.
Po vysunuti do horni polohy umoznuje umisténi vyssich nadob, napfiklad ter-
mohrnk(. Tato varianta je praktickd zejména ve zdravotnickych zafizenich, kdy
pracovnici nikdy nevi, kdy budou muset od kdvy odejit.

Kava (tekutina) vstupuje do vydejniku jednou flexibilni trubici, ktera je prive-
dena z jedné strany. Vystupem jsou dvé samostatné vydejni trysky.

Obrézek 79: Miroslava Skoupéd, Polohy vydejniku, 2025
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6.4 BAREVNE VARIANTY

Barevné feSeni kavovaru vychazi ze snahy o vizudlni neutralitu a snadné zacle-
néni do rlznych typl interiér(. Zvoleny byly tfi zadkladni odstiny ze vzorniku RAL:
svétle edd (RAL 7035), Sedobézova (RAL 1019) a perlové bild (RAL 1013). Vdechny
varianty pracuji se svétlym ténem korpusu, ktery plsobi vizudlné oteviené a zaro-
ven omezuje viditelnost usazeného prachu v bézném provozu.

Pfedni plocha je navrZzena vzdy v ¢erné barvé, ktera nejen kontrastuje se svét-
lym télem pfistroje, ale zaroven plni praktickou funkci, tlumi stopy po pfipravo-
vané kaveé a usnadnuje udrzbu. Pri pohledu zepfedu navic vznika reflexni plocha,
ve které se zrcadli aktualné pripravovany napoj, ¢imz dochazi k vizualnimu propo-
jeni funkce a designu.

Ostatni konstrukéni detaily jsou provedeny ve stfibrném odstinu, sladény k vy-
dejni mFizce, kterd je vyrobena z nerezové oceli. Celkové barevné ladéni se liSi od
zazitych kavovard, které dominuji na trhu. Vyslednd kombinace pdsobi méné
technicky a vice pfistupné, coZz podporuje uzivatelskou otevienost pri sdileném
pouzivani.

RAL 7035 RAL 1019 RAL 1013

VzornikRAL.cz VzornikRAL.cz VzornikRAL.cz

Obrézek 80: Vzornik RAL, vybrané barvy

Obrézek 81: Miroslava Skoupéd, Barevné variace, 2025
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Obrazek 82: Miroslava Skoupd, Barevné kombinace — teoretické moznosti, 2025
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7.TECHNICKA DOKUMENTACE

7.1 ROZMEROVY VYKRES
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7.2 MATERIALY A TECHNOLOGIE VYROBY

Konstrukce kavovaru vychdazi z principu modularity a vyuziva bézné dostupné
technické plasty vhodné pro vstfikovani. Téleso pfistroje je navrzeno ze smési PC-
ABS, ktera kombinuje houzevnatost, tepelnou odolnost atvarovou stalost, aje
béZzné pouzivana pro kryty elektrospotrebic¢t (Kupilik, 2018). Ndsypka na kdvu i na-
drzka na vodu jsou zhotoveny z cirého polykarbonatu, ktery diky své odolnosti
vUci mechanickému i tepelnému namahani a moznosti optického ténovani zajis-
tuje jak prGhlednost, tak ochranu obsahu pred UV zarenim (Prlcha, 2016). Viko n&-
sypky je opatfeno silikonovym tésnénim, vstfikovanym do formy jako
dvouslozkovy dil. Kovové prvky, jako je vydejni mFizka, jsou vyrobeny z nerezové
oceli AISI 304, ktera se standardné vyuziva v potravinarstvi pro svou chemickou
odolnost a snadnou Udrzbu (Horacek, 2015).

Vyroba jednotlivych komponent kdvovaru probiha prevazné technologii vstri-
kovani plastu do formy. Pocet dill potfebnych pro sestaveni télesa pfistroje zavisi
na technickém navrhu a ekonomickych vypoctech. Vyssi pocet mensich dill sni-
Zuje naroky na velikost vstfikolisd, umoZzniuje vyrobu na bézné dostupnych strojich
s nizsimi provoznimi naklady, ale zaroven zvysuje pocet potfebnych forem a na-
klady na montaz a manipulaci s jednotlivymi kusy. Naopak mensi pocet vétsich
dild by vedl ke snizeni montazni naro¢nosti, avsak vyZzadoval by pouziti vétsich
forem a vykonnéjsich strojQ, které jsou dostupné pouze ve specializovanych pro-
vozech a obvykle maji vy$si hodinové sazby.

U kovovych komponent, konkrétné vydejni mrizky, pfichazi v dvahu dvé hlavni
vyrobnitechnologie: laserové fezani a ohybaninebo lisovaniz plechu (vysek s hlu-
bokym tazenim). Prvni varianta je vhodna pro malosériovou nebo kusovou vyrobu,
protoze nevyzaduje vyrobu nastroji a umoznuje flexibilni Gpravy tvaru. Druha
metoda, lisovani, je vyrazné ekonomictéjsi v pripadeé velkosériové produkce, ne-
bot ndklady na vyrobu néstroje se rozlozi do vysokého poctu kusd.

60



8.ZAVER A REFLEXE

Tato bakalarska prace se zaméfila na navrh kompaktniho kavovaru pro sdilené
provozy v mensich pracovnich kolektivech. Cilem bylo vytvofit pfistroj, ktery svym
rozmerovym fesenim, funkcemi i vizualnim zpracovanim odpovida kazdodennim
potfebdm uzivatelld v kancelarich, zaméstnaneckych kuchynkéach &i zadzemi zdra-
votnickych zafizeni. Vysledny navrh propojuje praktickou funkénost, dostupnost
ovladani a esteticky vyraz, ktery vychdzi z podoby domdacich spotrebicd, ale re-
spektuje i odlisny rezim pouziti ve sdileném prostredi.

Proces navrhovani byl ovlivnén ddrazem na kontext pouziti. Velkou ¢ast prace
tvofila analyza spotrebitelského chovani, ze které vyplynuly konkrétni poZadavky
na typy ndpojd, cetnost pouZiti, objemy nddob i zvyklosti uzivateld v rlznych pro-
voznich situacich. Tento vstup byl zasadni pro ndvrh samotné struktury pfistroje
a ovlivnil napfiklad rozhodnuti o objemu zdsobnikd, skladbé tlacitek nebo orien-
taci vydejni Casti.

Nasledna faze navrhu byla vénovana hledani formalniho konceptu. Cilem bylo
nejen navrhnout pfistroj technicky a funkcné spravng, ale zaroven do néj vlozit vy-
znam kavy jako prostfedku spolec¢ného kontaktu, tedy nastroje k navazani dia-
logu. Tato symbolika byla vizualné pfenesena zejména do tvarovani vydejni ¢asti
arozvrzeni vydejnich trysek. Ve vysledku je zamér realizovan nalezenim rovno-
vahy mezifunkénim detailem a grafickym gestem, které ale z(stava v pozadia ne-
plsobi rusivé v bézném pouzivani.

Videdlnim pripadé by bylo vhodnéjsi jednotlivé faze navrhu casoveé rozvrhnout
jinak a mit vétsi prostor pro konstrukéni detaily a zpracovani vyrobnich variant.
Vzhledem k omezenému ¢asu pro zpracovani bakalarské prace vsak povazuji do-
sazeny vystup za maximum mozného. | pfes naro¢nost prvotni analyzy a zdrzeni
se pfi hledaniideového ramce navrhu se podarilo dojit k funkénimu, konstrukéné
zvladnutému a esteticky vyvazenému reseni.

Pokud bych méla k dispozici jeden az dva mésice navic, vratila bych se prede-
vsim k tvarovému reseni madla nadrzky na vodu. Soucasné provedeni je ergono-
micky plné vyhovujici, ale z hlediska celkové integrace do stylu pfistroje bych
hledala feSeni, které bude nejen funkcni, ale i vyrazové sjednocené se zbytkem
téla. Zvazovala bych napfiklad variantu, kde by madlo nebylo pouze Uchytem, ale
zaroven by slouzilo jako ovladaci prvek pro mechanické uzavreni nadobky, idealné
propojené tak, aby bylo mozné jej otevfit palcem ruky, ve které uzivatel nadobu
drzi. Takové feSeni by vyrazné zjednodusilo manipulaci a zvysilo uzivatelsky kom-
fort pfi plnéni a vraceni nddobky zpét do pfistroje.

Dalsi fazi vyvoje by mohlo byt doplnéni pfislusenstvi, napfiklad specialni na-
doba urcena kzachyceni proplachové vody, kterd by byla vizualné sladéna
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s pristrojem, a také samostatna cistici nadoba urcend pro odvapnovaci cyklus.
Tato rozsiteni by nejen zjednodusila Udrzbu pfistroje, ale zaroven by umoznila dd-
slednéjsi organizaci provozu v prostredi, kde se kavovar pouziva vice uZivateli.
Zpétné vnimam praci na navrhu nejen jako technicky dkol, ale jako uceleny pro-
ces, ve kterém se kombinuje pozorovani redlného chovani uzivateld, navrhovani
funkéni struktury, uvazovani o vizualni identité produktu a zvazovani vyrobnich
moznosti. Vysledny navrh proto chapu nejen jako konkrétni produkt, ale ijako
Uvahu nad tim, jak mdzZe design zlepsit kazdodenni ndvyky, zpfijemnit sdilené
prostfedi a pfirozené zapadnout do bézného rytmu lidi, ktefi se u néj potkavaji.
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